
Menu Dégustation 

 Προζυμένιο Ψωμί / Βούτυρο / Ελαιόλαδο 

Καλαμάρι /Ντοματίνι / Αβοκάντο / Φαγόπυρο 

Γαρίδα / Mango / Lime / Καρότο  

Ραβιόλι Σπανακόπιτα 

Φραγκόκοτα / Polenta / Αρακάς / Φράουλα 

Pavlova / Φράουλα / Chantilly 

52€ 

Ορεκτικά 

Γαρίδα / Mango / Lime / Καρότο  

16€ 

Καλαμάρι / Ντοματίνι / Αβοκάντο / Φαγόπυρο 

16€ 

Τάρτα Pissaladière / Κρεμμύδι / Γαύρος / Ελιά 

12€ 

Σαλάτα Niçoise / Sucrine / Φρέσκος Τόνος 

14€ 

Ραβιόλι Σπανακόπιτα 

11€ 

Pâté de Campagne / Καρότο / Σινάπι 

13€ 

Tartare Faux-Filet Μοσχάρι / Chips Γλυκοπατάτα 

15€ 

Προζυμένιο Ψωμί / Βούτυρο / Ελαιόλαδο 

2,50€ κατ’ άτομο 

Κυρίως 

Gnocchi / Μανιτάρι / Μετσοβόνε / Αυγό 

19€ 

Ψάρι Ημέρας Ψητό / Αυγοτάραχο / Ταλιατέλα / 

Λεμόνι 

26€ 

Μπαρμπούνι Τηγανητό / Κολοκύθι / Μελιτζάνα / 

Κάπαρη / Σταφίδα 

24€ 

Φραγκόκοτα / Polenta / Αρακάς / Φράουλα 

24€ 

Αρνάκι Braisé / Φάβα Ρεβύθι / Pesto Φιστίκι Αιγίνης  

24€ 

Bavette Black Angus / Πατάτα Paillasson / Σάλτσα 

Chasseur 

29€ 

Πάπια / Παντζάρι / Ρύζι / Chèvre / Κόκκινα Φρούτα 

27€ 

Επιδόρπια 

Επιλογή Γαλλικών Τυριών / Chutney 

12€ 

Baba au Rhum / Ανανάς / Chantilly 

8€ 

Black Forest 

9€ 

Pavlova / Φράουλα / Chantilly 

9€ 



Degustation Menu  

Sourdough Bread / Butter / Olive Oil 

Squid / Cherry Tomato / Avocado / Buckwheat 

Shrimp / Mango / Lime / Carrot 

Spanakopita Style Ravioli  

Guinea Fowl / Polenta / Pea / Strawberry 

Pavlova / Strawberry / Chantilly  

52€ 

Starters 

Shrimp / Mango / Lime / Carrot 

16€ 

Squid / Cherry Tomato / Avocado / Buckwheat 

16€ 

Pissaladière Tart / Onion / Anchovy / Olive 

12€ 

Niçoise Salad / Little Gem / Fresh Tuna 

14€ 

Spanakopita Style Ravioli 

11€ 

Pâté de Campagne / Carrot / Mustard Seed 

13€ 

Beef Faux-Filet Tartare / Sweet Potato Chips 

15€ 

Sourdough Bread / Butter / Olive Oil 

2,50€ 

Main Courses 

Gnocchi / Mushroom / Metsovone / Egg 

19€ 

Grilled Fish of the Day / Bottarga / Tagliatelle / 

Lemon 

26€ 

Fried Red Mullet / Zucchini / Eggplant / Capers / 

Raisin 

24€ 

Guinea Fowl / Polenta / Pea / Strawberry 

24€ 

Lamb Braisé / Chickpea Purée / Aegina’s Pistachio 

Pesto 

24€ 

Flap Steak Black Angus / Paillasson Potato / 

Chasseur Sauce 

29€ 

Duck / Beetroot / Rice / Goat Cheese / Red Fruits 

27€ 

Desserts 

Selection of French Cheeses / Chutney / Fig 

12€ 

Rum Baba / Pineapple / Chantilly  

8€ 

Black Forest  

9€ 

Pavlova / Strawberry / Chantilly  

8€ 



Menu Dégustation  

Pain au Levain / Beurre / Huile d’Olive 

Encornet / Tomate Cerise / Avocat / Sarrazin 

Crevette / Mangue / Citron Vert / Carotte  

Ravioles Façon Spanakopita 

Pintade / Polenta / Petit Pois / Fraise  

Pavlova / Fraise / Chantilly    

52€ 

Entrées 

Crevette / Mangue / Citron Vert / Carotte  

16€ 

Encornet / Tomate Cerise / Avocat / Sarrazin 

16€ 

Tarte Pissaladière / Oignon / Anchois / Olive 

12€ 

Salade Niçoise / Sucrine / Thon Frais 

14€ 

Ravioles Façon Spanakopita 

11€ 

Pâté de Campagne / Carotte / Graine De Moutarde 

13€ 

Tartare de Bœuf / Chips de Patate Douce  

15€ 

 

Pain au Levain / Beurre / Huile d’Olive 

2,50€ par personne 

Plats 

Gnocchi / Champignon / Metsovone / Œuf 

19€ 

Poisson du Jour Grillé / Poutargue / Tagliatelle / 

Citron 

26€  

Rouget Barbet Frit / Courgette / Aubergine / Câpre / 
Raisin Sec 

24€ 

Pintade / Polenta / Petit Pois / Fraise  

24€ 

Agneau Braisé / Purée de Pois Chiches / Pesto Pistache  

24€ 

Bavette de Bœuf Angus / Pommes Paillasson / Sauce 

Chasseur 

29€ 

Canard / Betterave / Riz / Chèvre / Fruits Rouges 

27€ 

Desserts 

Sélection de Fromages Français / Chutney 

12€ 

Baba au Rhum / Ananas / Chantilly   

8€ 

Forêt Noire   

9€ 

Pavlova / Fraise / Chantilly   

8€ 


