
A     LA     CARTE  
MENU

ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΤΗΓΑΝΙΤΗ ΦΕΤΑ ΣΕ ΚΡΟΥΣΤΑ ΡΙΓΑΝΗΣ   9.50€
Ντομάτα γεμιστή με αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριές, κάππαρη, κρίταμο με φέτα σε κρούστα φρέσκιας ρίγανης

ΚΑΛΟΚΑΙΡΙΝΗ ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΜΑΝΟΥΡΙ ΚΑΙ ΚΥΔΟΝΟΠΑΣΤΟ 10.50€
Πράσινα σαλατικ  και κόκκινη με μανούρι  και κυδωνόπαστοά́

ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΧΕΛΙ ΜΕ ΣΠΑΝΑΚΙ ΚΑΙ ΒΙΝΕΓΚΡΕΤ ΡΟΔΙΟΥ 12.90€
Τρυφερό σπανάκι με καπνιστό χέλι, απάκι και βινεγκρετ ροδιού

ΝΤΑΚΟΣ ΣΑΛΑΤΑ 8.50€
Με ντομάτα, τριμμένη φέτα και εξαιρετικά παρθένο ελαιόλαδο

ΕΛΛΗΝΙΚΑ ΤΥΡΙΑ Π.Ο.Π  14.80€

ΠΟΙΚΙΛΙΑ ‘ΜΕΖΕ’ ΜΕ ΝΤΑΚΑΚΙΑ 9.50€
Μελιτζανοσαλάτα με ταχίνι, φάβα Σαντορίνης με κάπαρη, πάπρικα με φέτα

ΤΗΓΑΝΙΤΑ ΚΕΦΤΕΔΑΚΙΑ 8.00€
Φρέσκο μοσχαρίσιο κιμα ́αρωματισμεν́α με ουζ́ο και σάλτσα γιαουρτιού με

φρέσκο δυόσμο

ΤΑΡΑΜΟΣΑΛΑΤΑ  7.50€
Κρέμα λευκού ταραμά με τρίμμα αβγοτάραχου

ΓΑΡΙΔΕΣ ΣΑΓΑΝΑΚΙ 12.90€
Με σάλτσα φρέσκια ντομάτα φινόκιο και γλυκάνισο

ΧΟΡΤΟΠΙΤΑ ΜΕ ΒΟΤΑΝΑ ΚΑΙ ΣΤΡΑΓΓΙΣΤΟ ΠΡΟΒΕΙΟ ΓΙΑΟΥΡΤΙ ΤΡΙΠΟΛΕΩΣ ‘ΜΠΑΤΖΙΩΤΑΚΗ’  8.00€
Πίτα με διάφορα φρέσκα βότανα και σπανάκι, συνοδεύεται με γιαούρτι στραγγιστό πρόβειο

ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ ΠΟΡΤΣΙΝΙ ΓΡΕΒΕΝΩΝ ΣΑΓΑΝΑΚΙ ΜΕ ΤΡΟΥΦΑ 18.00€
Ποικιλία από μανιτάρια Πορτσινι Γρεβενών με λάδι τρούφας πάνω σε πατατάκια ψητά

ΛΟΥΚΑΝΙΚΟ ΜΑΥΡΟΥ ΧΟΙΡΟΥ 11.90€
Με κρέμα καπνιστή πάπρικα και φέτα

ΚΡΙΘΑΡΑΚΙ ΒΙΟΛΟΓΙΚΟ ΓΙΑΝΝΙΤΣΩΝ ΜΕ ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ ΠΟΡΤΣΙΝΙ ΚΑΙ ΚΑΤΣΙΚΙΣΙΟ ΤΥΡΙ ΦΑΡΜΑ ΜΑΛΤΕΖΟΥ ΜΕ
ΛΑΔΙ ΤΡΟΥΦΑΣ 14.90€

Κριθαρότο με μανιτάρια πορτσίνι και φρέσκο κατσικίσιο τυρί Μαλτέζου



ΛΑΥΡΑΚΙ ΦΡΙΚΑΣΕ 18.00€
Φιλέτο Λαυράκι με αγγινάρες και σάλτσα αυγολέμονο

ΑΡΝΙΣΙΟ ΚΟΤΣΙ ΚΡΑΣΑΤΟ 19.00€
Κότσι Αρνίσιο μαγειρευτό με σάλτσα κόκκινου κρασιού με λαχανικά σωτέ με λεμονοθύμαρο

ΓΥΡΟΣ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΜΕ ΤΗΝ ΔΙΚΗ ΜΑΣ ΕΚΔΟΧΗ 14.90€
Φιλετάκια κοτόπουλο μαριναρισμένα με χαλουμ́ι, πατάτα, γιαούρτι και πάπρικα σερβίρονται στην πίτα μας

ΜΟΥΣΑΚΑ ΜΕ ΚΡΕΜΑ ΓΡΑΒΙΕΡΑΣ 13.00€
Μουσακά με τα μυρωδικά του και κρέμα απο Γραβιέρα Αμφιλοχίας

ΤΑΛΙΑΤΑ ΜΟΣΧΙΔΑΣ ΜΕ ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΕΠΟΧΗΣ 28.00€

ΨΩΜΙ    2.00€

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ

Καρυδόπιτα με παγωτό καϊμάκι 8.00€

Σοκολάτοπιτα  με σαντιγί πορτοκαλιού 8.50€

Τάρτα μήλου 8.50€

*οι τιμές ενδέχεται να αλλάξουν χωρίς προειδοποίηση
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GREEK SALAD WITH OREGANO CRUSTED FETA CHEESE € 9.50
Tomato stuffed with cucumber, onion, green pepper, capers, sea fennel and oregano crusted feta cheese

SUMMER SALAD WITH MANOURI AND QUINCE PASTE €10.50
Green salads and red with manouri cheese and quince paste

SMOKED EEL WITH SPINACH AND POMEGRANATE VINAIGRETTE €12.90
Tender spinach leaves with smoked eel, “apaki” (traditional Greek smoked ham) and pomegranate vinaigrette

DAKOS SALAD €8.50
Rusk with tomato, grated feta and extra virgin olive oil

TRADITIONAL GREEK CHEESE PLATTER AND WATERMELON MARINATED WITH HONEY VINEGAR €14.80
PDO Greek cheeses, Maltezou goat cheese, Anevato from Elassona, Andros Volaki cheese, Greek gruyere from Naxos.

“MEZE” DIPS WITH RUSKS €9.50
Aubergine dip, Santorini split pea dip (fava) with capers, Feta cheese with paprica

FRIED MEATBALLS €8.00
Fresh ground beef flavored with ouzo and yogurt sauce and fresh mint

TARAMOSALATA €7.50
Fish roe dip

SAGANAKI SHRIMP €12.90
Shrimps with fresh tomato, fennel and anise sauce

“CHORTOPITA” WITH HERBS AND SHEEP’S MILK YOGURT from TRIPOLI €8.00
Greens pie with fresh herbs and spinach, served with strained sheep’s milk yogurt

SAUTTED PORCINI MUSHROOMS from GREVENA, WITH TRUFFLE €18.00
Porcini mushrooms from Grevena with truffle olive oil, on grilled potatoes

BLACK PIG SAUSAGE €11.90
Black pig sausage with smoked paprika cream and feta cheese

KRITHARAKI FROM GIANNITSA WITH PORCINI MUSHROOMS, GOAT CHEESE WITH TRUFFLE OIL €14.90
Short cut pasta, poached egg, fresh goat cheese and truffle olive oil



SEA BASS FRICASSE €18.00
Sea bass fillet with artichokes and egg-lemon sauce

LAMB SHANKS IN WINE €19.00
Lamb shanks cooked with red wine sauce with vegetables sauteed with lemon zest

CHICKEN GYROS OUR VERSION €14.90
Chicken fillets marinated with halloumi, potatoes, yogurt and paprika are served in our pie

MINI MOUSAKA WITH MINCED LAMB AND GRUYERE CRÈME €13.00
Mousaka with slowly cooked lamb, herbs and Amphilochia gruyere

TAGLIATA FLAP STEAK €28.00
With seasonal vegedables

BREAD € 2.00

DESERTS

Pecan pie with ice cream €8.00

Chocolate pie with orange whipped cream €8.50

Apple Tart €8.50

                                                

                                                               *prices may change without warning


