
BIRRA / BEER €

CHEESE CAKE LIME                                            €6.50

€6.00

€6.50

(sauce δαμάσκηνο grappa)

€

750ml/6.00

330ml/2.50

200ml/3.00

200ml/3.00

SANPELLEGRINO ARANCIATA/
LIMONATA

κρύο ή ζεστό

3.30

Γάλα αμυγδάλου        +0,50  /  Χωρίς λακτόζη           +0,50
EXTRA* 

 

 

Μακρυγιάννη 5, Ακρόπολη 
(μέσα στη στοά)

τηλ.: 210 9242335

*ΚΑΤΕΨ. ΕΙΔΟΣ

BIRRA Alpha                                                330ml  3.50

BIRRA Moretti zero                                      350ml 4.50

BIRRA Moretti                                              330ml  4.50

BIRRA Peroni Nastro Azzuro                       330ml  4.50

BIRRA Fix Dark                                             330ml   4.50

BIRRA Draft Mamos                                     300ml  4.50

BIRRA Cretan Kings Lager                          330ml  5.00

2.50

3.00      

3.20

3.70

2.50

3.00        

3.70

3.00    
 

3.60
3.00

5.00

3.50 

3.90

   

ACQUA PANNA TUSCANY 750ml/6.00

m s ou e 



€

QUATTRO FORMAGGI                                               12.50        
Mozzarella, parmesan, gorgonzola, provolone, κρέμα 

9.50

PESTO 10.50

12.00

13.00

LASAGNE  13.50

LASAGNE CON POLLO  13.50

ΙNSALATA DI PARMIGIANO

LA CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA 

MELANZANE

7.90

8.80

  

        

9.50        12.50

12.00        15.00

12.50        15.50

12.80        15.80

MOZZARELLA
DI LATTE BUFALA

€

13.50  

Ντομάτα, παρμεζάνα, σάλτσα balsamico

ΙNSALATA DI QUINOA
Quinoa, πατάτα, κόκκινο φασόλι, κολοκυθάκι, μανιτάρι,
αγγούρι, ντοματίνι, λεμόνι, ελαιόλαδο

Bufala, mozzarella, ντομάτα, βασιλικό, ελαιόλαδο

Roast Beef, τυρί provolone,  ντομάτα, καρότο, 
σάλτσα gorgonzola

€

Όλες οι σαλάτες εκτός από την TONNO & LENTICCHIA, 
BARBABIETOLA και ή CAPRESE περιέχουν μαρούλι, 
radicchio & iceberg ή ρόκα & σπανάκι κατόπιν επιλογής σας.

10.50

INSALATA DI FINOCCHI & ΑGGΙUGA
Φινόκιο, αγγινάρες, αντζούγια, αγγούρι, κάπαρη, ρόκα, 
σπανάκι, παρθένο ελαιόλαδο, λεμόνι

12.50

COTTO & FUNGHI 
Mozzarella, ζαμπόν, μανιτάρια, σάλτσα ντομάτας, φρ. βασιλικός

Mozzarella, σάλτσα ντομάτας, ντοματίνια, φρέσκος βασιλικός

PESTO                                                    13.50        16.50        
Πέστο, parmesan, mozzarella

ΙNSALATA ΒARBABIETOLA CON BURATA
Πατζάρι, λάχανο, ρόκα, φρέσκο κρεμμύδι, πατάτα, 
μηλόξυδο, burata

13.50

9.50

8.90

10.40

10.50

BIANCA                                                   14.50         17.50
Mozzarella, κρεμα, πατέ τρούφας, σκόρδο, λάδι τρούφας, ρόκα

CAPRICCIOSA
Mozzarella, σαλάμι Μιλάνο, ελιές, 
μανιτάρι, σάλτσα ντομάτας, αντζούγια 

14.50        17.50

           
Λαχανικά                             +0.50/  Τυρί τριμμένο                       +0.50

 Αλλαντικά / κοτόπουλο       +3.00 / Τυρί mozzarella                     +2.50

ΨΩΜΙ                                                                                 0.50
Χειροποίητο (δικής μας παρασκευής)                      

σάλτσα ντομάτας, chili

μελιτζάνα, βασιλικός

EXTRA 

14.50        17.50

DAL FORNO
FATTO A MANO

GNOCCHI

LASAGNE

12.50

12.50*MANZO
Λεπτές φέτες μοσχαριού με ρόκα, λεμόνι, κάπαρη, παρμεζάνα,

18.00(2ατόμων)

(2ατόμων)

16.00(2ατόμων)

ANTIPASTO FORMAGGIO                             
 

Λεπτές φέτες μοσχαριού με κάπαρη, λεμόνι , 
σάλτσα τόνου-μουστάρδας, παρμεζάνα

13.00

€

20.00

Πέστο, παρμεζάνα



English

BIRRA / BEER €

BIRRA Alpha                                                330ml  3.50

BIRRA Moretti zero                                      350ml 4.50

BIRRA Moretti                                              330ml  4.50

BIRRA Peroni Nastro Azzuro                       330ml  4.50

BIRRA Fix Dark                                             330ml   4.50

BIRRA Cretan Kings Lager                          330ml   5.00

BIRRA Draft Mamos                                     300ml  4.50

CHEESE CAKE LIME                                            €6.50

€6.00

€6.50

(plum grappa sauce)

2.50

3.00      

3.20

3.70

2.50

3.00        

3.70

3.00    

€

750ml/6.00

200ml/2.00

200ml/3.00

200ml/3.00

SANPELLEGRINO ARANCIATA/
LIMONATA

3.30

 

3.60
3.00

5.00

EXTRA* 

3.50 

3.90

   

 5, Makrigianni str. Acropoli (inside stoa)

tel.: 210 9242335

 

desserts

*frozen item

750ml/6.00

SANPELLEGRINO ARANCIATA/
LIMONATA 

ACQUA PANNA TUSCANY

330ml/2.50

200ml/3.00

750ml/6.00

200ml/3.00

3.30

Almond milk             +0,50 /  Lactose free           +0,50

m s ou e 



ΙNSALATA DI PARMIGIANO

LA CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA 

7.90

8.80

8.90

9.50

10.40

10.50

  

        

€

13.50  

10.50

ΙNSALATA ΒARBABIETOLA CON BURATA 13.50

BIANCA                                               14.50        17.50        
Μozzarella, cream, garlic, truffle oil, truffle pate, rocket

CAPRICCIOSA

MELANZANE

MOTZARELLA
DI LATTE BUFALA

€ €

Mozzarella, salami Milano, mushroom, olives, 
anchovy, tomato sauce

All salads except TONNO & LENTICCHIA, & CAPRESE
have your choice of lettuce, radicchio & iceberg or 
spinach & rocket when ordering.

BARBABIETOLA 

Tomato, parmesan, balsamic vinaigrette

Bufala mozzarella, tomato, fresh basil, 
extra virgin olive oil

Roast Beef, provolone ,  tomato, carrots shavings  
gorgonzola dressing

cheese 

ΙNSALATA DI QUINOA
Quinoa, potato, red bean, zucchini, mushroom,
cucumber, cherry tomato, lemon, extra virgin olive oil

Chicken breast, parmesan, carrot shavings, mustard dressing

           
Vegetables                             +0.50 / Grated cheese                        +0.50
 Cold cuts / chicken                  +3.00 / Mozzarella                              +2.50

EXTRA 

COTTO & FUNGHI 
Mozzarella, ham, mushrooms, tomato sauce, fresh basil

€
BREAD / PANE                                                                 0.50
Handmade                   

INSALATA DI FINOCCHI & ΑGGΙUGA
Fennel, artichokes, anchovies, cucumber, capers, rocket,
spinach, extra virgin olive oil, lemon

12.50

Beetroot, cabbage, rocket, fresh onion, potato,
apple cider vinegar, burata

14.50        17.50  

9.50        12.50

   12.00        15.00

12.50        15.50

12.80        15.80

PORCHETTA                                           14.00        17.00
Porchetta, mozzarella, rosemary, cream, garlic 

PESTO                                                    13.50        16.50        
Pesto, parmesan, mozzarella

Mozzarella, tomato sauce, eggplant, fresh basil

€

€

(2per.) 15.00

12.50

15.00(2per.)

20.00(2per.)

13.00

sauce , parmezan

12.50
Thin slices of beef, rocket, lemon, caper,  
parmezan, extra virgin olive oil

*MANZO

ANTIPASTO FORMAGGIO                             
 

pâté,

QUATTRO FORMAGGI                                               12.50        
Mozzarella, parmesan, gorgonzola, provolone, cream

9.50

PESTO 10.50
Pesto, parmesan

12.00

13.00

LASAGNE  13.50

LASAGNE CON POLLO  13.50

DAL FORNO
FATTO A MANO

14.50        17.50

GNOCCHI

LASAGNE



/ Ζητήστε τα στο μπαρ

WINE LIST
 

Bianco / Λευκό

Rose / Ροζέ

Rosso / Κόκκινο

PROSECCO
Botter 

CHAMPAGNE PIPER HEIDSIECK 

PROSOPA
Παναγιωτόπουλος (Φιλέρι, Ροδίτης, 
Ugni Blanc) (Τριφυλία) 

PINOT GRIGIO                                  
Botter (Veneto) 

SAUVIGNON BLANC
Botter (Veneto) 

DIΑMANTAKIS VIDIANO 
Ξηρός 

BIO MALAGOUZIA, Παναγιωτόπουλος  
(Μαλαγουζιά)

PROSOPA, Παναγιωτόπουλος 
(Grenache Rouge, Merlot) (Τριφυλία) 

PRINOS
Διαμαντάκης (Syrah) (Ηράκλειο) 

.MONTEPULCIANO
Caleo (Abruzzo) 

LA CASADA  
Merlot (Veneto)

BIO SANGIOVESE
Botter (Veneto) 

CHIANTI 
Botter (Veneto) 

FAIRYTALE, ΑΧΑΙΩΝ
(Μοσχάτο, Μαυροδάφνη) (Αχαϊα) 

IAMA, ROSE
Βραδυανό, ξηρό

   
   

6.50          26.00 

                  70.00

5.00          19.50       

5.50          22.00

6.00          27.00

5.50          24.00

 

        

 

5.00          19.50

5.50          22.00

5.50          22.00

6.00          24.00

          28.00

          30.00

5.50          22.00

6.00          24.00

6.50

6.50

7.00 

€ €

30.00



/ Ask for Bar

Rose / Ροζέ

Rosso / Κόκκινο

PROSECCO
Botter 

CHAMPAGNE PIPER HEIDSIECK 

PROSOPA
Panagiotopoulos Wines (Fileri, Roditis , Ugni 
Blanc) (Trifilia)

PINOT GRIGIO                                  
Botter (Veneto) 

SAUVIGNON BLANC
Botter (Veneto) 

DIAMANTAKIS VIDIANO
Dry

BIO MALAGOUZIA, Panagiotopoulos  
(Malagouzia)

PROSOPA, Panagiotopoulos Wines 
(Grenache Rouge, Merlot) (Τριφυλία) 

PRINOS
Diamantakis Winery (Syrah) (Heraklion)

.MONTEPULCIANO
Caleo (Abruzzo) 

LA CASADA  
Merlot (Veneto)

BIO SANGIOVESE
Botter (Veneto) 

CHIANTI
Botter (Veneto)

FAIRYTALE, ΑΧΑΙΩΝ
(Muscat, Mavrodaphne) (Achaia)

IAMA, ROSE
Vradiano, dry

€ €

Bianco / White

6.50          26.00 

                  70.00

5.00          19.50       

5.50          22.00

6.00          27.00

5.50          24.00

 

          

 

5.00          19.50

5.50          22.00

5.50          22.00

6.00          24.00

          28.00

          30.00

5.50          22.00

6.00          24.00

6.50

6.50

7.00 

WINE LIST
 

30.00


