




















                                                                            
 

Ορεκτικά – Appetizers – Vorspeisen 

 

Λαυράκι μαρινάτο € 16,50 
σε μπρουσκέτα, κρίταμο και μοσχολέμονο   
Bruschett with marinated sea bass  
sea fennel and lime   
Bruschetta mit mariniertem Wolfsbarsch  
Meerfenchel  und Limette  

 

 

Cheviche Γαρίδας € 16 
σινάπι, τσίλι – γιούζου και κρεμμύδι τηγανιτό    
Shrimp Cheviche  
mustard, Chili - Yuzu and fried onion 
Garnelen Cheviche  
Senf, Chili - Yuzu und Röstzwiebeln 

 

 

Carpaccio Μόσχου € 17 

Γραβιέρα, κρέμα ελιάς και φυστίκι γουασάμπι  
Beef Carpaccio  
with Graviera flakes, olive cream and Wasabi  
Rinder Carpaccio  
mit Graviera flakes, Olivencreme und Wasabi  

 

 

Χταπόδι «κρασάτο» € 17 
με χούμους, ψημένο σουσάμι και αγγούρι τουρσί   
Οctopus in wine with hummus, roasted sesame and pickled cucumber    
Tintenfisch in Rotweinsoße mit Hummus, geröstetem Sesam und Essiggurke 

 

 

Πίτα Σχάρας € 13 
σε φύλλο γιουφκά με σπανάκι και τυρί φέτα   
Spinach and Cheese pie  
Teigtasche gefüllt mit Spinat und Schaftskäse   

 

 

Ψωμί  € 2,50 
Bread basket 
Brotkorb 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Σαλάτες – Salads – Salate 
 
Πανδαισία λαχανικών € 15,50   
με κροκέτα κατσικίσιου τυριού, Μορταδέλα, αχλάδι κονφί και 
ντρέσινγκ κρόκου Κοζάνης   
Mesclun greens with goat cheese croquette 
Mortadella, pear confit and Kozani saffron dressing 
Gemischter grüner Salat mit Ziegenkäsekroketten, Mortadella, Birnenconfit 
und Kozani-Safran-Dressing  

 

 

Burrata  € 14,50 
με παντζάρια, φακές, χαρουποντακάκια και κόκκινα φρούρτα   
Burrata  
with red beet, lentils, carob rusks and red fruits 
Burrata  
mit Rote Beete, Linsen, Johannisbrot und roten Früchten 

 

 

Χειμερινή Σαλάτα € 13,80   
με ψητούς βολβούς, ριζές, cider, αμύγδαλο και μαυροσούσαμο   
Winter Salad  
with roasted  roots, cider, almond and black Sesame   
Wintersalat mit Scharlotten, Wurzeln, Apfelwein, Mandeln und schwarzen 
Sesam 

 

 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Κυρίως – Main Course - Hauptspeisen 
 

«Capelli» κολοκύθας € 16 
κρέμα αμυγδάλου και φασκόμηλο   
« Pumpkin Capelli»  
almond cream and sage 
« Kürbis Capelli» 
mit Mandelcreme und Salbei 

 

 

Κοτόπουλο € 18         
με Φρέγκολα (Pasta), μανιτάρια και πρόβειο γιαούρτι  
Chicken with Fregola Sarda , mushrooms and sheep's yoghurt 
Hühnerfilet mit Fregola Sarda, Champignons und Schafsjoghurt 

 

 

Φιλέτο Τόνου € 24         
με κουνουπίδι κουρκουμά, λαχανίδα ψητή 
και λαδολέμονο – πετιμέζι   
Tuna fillet 
with cauliflower , turmeric, grilled kale and oil lemon - petimezi 
Thunfischfilet mit Blumenkohl mariniert in Kurkuma, gegrilltem Grünkohl 
und Zitronenöl - Petimezi  

 

 

Χοιρινή κοτολέτα € 20         
σε πάνκο, ζέστη πατατοσαλάτα με σώς μπορντελαίζ  
Pork cutlet in panco, warm potato salad with bordolais sauce 
Schweinekotlett   
in Panco, warmer Kartoffelsalat mit Bordolais-Sauce 

 

 

Bone - in RIB-EYE 450-500gr* € 33 
με αρωματισμένο καστανό ρύζι και σώς μπεαρναίζ δεντρολίβανου 
Bone - in RIB-EYE 450-500gr*  
with flavoured brown rice and rosemary béarnaise sauce  
RIB-EYE  450-500gr* mit Knochen  
mit gewürztem braunem Reis und Rosmarin-Béarnaise-Sauce  

 

 

Strip Loin Black Angus Steak Αμερικής 300gr*  € 36 
με πατάτες τηγανιτές και αρωματικό βούτηρο      
American Black Angus Strip Loin Steak 300gr*   
with country potatoes and herb butter  
Amerikanisches Black Angus Strip Loin Steak 300gr* 
mit würzigen Kartoffelspalten und kräuter Butter   

 

 
 

 

*τα κρέατα ζυγίζονται ωμά 
*meats are weighed raw 
*das Fleisch wird roh gewogen  

 

Ρωτήστε μας για τα ψάρια και κρέατα ημέρας 
Ask us about fresh fish and meat of the day 

Fragen Sie uns nach frischem Fisch und Fleischgerichten des Tages   



Eπιδόρπια – Desserts – Nachspeisen  
 
 
«Banana Bread» € 8,50 
με κρέμα γιαούρτι και αλμυρή καραμέλα   
«Banana Bread»  
with yoghurt cream and salted caramel 
"Bananenbrot"  
mit Joghurtcreme und gesalzenem Karamell 

 

 

«Canoli»  € 9,50 
με κρέμα μήλου και Carribean sauce Anglaise 
«Canoli»  
With apple cream and carribean sauce anglaise 
«Canoli»  
mit Apfelcreme und Sauce Carribean Anglaise 

 

 

Crème Brûlée € 9,80 
Bitter σοκολάτα, κάρδαμο, τζίντζερ και παγωτό Eλληνικού καφέ 

Crème brûlée 
Bitter chocolate, cardamon, ginger and Greek coffee ice cream 
Crème brûlée 
aus Bitterschokolade, Kardamon, Ingwer und Eiscreme mit griechischem 
Kaffee   
 

 

Προφιτερόλ Φυστικί € 11,50 
με παγωτό, σε τρείς υφές φυστικιού 
Pistachio Profiteroles  
with ice cream and pasticcio varieties   
Pistazien Profiteroles 
mit Eiscreme und Pistazien Variationen   

 

 

Πλατό με φρέσκα Φρούτα εποχής  € 8,50 
Fresh seasonal fruits Platter 
Frische Früchte der Saison 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΥΠΟΧΡΕΟΥΤΑΙ  ΝΑ ΔΙΑΘΕΤΕΙ ΕΝΤΥΠΑ ΔΕΛΤΙΑ ΣΕ ΕΙΔΙΚΗ ΘΕΣΗ ΔΙΠΛΑ ΣΤΗΝ ΕΞΟΔΟ ΓΙΑ ΤΗΝ 
ΔΙΑΤΥΠΩΣΗ ΟΠΟΙΑΣΔΗΠΟΤΕ ΔΙΑΜΑΡΤΥΡΙΑΣ. 

 
ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ*:  ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΖΥΜΗΣ, ΓΑΡΙΔΕΣ, ΚΑΛΑΜΑΡΙ, ΧΤΑΠΟΔΙ 

ΣΤΙΣ ΣΑΛΑΤΕΣ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΟ ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΚΑΙ ΣΤΑ ΤΗΓΑΝΗΤΑ ΦΟΙΝΙΚΕΛΑΙΟ (ΦΥΤΙΚΟ 
ΠΡΟΪΟΝ) Ή ΗΛΙΕΛΑΙΟ. 

ΟΙ ΠΑΤΑΤΕΣ ΕΙΝΑΙ ΦΡΕΣΚΙΕΣ ΚΑΙ ΟΧΙ ΠΡΟΤΗΓΑΝΙΣΜΕΝΕΣ. 
Η ΦΕΤΑ ΕΙΝΑΙ Π.Ο.Π ΚΑΙ ΟΧΙ ΛΕΥΚΟ ΤΥΡΙ. 

 
ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ ΤΗΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΗΣ ΓΙΑ ΤΥΧΟΝ ΑΛΛΕΡΓΙΕΣ Η ΔΥΣΑΝΕΞΙΕΣ ΠΟΥ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ 

ΕΧΕΤΕ, ΤΟ ΜΕΝΟΥ ΜΑΣ ΜΠΟΡΕΙ (Η ΕΙΝΑΙ ΠΙΘΑΝΟ) ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ ΙΧΝΗ ΑΠΟ ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΕΣ ΟΥΣΙΕΣ ΟΙ ΟΠΟΙΕΣ ΜΠΟΡΕΙ 
ΝΑ ΣΑΣ ΠΡΟΚΑΛΕΣΟΥΝ ΑΛΛΕΡΓΙΑ Η ΔΥΣΑΝΕΞΙΑ 

 
Αλλεργιογόνες ουσίες ή ουσίες που μπορεί να προκαλέσουν δυσανεξίες είναι οι ακόλουθες: 

 

 
Σέλινο 

  

Μουστάρδα 
 

 

Σιτηρά που περιέχουν γλουτένη 
  

Ξηροί καρποί με κέλυφος (αμύγδαλα, 
καρύδια κλπ) 

 

 

Θαλασσινά με κέλυφος (πχ καβούρια, 
γαρίδες, κλπ ) 

 
 

Σπόροι σσουσαμιού 
 

 

Αυγά 
  

Σόγια 
 

 

Ψάρια 
  

Διοξείδιο του θείου και θειώδεις ενώσεις 
 

 

Γάλα 
  

Λούπινο 
 

 

Μαλάκια (πχ αχιβάδες, καλαμάρια, χταπόδια 
κλπ) 

 
 

Αραχίδες (κοινώς αράπικα φυστίκια) 
 

 
Χορτοφάγικος 

 

Χορτοφάγικος (vegan) 

 
ΤΑ ΠΟΤΗΡΙΑ ΤΟΥ ΠΟΤΟΥ ΕΙΝΑΙ  50ml  ΚΑΙ ΣΤΟ ΚΡΑΣΙ Η ΜΕΡΙΔΑ ΕΙΝΑΙ 150ml. 

ΑΠΑΓΟΡΕΥΕΤΑΙ Η ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ ΑΛΚΟΟΛ ΣΕ ΑΤΟΜΑ ΗΛΙΚΙΑΣ ΚΑΤΩ ΤΩΝ 18 ΕΤΩΝ. 
 

ΣΤΙΣ ΤΙΜΕΣ ΣΥΜΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΟΝΤΑΙ ΦΠΑ 13%, 24%, ΔΗΜΟΤ. ΦΟΡΟΣ 0,5%. 
ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΕΙΝΑΙ ΣΕ ΕΥΡΩ. ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΜΠΟΡΟΥΝ ΝΑ ΑΛΛΑΞΟΥΝ ΧΩΡΙΣ ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ 

 

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΑΝ ΔΕ ΛΑΒΕΙ ΤΟ 
ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ) 

ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ: BERND ZIMMER. ΕΥΧΑΡΙΣΤΟΥΜΕ ΓΙΑ ΤΗΝ ΕΠΙΣΚΕΨΗ 
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