





Antipasti e Insalate
Opektika @ oaldteg
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Prosciutto di “San daniele” e parmigiano reggiano
Prosciutto “San daniele”, pe maAaiwpévn nappedava

18,00

Carne salada carpacciata con rucola scaglie
di parmigiano e biscotti salati
Mapivapiopévo @1AETo amd pooxapaxl YAAAKTIog Pe PIaxapikd,
vipadeg mappegavas, poxa baby kat aApvpd kovAovpt bretzel

15,00

Antipasto all'italiana con salumi formaggi e sott'olio
[taAikh mokiAia aAAavTIKWV KAl TupLwV PE OTtikAa Aaxavikd o€ fdado

21,00

Carpaccio di manzo con sedano rucola pomodorini
e parmigiano croccante
Carpaccio pooxapioiov @i1Aétov pe oéAepu, poka, viopativia
Kai tpayavin nappegava

18,00

Caprese di bufala con speck stagionato
BouPBaliola mozzarella oepBipiopévn pe speck, péka kai viopativia

16,00

Scamorza affumicata alla pizzaiola
Kamvioth potoapéAa scamorza oto tnydvi pe cdhoa mitoaiola

12.00

Vitello tonnato aromatizzato al tartufo bianco
Novd yadAaktog Pnpévo oto o0PVO, KOPPEVO OE AETTTEG PETEG
L€ odAtoa TOVOUL Katl AELKNG TpovPag

16,00

Terrina d anatra ruchetta noci e pomodori secchi
Teppiva amé x0va, pe mavio€ta, poka baby, Ataoth vropdra kat kapvdia

16,00

Antipasti e Insalate
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Insalata Prlamo con rucola formaggio stagionato
e straccetti di manzo al balsamico

Avapeikin oaAdta pe poka, madaiwpévo tupi Kat WiIAoKoppEvo PIAETo pooxapilou

OWTAPIOPEVO PE PTTAACAIIKO

12.00

Insalata mista di stagione con caprino gratinato in crosta

di frutta secca dressing all' arancio
Avdapeiktn oaAdta pe Katoikiolo tupi ykpativé mavapiopévo
€ (POUVTOUKIA KAl 0w TIOPTOKAAL
10,00

Insalata di gamberi cassius mango dressing
al martini dry e basilico
Avapeixtn oaAdrta pe yapideg, pdvyko, Kaoloug
Kal VIPEOIVYK HE paptivi & BaciAiké
14,00

Insalata tiepida con quinoa salmone scottato e ananas
caramellato salsa al melograno e rum
XAlapn caAdta pe Kivéa, owtapiopévo ooAopd, kapapeAwpévo avavdé
& owg amd pddt pe poupt
16,00

Carpaccio di pesce del giorno
Carpaccio yapiou npuepag

16,00

Potage parmantiere
BeAouté couma natdrtacg

9,00

Zuppa di pomodoro melanzane affumicate e basilico
2ouTia vtopdtag pe Kamviotn peAvi{ava Kat ppéoko BaciAiko

11,00




La pasta secca
Zvuapika
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Spaghetti al pomodoro “nostro” e mozzarella
Spaghetti pe ppeoka vropativia, omukn odAtoa viopdtag xat mozzarella

12.00

Spaghetti al cartoccio
Spaghetti pe 6aAacoiva kai cdAtoa viopdrag

21.00

Penne al pesto di basilico pomodorini e mozzarella
[Tevveg pe méoto BaoiAikoy, viopativia & potoapeAia
14,00

Spaghetti vera carbonara con pancetta guanciale

uovo parmigiano e tartufo
Spaghetti carbonara, pe xamvioth mavoéta, mappeldva kat kpépa 1povpag

14,00

Spaghetti all’ amatriciana
Spaghetti all amatriciana, pe owtapiopévo Kpeppudl, kamviotn navioeta & nappedava

14,00

Penne con spek porcini e crema di noci
[Tévveg pe Kpépa kapubiov, oTéK Kal pavitdpla moptoivi

16,00

Paccheri napoletani con salsiccia funghi porcini e pomodoro
Paccheri pe gppéoxia salsiccia, pavitdpia moptoivi kat odAtoa viopdrag

16,00

Assaggini della casa (minimo 2 persone)
[ToikiAia Qupapikwv pe tpelg yevoelg (yia duo dtopa)
36,00

Risotto del giorno
P1¢6to npépag
16.00

La nostra pasta fresca
Xeiporointa @ @péoka {vuapika
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Scialatielli al nero di seppia con scampi e pomodorini
Scialatielli pe peAavi covmdg xelpomnointo, kapafideg kal viopativia

21.00

Fettuccine con salmone fresco, marsala, panna e pistacchi
Fettuccine pe @péoko coAwno, kKpaoi papodia Kat QuOoTiKl

17,00

Pappardelle al ragu di funghi e tartufo
[TamtapbéAeg pe pi§ pavitapiwy, moptoivi, TOPTOPITEAD, IAEVPWTOLG KAl TAPTOVPO

16,00

Pappardelle al ragu di cinghiale
[Tatap&€AAeg e payol amod ayployovpouVo

18,00

Gnocchi al gorgonzola
N16K1 pe 0wg YRopykovZoAa

15,00

Cappellacci d' arosto di vitella in salsa di pomodoro
Zmukd kaneAAdrol, pe yépion payov amd pooxapdkl, Pnpévo
OTO @OVPVO, HE odAoa viopdta

18,00

Ravioli dello chef
16,00




Secondi Piatti
Kvpiwg miata
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Filetto di salmone all arancia con verdure di stagione
®1Aé10 0OAWPOV PE OWG TTOPTOKAAL KAl AAXAVIKA ETTOXNG

22,00

Filetto di branzino, pomodorini e basilico
d1Aéto AaPpdaxt pe vropativia kat BaciAiko

19,00

Pescato del giorno alla moda dello chef
Wapt npépag

Filetto di manzo giovane in salsa di gorgonzola
d1Aéto amod veapod pooxdpt pe odAtoa gorgonzola

29,00

Filetto di manzo giovane al pepe verde
®1Aéto amd veapd pooxdpt pe odAtoa pdoivo mIépt

29,00

Ossobuco alla Milanese con risotto allo zafferano
Apyopayeipepévo 0oopuTIoVKO e 0dAtoa viopdatag, oepPiplopévo pe pigoto cagpav

22,00

Cotoletta alla milanese
[Tavapiopévn pmpidéAa amnd veapd pooxdapt, Pnuévn oTo OVPVO

22,00

Petto di pollo al marsala
d1Aéto KotémovAo pe kpaoi papodia

18,00

Dalla griglia
Yt oxapa

0
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Tagliata di filetto al limone
Tagliata amé giAéto pooxdapt pe dpwpa Aepoviou
27,00

Filetto di manzo giovane
d1A€to and veapd pooxapt
27,00

T-bone di vitello marinato in segreto
T-bon yadAaxtog (500 gr.) oe kamviotn papivada

28.00

T-bon black angus USA
Bistecca amné pooxdpt black angus (1000 gr.)
68,00

Rib-eye di blak-angus
Rib-eye amé pooxdpt black angus
28,00

*I nostril secondi sono accompagnati
da verdure di stagione e contorni dello chef

*Ta xupiwg Tmdta oepPipovtal pe Aaxavikd emoxng
Kai yapvitoupa tou chef




La pasticceria
['vka
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Tiramisu della casa
rmtuké upapicov

6,00

Soufflé all arancio
ZOUPAE TIOPTOKAAL

6,50

Tartufo bianco croccante in salsa calda di gianduia e caffé
[Tap@€ opaipa, pe aotéAl and PpouvioUKl Kat {eoth owg gianduia Je espresso

6,50

Mielizia al drambuie in salsa di fragole
Parfet pe péAr, drambuie, ota@ideg kal owg ppaouAag

7,00

Pannacotta con salsa di caramello
[Tavakdta pe owg KapapéAag
6,00

Dolce del giorno
[Auké nuépag
6,00




