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MOMIX
ILLUSIONS

Molecular Mixology

TM

SENSES Cocktails σε υγρή μορφή με εφαρμογές ενανθράκωσης, 
γαλακτωματοποίησης, χρήση umami, αρωματικού σύννεφου, 
αφυδάτωσης και αφροποίησης.

Στερεά cocktails για έναν ή για πολλούς. 
Εφαρμογές μοριακής που δίνουν μια άλλη διάσταση 
στην κατανάλωση αλκοόλ. Το νου σας ... μεθάνε !

The Italian Job: Ξινό Cocktail με Premium Malfy Gin Originale και 
απεριτίφ πορτοκαλιού, χειροποίητο σιρόπι από αφρώδη οίνο Prosecco, 
φρέσκος χυμός από λεμονι και  αρώματα από λευκό ροδάκινο, 
‘‘χτυπημένο’’ με ιταλική μαρέγκα — 12.00€ 

Jack Sparrow: Frozen γλυκόξινο Cocktail με εκχυλίσματα από 
παλαιωμένο Havana Club Añejo Reserva Ρούμι, γεύσεις από φρούτα 
του πάθους, ιβίσκο και ανανά, σερβιρισμένο με γλυκό καπνιστό πιπέρι
 και γαρνιρισμένο με ένα daiquiri με υφή ζελέ φράουλας — 10.00 €

Spicy Señorita: Spicy Cocktail με μίξη από Olmeca Tequila λευκή και κίτρινη 
σε συνδυασμό με Aperol, μάνγκο και σιρόπι από φρέσκο τσίλι που έχει 
αρωματιστεί με κανέλα και ροζ γκρέιπφρουτ. Σερβίρεται με χειροποίητη πικρή 
σοκολάτα — 9.00 €

Mediterranean Spritz: Δροσιστικό Twist Spritz Cocktail ελαφρώς γλυκό και 
βοτανικό με Ιταλικό αφρώδη ξηρό οίνο και απεριτίφ περγαμόντο, Ελληνικό 
λικέρ από φασκόμηλο και χειροποίητη ενανθρακωμένη σόδα από ροζ 
γκρέιπφρουτ Κρήτης — 9.00 €

Black Tuesday: Cocktail με Jameson Irish Whiskey απαλά αρωματισμένο με 
μαύρο τσάι και βανίλια Μαδαγασκάρης, μαρμελάδα μούρων και τόνους πικρών 
εσπεριδοειδών — 9.00 €

Walking Dead (Zombie): Γλυκόξινο Tiki Cocktail με μίξη από 8 ρούμια, 
«μαγειρεμένο» χειροποίητο σιρόπι μπαχαρικών και γεύσεις εξωτικών 
φρούτων, πικραμύγδαλου, κανέλας και ροδιού μαζί με χυμούς φρέσκων 
εσπεριδοειδών, αρώματα μπαχαρικών και γκρέιπφρουτ — 12.00 €

Carpe Diem:  Φρουτώδες Cocktail με Beefeater London Dry Gin 
αρωματισμένομε ραβέντι, λικέρ πορτοκαλιού και shrub φράουλας 
(μηλόξιδο, φράουλες, θυμαρίσιο μέλι ,  καστανή ζάχαρη),  νότες 
από βανίλια & αρώματα δαμάσκηνου. Σερβίρεται με μια φράουλα 
«μαγειρεμένη» σε αλκοόλ — 9.00 €

Dirty Paloma: Olmeca Tequila Reposado με σόδα γκρέιπφρουτ, 
πιπεράτο μέλι και τόνους κουφοξυλιάς, γαρνιρισμένο από νιφάδες 
αλατιού με γεύση πορτοκάλι & “χαβιάρι” από λικέρ πεπονιού — 10.00 €

Bella Acido Passione: Ξινό Cocktail με λικέρ Amaretto, αρωματισμένο 
με φρούτα του πάθους και bitters δαμάσκηνου και λεμονιού, «χτυπημένο» 
με ιταλικού τύπου μαρέγκα — 10.00 €

Green-Witch: Φρουτώδες Cocktail με Absolut Vodka, γεύση από λικέρ 
πράσινο μήλο, αρωματισμένο με πιπερόριζα και αγγούρι, γαρνίρεται με 
“χαβιάρι” από λικέρ πεπόνι — 9.00 €

Pop Diversity: Μικρά βρώσιμα Cocktails, B-52, Strawberry Daiquiri, Negroni, 
Apple Martini, Alcohol Fruit Punch, όπως δεν τα έχετε ξαναδοκιμάσει — 10.00 €

Punch Sorbet: Διαδραστικό γλυκόξινο Cocktail με εξωτικά φρούτα, 
Beefeater London Dry Gin και Roots μαστίχα Χίου αρωματισμένο με βανίλια 
Μαδασκάρης το οποίο μεταμορφώνεται μπροστά σας σε παγωτό 
μέσα σε ένα εντυπωσιακό περιβάλλον «σύννεφου» αρωμάτων — 15.00 €

Saganaki in a pan: Θερμοανθεκτικό Cocktail «κρέμα» με Μetaxa 12 
αστέρων, το οποίο γίνετε φλαμπέ μπροστά σας, συνδυασμένο με αρώματα από 
εσπεριδοειδή και γλυκά μπαχαρικά, σβησμένο με μπράντι και χειροποίητο λικέρ 
αλατισμένης καραμέλας — 10.00 €

Magic Needles: Δύο μαγικές σύριγγες με διαφορετικά Cocktails, Pina Colada 
και Strawberry Margarita, σε ένα πάτημα — 8.00 €

NON ALCOHOL Cocktail χωρίς αλκοόλ
 με MoMix Touch.

Mountain Jasmin: Γλυκόξινο Mocktail με άρωμα γιασεμί και βανίλια, 
φρέσκο λεμόνι και απαλή γεύση ενανθρακωμένης μαστίχας, σερβιρισμένο 
με στικ από τσάι του βουνού και ‘‘πέρλες’’ πεπονιού — 7.00 €

Mo Mai Tai: Γλυκόξινο Mocktail με την αγαπημένη γεύση του Mai Tai. 
Εκχυλίσματα πορτοκαλιού και πικραμύγδαλου, μια μικρή δόση από 
ανανά ισορροπημένο με χυμό l ime και ενανθρακωμένης σόδας 
λεμονιού, σερβίρετε με ‘‘πέρλες τριαντάφυλλου’’ — 7.00 €

Free the Paloma: Γλυκόπικρο Mocktail με σόδα ροζ γκρέιπφρουτ, 
μελί αγαύης μαζί με φρέσκο χυμό και ελαία από ροζ γκρέιπφρουτ, 
γαρνιρισμένο με μαύρο αλάτι Χαβάης — 7.00 €

“Α” BUBBLES
Απολαυστικές γευστικές φουσκάλες Cocktail 
που σκάνε στο στόμα και δημιουργούν 
εναλλασσόμενο παιχνίδι γεύσεων και υφών.

Passion for Midori: Bubble με λικέρ από πεπόνι, σάλτσα από μαρακούγια, 
ψεκασμένο με παλαιωμένο ρούμι — 4.00€

Smokey Bub: Bubble με λικέρ καρύδα ενισχυμένο με καπνιστό whiskey και 
μάνγκο τσίλι σως — 4.00€

Espresso Martini: Bubble με λικέρ καφέ, Absolut vodka βανίλια και 
ενανθρακωμένο αφρό μαστίχας — 4.00€

Strawberry Mas: Bubble με λικέρ φράουλας, Absolut vodka βανίλια και 
ενανθρακωμένο αφρό μαστίχας — 4.00 €

Majuni Mastic: Bubble με λικέρ μαστίχα, φρούτα του πάθους, ενισχυμένο 
ενέσιμα με ελληνικό πικρόγλυκο λικέρ Majuni — 4.00€

Chock Pie: Bubble με λικέρ μπανάνα σε συνδυασμό με μπαχαρικό ρούμι, 
τραγανή σως σοκολάτας και μπισκότο — 4.00€

TUBES Cοcktail σφηνάκια σε δοκιμαστικούς σωλήνες, συνδυασμένα 
με τεχνικές εκχύλισης και αντίστροφης σφαιροποίησης

Sweet Aperitivo: Aperol, λικέρ μήλο, κανέλα και «πέρλες» με γεύση 
φράουλας — 3.50 €

Sour Apple: Absolut Vodka με λικέρ πράσινο ξινόμηλο και «πέρλες» με γεύση 
σταφύλι — 3.50 €

Transparent Margarita: Διάφανη Margarita με «πέρλες» εξωτικών 
φρούτων — 3.50 €

Porn Tube: Absolut Vodka αρωματισμένη με βανίλια, λικέρ φρούτα του 
πάθους και «πέρλες» με γεύση μύρτιλο — 3.50 €

Blitz-Art: Γλυκόξινο Cocktail με Beefeater London Dry Gin, αρώματα λίτσι 
και βανίλιας, ενανθρακωμένο με ξηρό πάγο και “χαβιαράκια” από λικέρ 
τριαντάφυλλο — 11.00 €

Greek Delight (Loukoumi): Οι αγαπημένες γεύσεις του λουκουμιού σε ένα 
γλυκόξινο Cocktail, Roots λικέρ μαστίχας και ροζ τριαντάφυλλου ενισχυμένα 
με Absolut Vodka, αρώματα κανέλας και δαμασκηνού σε ισορροπία 
με μοσχολέμονο. Αφρός πικραμύγδαλου και βανίλιας πασπαλισμένος 
με “χαβιαράκια” από τριαντάφυλλο — 11.00 €

 
Hugo’s Brunch: Πολυνησιακό Cocktail με εκχυλίσματα από παλαιωμένο 
Havana Club Añejo Reserva Ρούμι, γεύση μάνγκο, αρώματα εσπεριδοειδών 
και βανίλιας, σερβιρισμένο με “χαβιάρι” από λικέρ πεπόνι — 10.00 €

Trespassing: Φρουτώδες ξηρό Cocktail με βάση το Beefeater London dry Gin, 
τόνους από πιπερόριζα, γεύση από μαρακούγια, αρώματα από ξηρό γαλλικό 
βερμούτ και εσπεριδοειδή. Σερβίρετε με δοκιμαστικό σωλήνα με γεύση Aperol, 
ξινόμηλο, κανέλα και “πέρλες” φράουλας — 10.00 €

Smurfs in a bubble ΙΙ: Γλυκόξινό Cocktail με βάση Absolut Vodka, αρώματα από 
εξωτικά φρούτα και βανίλια, ενανθρακωμένο με ξηρό πάγο, σερβιρισμένο με 
‘‘bubbles’’ από λικέρ νεράντζι — 11.00 €

Japanese Harmony: Ξινό Cocktail με Yuzu και μοσχολέμονο, London 
Dry Gin μαζί με Ελληνικό γλυκόπικρο λικέρ Majuni σε αρμονία με χυμό 
αγγουριού αρωματισμένο με πράσινο τσάι βανίλιας και ροζ γκρέιπφρουτ. 
Σερβιρεται με ‘‘bubble’’ από Ιαπωνικό λικέρ πεπονιού — 11.00 €

Touch of Midas: Γλυκόξινο Cocktail με ‘‘χρυσό’’ Havana Club Añejo 3yo Ρούμι 
αρωματισμένο με βανίλια Μαδαγασκάρης σε συνδυασμό με Italicus λικέρ 
περγαμόντο και βρώσιμες νιφάδες χρυσού 24 καρατιών, το οποίο ενανθρακώνετε 
με ξηρό πάγο — 14.00 €

Día de los Muertos: Γαστρονομικό Cocktail με Olmeca ALTOS Reposado Tequila 
100% Agave εμποτισμένη σε ελαιόλαδο και φρέσκια μαύρη τρούφα σε τελειά 
ισορροπία με cordial από καρότο που έχει αρωματιστεί με εσπεριδοειδή, μπαχαρικά 
και βότανα — 12.00€

Negroni del Professore: Molecular Negroni Twist με Beefeater London Dry Gin, 
Campari εμποτισμένο σε βότανα, μίξη από 4 κόκκινα Βερμούτ και αιθέρια έλαια 
πορτοκαλιού το οποίο ενανθρακώνεται ελαφρώς με την χρήση ξηρού πάγου. 
Σερβίρετέ σε κωνική εργαστηριακή φιάλη. — 10.00€

Athens Nightfall: Γλυκόξινο Cocktail με παλαιωμένο Havana Club Añejo 
Reserva Ρούμι και Metaxa 7 αστέρων μαζί με εξωτικές γεύσεις φρούτων 
και χειροποίητο σιρόπι πιπερόριζας, νότες μπαχαρικών και κανέλας. 
Σερβίρεται με έναν δοκιμαστικό σωλήνα με γεύση λικέρ φρούτα του 
πάθους, Absolut Vodka και ‘‘πέρλες’’ τροπικών φρούτων — 10.00 €

MOLECULAR 
HIGHLIGHTS

Υγρά cocktails με στέρεα στοιχεία και εφαρμογές 
τεχνικών που γαργαλούν τον ουρανίσκο. 
Σ φ α ι ρ ο π ο ί η σ η ,  α φ ρ ο π ο ί η σ η ,  έ ν τ ο ν η 
ενανθράκωση, φιλτράρισμα, ξηρός πάγος, 
γαλακτοματοποίηση, mouth tricks κ.α.



Liquid cocktails with solid elements and usage 
of techniques that will make your palate tingle.
Spherifacation, foaming, intense carbonation, 
filtering, dry ice, emulsification, mouth tricks etc.

Solid Cocktails for one or many. Molecular applications 
change the way you consume alchohol. 
Be careful through … they can still get you drunk!

Alcohol-free cocktail 
with MoMix Touch.
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MOMIX
ILLUSIONS

Molecular Mixology

TM

Mediterranean Spritz: A refreshing twist Spritz Cocktail, slightly sweet 
and herbal with Italian sparkling dry wine and bergamot aperitif, Greek sage liqueur 
and handmade carbonated soda from Cretan pink grapefruits — 9.00 €

Jack Sparrow: Frozen sweet and sour Cocktail with extracts of aged 
Havana Club Añejo Reserva Rum, flavors of passion fruit, hibiscus and pineapple, 
served with sweet smoked pepper and garnished with a daiquiri in strawberry jelly 
texture — 10.00€

Black Tuesday: Cocktail with Jameson Irish Whiskey gently flavored 
with black tea and vanilla from Madagascar, berry jam and notes of bitter citrus — 
9.00€

Walking Dead (Zombie): Sweet and sour Tiki Cocktail with a mixture of 8 rums, 
“cooked” handmade spiced syrup and flavors of exotic fruits, bitter almond, 
cinnamon and pomegranate along with fresh citrus juices, spices aromas 
and grapefruit — 12.00€

Carpe Diem: Fruity Cocktail with Beefeater London Dry Gin flavored 
with rhubarb, orange liqueur and strawberry shrub (apple cider vinegar, 
strawberries, thyme honey, brown sugar), vanilla notes and plum aromas. 
Served with a strawberry "cooked" in alcohol — 9.00 €

Green-Witch: Fruity Cocktail with Absolut Vodka, taste of green apple liqueur, 
flavored with ginger and cucumber, garnish with “caviar” of melon liqueur — 9.00€

Bella Acido Passione: Sour Cocktail with Amaretto liqueur, flavored with 
passion fruit, plum and lemon bitters, shaked with Italian meringue — 10.00€

Spicy Señorita: Spicy Cocktail with a mixture of Olmeca Tequila Silver 
and Reposado in combination with Aperol, mango and fresh chili syrup 
flavored withcinnamon and pink grapefruit. Served with bitter handmade 
chocolate — 9.00€

Dirty Paloma: Olmeca Tequila Reposado with grapefruit soda, light pepper 
honey and notes of elderflower, garnished with salt flakes of orange flavor and 
"caviar" from melon liqueur — 10.00 €

The Italian Job: Sour Cocktail with Premium Malfy Gin Originale and 
orange aperitif,handmade Prosecco sparkling wine syrup, fresh lemon juice 
and white peach aromas, shaked with Italian meringue — 12.00 €

Punch Sorbet: Interactive sweet and sour Cocktail with exotic fruits, 
Beefeater London Dry Gin and Roots Mastic liqueur flavored with 
Madagascar vani l la which transforms  in front of your eyes into 
ice cream in an impressive “cloudy” environment of aromas — 15.00€

Saganaki in a pan: Heat-resistant Cocktail ‘‘cream’’ with Metaxa 12 stars, 
which becomes flambé in front of you, combined with aromas of citrus 
and sweet spices, extinguished with brandy and handmade salted caramel 
liqueur — 10.00 €

Pop Diversity: Small edible Cocktails, B-52, Strawberry Daiquiri, Negroni, 
Apple Martini, Alcohol Fruit Punch, as you have never tried — 10.00 €

Magic Needles: Two magic syringes with different Cocktails, Pina Colada and 
Strawberry Margarita, in a dose — 8.00 €

NON ALCOHOL

Mo Mai Tai: Sweet and sour Mocktail with the favorite taste of Mai Tai. 
Orange and bitter almond extracts, a small dose of pineapple balanced 
with lime juice and carbonated lemon soda, served with rose ‘‘pearls’’ — 7.00 €

Mountain Jasmin: Sweet and sour Mocktail with jasmine and vanilla aroma, 
fresh lemon and a mild taste of carbonated Mastic, served with 
mountain tea stick and melon ‘‘pearls’’ — 7.00 €

Free the Paloma: Bittersweet Mocktail with pink grapefruit soda, 
agave honey along with fresh grapefruit juice and oils, garnished with black 
Hawaiian salt — € 7.00 

Delicious tasty Cocktail Bubbles 
that pop in the mouth and create 
an alternating game of flavors and textures.“Α” BUBBLES

Espresso Martini: Bubble with Coffee liqueur, Absolut vodka vanilla and 
carbonated Mastic foam — 4.00€

Majuni Mastic: Bubble with Mastic liqueur, passion fruit, with an injection ofGreek 
bittersweet Majuni liqueur — 4.00€

Passion for Midori: Bubble with Melon liqueur, maracuja sauce, sprayed with 
aged Rum — 4.00€

Smokey Bub: Bubble with Coconut liqueur enhanced with peated Whiskey 
and mango chili sauce — 4.00€

Strawberry Mas: Bubble with Strawberry liqueur, Absolut vodka vanilla 
and carbonated Mastic foam — 4.00€

Chock Pie: Bubble with Banana liqueur combined with spiced Rum, crunchy 
chocolate sauce and biscuit — 4.00€

Cocktails shots in test tubes, combined with infusion, 
dehydration and reverse spherification techniquesTUBES

Sour Apple: Absolut vodka with green sour Apple liqueur and grape flavored 
‘‘pearls’’ — € 3.50

Porn Tube: Absolut vodka flavored with vanilla, passion fruit liqueur and 
blueberry ‘‘pearls’’ — 3,50 €

Sweet Aperitivo: Aperol, Apple liqueur, cinnamon and ‘‘pearls’’ with 
strawberry flavor — € 3.50

Transparent Margarita: Transparent Margarita with “pearls” of exotic fruits 
— € 3.50

Hugo's Brunch: Polynesian Cocktail with extracts of aged Havana Club Añejo 
Reserva Rum, mango flavor, citrus and vanilla aromas, served with "caviar" 
from melon liqueur — 10.00€

Japanese Harmony: Sour Cocktail with Yuzu and lime, London Dry Gin together 
withGreek bittersweet Majuni liqueur in harmony with cucumber juice flavored 
with vanilla green tea and pink grapefruit. Served with ‘‘bubble’’ from Japanese 
melon liqueur — 11.00€

Blitz-Art: Sweet and sour Cocktail with Beefeater London Dry Gin, lychee and 
vanilla aromas, carbonated with dry ice and "caviar" from rose liqueur — 11.00€

Smurfs in a bubble II: Sweet and sour Cocktail based on Absolut Vodka, 
aromas of exotic fruits and vanilla, carbonated with dry ice, served with 
‘‘bubbles’’ of blue curacao liqueur — 11.00€

Trespassing: Fruity dry Cocktail based on Beefeater London dry Gin, 
notes of ginger, taste of maracuja, aromas of dry French Vermouth 
and citrus. Serve with test tube flavored with Aperol, sour apple, 
cinnamon and strawberry "pearls" — 10.00€

Greek Delight (Loukoumi): Favorite flavors of Greek delight in a sweet 
and sour Cocktail, Roots Mastic liqueur and rose liqueur enhanced with 
Absolut Vodka, aromas of cinnamon and plum in balance with lime. Bitter almond 
and vanilla foam sprinkled with "caviar" made of rose — 11.00€

Athens Nightfall: Sweet and sour Cocktail with aged Havana Club Añejo 
Reserva Rum and Metaxa 7 Stars along with exotic fruit flavors and handmade 
ginger syrup,notes of spices and cinnamon. Served with a test tube flavored with 
passion fruit liqueur, Absolut Vodka and tropical fruit ‘‘pearls’’ — 10.00€

Dia de los Muertos: Gourmet Cocktail with Olmeca ALTOS Reposado Tequila 
100% Agave fat washed with olive oil and fresh black truffle in perfect balance 
with carrot cordial flavored with citrus fruits, spices and herbs — 12.00 €

Negroni del Professore: A Molecular Negroni Twisted with Beefeater London 
Dry Gin, Campari soaked in herbs, a mixture of 4 red vermouth and orange 
essential oils which is slightly carbonate using dry ice. Serve in a conical 
laboratory flask — 10.00 €

Touch of Midas: Sweet and sour Cocktail with "golden" Havana Club 
Añejo 3yo Rum flavored with Madagascar vanil la  in combination 
with Italicus bergamot liqueur and edible flakes of 24 carat gold, 
carbonated with dry ice — 14.00 €

MOLECULAR 
HIGHLIGHTSLiquid Cocktails with applications emulsification, carbonation, 

use of umami, dehydration as well as foaming.SENSES
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