
menu
taste under the stars

[EN]



  COFFEE 3.6  Freddo espresso
   3.8 Freddo cappuccino
   3.5 Espresso
   3.6 Double espresso
   3.9 Latte
   3.8 Double cappuccino
   3.6 Cappuccino
   3.1 Greek single coffee
   3.4 Greek double coffee
   3.5 Frappe(cold) - Nes(hot)
   3.6 Filter coffee
    
    *Coffee varieties:
    -Yellow bourbon, Brazil
    -Killiani, Ethiopia +0,50
 
    *Plant based milk +0.20

 BEVERAGES 4.0 Hot tea
                                      4.0        Cold tea (lemon -bergamon,    
   peach, red berries)
   3.8 Chocolate hot/cold
   3.9 Chocolate bueno flavoured hot/cold
   3.9 Chocolate salted caramel hot/cold

 JUICES 4.5 Fresh orange
   4.9 Fresh mixed seasonal fruits
   4.0 Homemade lemonade
   4.2 Homemade lemonade with ginger

 SOFT DRINKS      3.9 Coca Cola / Zero    
    Fanta orange     
    Avra sparkling water    
    Soda Schweppes    
    Tonic Schweppes    
          
          

    4.2 Aegean Tonic 3Cents    
    Ginger Beer 3Cents    
    Tonic Zero 3Cents    
    Pink Grapefruit 3Cents   
    Plain Soda 3Cents    
    Perrier 

PREMIUM
SOFT DRINKS



URSAE MINORIS
Lavender infused Beefeater gin, violet syrup, fresh lime juice, soda

THALES MILESIAN G&T
Coriander infused Beefeater gin, yuzu essence, tonic, bitters

THE GROCER
Bell pepper infused Campari, chilly, premium tonic water

TWISTED SPRITZ
Strawberry – rosemary infused Aperol, soda

POLARIS
Forest fruits tea infused Havana Club Añejo 7 Años rum, sweet red 
vermouth, lychee syrup, fresh lime juice, orange bitters

THE ISLAND (Also available without alcohol)
Absolut vodka, green apple, fresh basil leaves, cinnamon, fresh lime 
juice, hints of ginger, soda

APEROL SPRITZ

CAMPARI TONIC

SANGRIA COLD WHITE/RED
cold or hot

CRODINO
Non alcoholic bottled aperitivo
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WHISKEY SOUR
Four Roses Bourbon whiskey, lime, egg white

PALOMA SPICED
Tequila Altos Reposado puro agave, pink grapefruit soda,
salt-pink pepper rim

SOUTHSIDE
Beefeater gin, lime, simple syrup, mint

MOSCOW MULE
Absolut vodka, lime, simple syrup, ginger ale

BLOODY MARY
Mala Peruviana, Absolut vodka, lime, tabasco

MOJITO
Havana Club 3 Años rum, lime juice, brown sugar, mint

MARGARITA
Tequila Altos Plata puro agave, lime juice, cointreau

DAQUIRI FROZEN strawberry / pineapple / passion fruit
Havana Club 3 Años rum, lime, simple syrup

STRAWBERRY SOUR
Beefeater gin, strawberry, lime juice, egg white

PINA COLADA
Havana Club 3 Años rum, pineapple, lime juice, coconut cream

MAI-TAI
Havana Club 3 Años rum, lime juice, orgeat, cointreau

NEGRONI
Beefeater gin, campari, antica formula, carpano vermouth

ZOMBIE
Rum blend, lime juice, pineapple, passion fruit, grapefruit

GCG SPICED
Beefeater gin, cucumber, ginger, lime juice

MILKY WAY GALAXY
Disaronno velvet, coconut, lime, cream

HOT BOURBON GINGER
Four Roses Bourbon whiskey, cinnamon, ginger
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Mamos draft unfiltered 400ml
Nymfi draft  500ml/250ml
Alfa  330ml
Heineken  330ml
Heineken 0% 330ml
Fischer  330ml
Erdinger  330ml
Sol  330ml
McFarland 330ml
Murphy’s 500ml
Strongbow cider  330ml
Milokleftis cider  330ml

Long drinks/Special long drinks

Caol Ila
Cardhu 12 years old
Dimple
Chivas Regal 12 years old
Lagavulin
The Glenlivet founders reserve
Glenfiddich
Aberfeldy
Bowmore
Highland Park
Talisker
Nikka From the Barrel (Japan)

Papa’s Pilar (Florida)
Diplomatico reserva exclusiva (Venezuela)
Don Papa 10 years (Philippines)
Zacapa 23 years (Guatemala)
Ron Barcelo Imperial (Dominican Republic)

Ciroc
Grey Goose
Belvedere
Beluga
Crystal Head
Absolut Elyx

Xibal (Guatemala)
Hendrick’s (Scotland)
Opihr (London)
Citadelle (France)
Monkey 47 (Germany)
Etsu (Japan)

Don julio blanco/reposado
Don julio 1942
Cenote Blanco

Hennessy Cognac Very Special
Grappa Chardonnay Nonino
Dark Cave / Aged tsipouro 5 years
Tsikoudia Toplou / Aged 4 years
Old Spirit / Chardonnay - aged 5 years
Courvoisier V.S.O.P
Metaxa Reserve
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GB

4 Limnes, Kyr-Gianni Estate
Chardonnay, Gewurstaminer
Alfa Estate
Malagouzia 100%
Santorini, Sigalas Estate
Assyrtiko
Avantis Estate
Sauvignon Blanc
Bougiouri Estate
Malagouzia 100%
Paranga, Kyr-Gianni Estate
Roditis, Malagouzia
Methea, Vrynioti Winery
Aidani, Monemvasia
Sklava
Zaharia Estate
Kydonista
Zaharia Estate
Blanc De Noir
Tyrnavos Estate
Dio Kriaria
Malagouzia, Savatiano, Trebbiano

Methea, Vrynioti Winery
Mavrokoudoura, Monemvasia
L’ Esprit du Lac, Kyr-Gianni Estate
Xinomavro
Moshato Tyrnavou Rose
Black Muscat
Petite Fleur, Parparousis Estate
Sideritis
Alfa Estate Rose
Xinomavro
3 Magisses, Barafakas
Syrah, Agiorgitiko, Moshofilero
Dio Kriaria
Syrah, Trebbiano

Papagiannakou Agiorgitiko
Agiorgitiko, Cabernet Sauvignon
Chateau Porto Carras,
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Limnio
Alfa Estate
Syrah, Xinomavro, Merlot
Bougiouri Estate
Merlot
Abelou Idea, Barafakas
Nemea

BiancoNero Sparkling / White, 200 ml
BiancoNero Sparkling / Roze, 200ml
Proseccο 700 ml
Moscato 700 ml
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Caesar’s Salad
With iceberg, grilled chicken, crunchy bacon, parmesan cheese
flakes & crouton

Green Salad
With baby arugula, baby spinach, sundried tomatoes,
roasted pine nuts, raisins, grated graviera cheese, sesame seeds
& vinegraitte balsamic (+ 1.5 for extra grilled chicken)

Style Ntakos Salad
With cherry tomatoes, balsamic, basil and katiki domokou
(sheep- goat cream cheese)

Bruschetta - Focaccia
With rosemary scented focaccia bread, tomatoes, mozzarella
cheese & basil pesto

Bruschetta - Salmon
With avocado cream sauce and chives

Chicken taco
With grilled chicken, red cabbage, avocado & verde sauce

Smoked cheese loukoumades(greek style donuts)
With spicy tomato chutney 

Beef mini burgers
With tomato chutney and cream cheese

Mortadella Bologna pouches
With mix cheese cream from Crete and balsamic syrup

Carpaccio beef
With spicy mayo truffle, arugula and parmesan cheese

Pizza Margherita
With tomato sauce & mozzarella

Pizza Pepperone
With tomato sauce, mozzarella & pepperone

Pizza jamon
With tomato sauce, mozzarella, prosciutto, parmesan flakes,
baby arugula & truffle oil

Banoffee 
(For two) with crumble almonds, chocolate cookies, bananas,
whipped cream & caramel “sauce”

Cheesecake
With sour cherry jam

Orange pie
With vanilla ice cream & orange marmalade

Chocolate soufflé
With vanilla ice cream

Profiterole
Fresh baked choux, handmade creme patissiere, vanilla from
Madagascar & chocolate ganache

SALADS

BRUSCHETTA

TO SHARE

PIZZA
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Fried eggs with grilled bacon

Plain omelette

Omelette with extra ingredients: cheese, tomatoes,
onions, mushrooms, mix of pepper, ham, bacon,
turkey slices (+0.30 per ingredient)

French toast with grilled cheddar, salami & fried eggs

Kagianas
Scrambled eggs and tomatoes with smoked ham from Mani 
and a bruschetta with feta cheese, cherry tomatoes, basil and 
extra virgin olive oil. (For two)

Sandwich with ciabatta bread, smoked ham, graviera
cheese, green apples, iceberg & mustard sauce

Sandwich with freshly baked focaccia bread, salami,
traditional greek cheese, tomatoes, baked eggplant
and oil paste

Bagel with smoked turkey, salad, greek cheese
and mustard sauce

Bagel with prosciutto, rocket, parmesan and mustard sauce

Handmade Carrot cake
with cream cheese & walnuts
Pancakes with crushed biscuit, banana & strawberries
With chocolate
With maple syrup

Greek yogurt with honey, granola & mixed fruits 

*Brunch Menu is served daily 09.00-15.00

Ask our staff for the handmade tart, we bake on weekends.

-All our eggs come from free range chickens and all our dishes

 are served with bread and a small salad on the side.
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menu
taste under the stars



 ΚΑΦΕΣ 3.6  Freddo espresso
   3.8 Freddo cappuccino
   3.5 Espresso
   3.6 Double espresso
   3.9 Latte
   3.8 Double cappuccino
   3.6 Cappuccino
   3.1 Ελληνικός μονός
   3.4 Ελληνικός διπλός
   3.5 Φραπέ-Nes
   3.6 Καφές φίλτρου
    
    *Ποικιλία καφέ:
    -Yellow bourbon, Βραζιλία
    -Killiani, Αιθιοπία +0,50
 
    *Φυτικό γάλα +0.20

 ΡΟΦΗΜΑΤΑ 4.0 Τσάι
                                      4.0        Κρύο τσάι
   (λεμόνι περγαμόντο, ροδάκινο, red berries)
   3.8 Σοκολάτα ζεστή/κρύα
   3.9 Σοκολάτα bueno ζεστή/κρύα
   3.9 Σοκολάτα salted caramel ζεστή/κρύα

 ΧΥΜΟΙ 4.5 Πορτοκάλι
   4.9 Ανάμεικτος
   4.0 Σπιτική λεμονάδα
   4.2 Σπιτική λεμονάδα-τζίντζερ

 ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ      3.9 Coca Cola / Zero    
    Fanta πορτοκαλάδα    
    Αύρα ανθρακούχο    
    Σόδα Schweppes    
    Tonic Schweppes    
          
          

    4.2 Aegean Tonic 3Cents    
    Ginger Beer 3Cents    
    Tonic Zero 3Cents    
    Pink Grapefruit 3Cents   
    Plain Soda 3Cents    
    Perrier 

PREMIUM
ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ



URSAE MINORIS
Εκχύλισμα Beefeater gin και λεβάντας, σιρόπι βιολέτας, φρέσκος
χυμός λάιμ και σόδα
Lavender infused Beefeater gin, violet syrup, fresh lime juice, soda

THALES MILESIAN G&T
Εκχύλισμα Beefeater gin και κόλιανδρου, αιθέραια έλαια
Ιαπωνικού κίτρου και tonic
Coriander infused Beefeater gin, yuzu essence, tonic, bitters

THE GROCER
Εκχύλισμα Campari με πιπεριά φλωρίνης, τσίλι και tonic
Bell pepper infused Campari, chilly, premium tonic water

TWISTED SPRITZ
Εκχύλισμα Aperol με φράουλα-δενδρολίβανο και σόδα
Strawberry – rosemary infused Aperol, soda

POLARIS
Εκχύλισμα Havana Club Añejo 7 Años μαύρο ρούμι με τσάι κόκκινων 
φρούτων, κόκκινο vermouth, σιρόπι lychee, φρέσκο χυμό λάιμ και 
αιθέραια έλαια πορτοκαλιού
Forest fruits tea infused Havana Club Añejo 7 Años rum, sweet red 
vermouth, lychee syrup, fresh lime juice, orange bitters

THE ISLAND (Also available without alcohol)
Absolut vodka, πράσινο μήλο, φρέσκα φύλλα βασιλικού, κανέλα, 
φρέσκος χυμός λάιμ, τζίντζερ και σόδα
Absolut vodka, green apple, fresh basil leaves, cinnamon, fresh lime 
juice, hints of ginger, soda

APEROL SPRITZ

CAMPARI TONIC

SANGRIA COLD WHITE/RED
cold or hot

CRODINO
Non alcoholic bottled aperitivo

APERITIVO 8.0
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WHISKEY SOUR
Four Roses Bourbon whiskey, lime, egg white

PALOMA SPICED
Tequila Altos Reposado puro agave, pink grapefruit soda,
salt-pink pepper rim

SOUTHSIDE
Beefeater gin, lime, simple syrup, mint

MOSCOW MULE
Absolut vodka, lime, simple syrup, ginger ale

BLOODY MARY
Mala Peruviana, Absolut vodka, lime, tabasco

MOJITO
Havana Club 3 Años rum, lime juice, brown sugar, mint

MARGARITA
Tequila Altos Plata puro agave, lime juice, cointreau

DAQUIRI FROZEN strawberry / pineapple / passion fruit
Havana Club 3 Años rum, lime, simple syrup

STRAWBERRY SOUR
Beefeater gin, strawberry, lime juice, egg white

PINA COLADA
Havana Club 3 Años rum, pineapple, lime juice, coconut cream

MAI-TAI
Havana Club 3 Años rum, lime juice, orgeat, cointreau

NEGRONI
Beefeater gin, campari, antica formula, carpano vermouth

ZOMBIE
Rum blend, lime juice, pineapple, passion fruit, grapefruit

GCG SPICED
Beefeater gin, cucumber, ginger, lime juice

MILKY WAY GALAXY
Disaronno velvet, coconut, lime, cream

HOT BOURBON GINGER
Four Roses Bourbon whiskey, cinnamon, ginger
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Mάμος βαρελίσια αφιλτράριστη 400ml
Νύμφη βαρελίσια  500ml/250ml
Alfa  330ml
Heineken  330ml
Heineken 0% 330ml
Fischer  330ml
Erdinger  330ml
Sol  330ml
McFarland 330ml
Murphy’s 500ml
Strongbow cider  330ml
Μηλοκλέφτης  330ml

Ποτό απλό / special

Caol Ila
Cardhu 12 years old
Dimple
Chivas Regal 12 years old
Lagavulin
The Glenlivet founders reserve
Glenfiddich
Aberfeldy
Bowmore
Highland Park
Talisker
Nikka From the Barrel (Japan)

Papa’s Pilar (Florida)
Diplomatico reserva exclusiva (Venezuela)
Don Papa 10 years (Philippines)
Zacapa 23 years (Guatemala)
Ron Barcelo Imperial (Dominican Republic)

Ciroc
Grey Goose
Belvedere
Beluga
Crystal Head
Absolut Elyx

Xibal (Guatemala)
Hendrick’s (Scotland)
Opihr (London)
Citadelle (France)
Monkey 47 (Germany)
Etsu (Japan)

Don julio blanco/reposado
Don julio 1942
Cenote Blanco

Hennessy Cognac Very Special
Grappa Chardonnay Nonino
Dark Cave / Παλαιωμένο τσίπουρο 5 ετών
Τσικουδιά Τοπλού / Παλαίωση 4 έτη
Old Spirit / Chardonnay - ωρίμανση 5 ετών
Courvoisier V.S.O.P
Metaxa Reserve
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ΠΦ

4 Λίμνες, Κυρ-Γιάννη
Chardonnay, Gewurstaminer
Κτήμα Αλφα
Μαλαγουζιά 100%
Σαντορίνη, Σιγάλας
Ασύρτικο
Κτήμα Αβαντίς
Sauvignon Blanc
Κτήμα Μπουγιούρη
Μαλαγουζιά 100%
Παράγκα, Κυρ-Γιάννη
Ροδίτης, Μαλαγουζιά
Μεθέα, Βρυνιώτη
Αηδάνι, Μονεμβασιά
Σκλάβα
Αμπελώνες Ζαχαριά
Κυδωνίτσα
Αμπελώνες Ζαχαριά
Blanc De Noir
Μοσχάτο Τυρνάβου
Δύο Κριάρια
Μαλαγουζιά, Σαββατιανό, Trebbiano

Μεθέα, Βρυνιώτη
Μαυροκούντουρα, Μονεμβασιά
L’ Esprit du Lac, Κυρ-Γιάννη
Ξινόμαυρο
Μοσχάτο Τυρνάβου
Μαύρο Μοσχάτο
Petite Fleur, Παρπαρούσης
Σιδερίτης
Κτήμα Αλφα Ροζέ
Ξινόμαυρο
Τρείς Μάγισσες, Μπαραφάκας
Syrah, Αγιωργίτικο, Μοσχοφίλερο
Δύο Κριάρια
Syrah, Trebbiano

Παπαγιαννάκου Αγιωργίτικο
Αγιωργίτικο, Cabernet Sauvignon
Chateau Porto Carras, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon, Λημνιό
Κτήμα Αλφα (S.M.X)
Syrah, Ξινόμαυρο, Merlot
Κτήμα Μπουγιούρη
Merlot
Αμπέλου Ιδέα, Μπαραφάκας
Νεμέα

BiancoNero Sparkling / Λευκό, 200 ml
BiancoNero Sparkling / Ροζέ, 200ml
Proseccο 700 ml
Moscato 700 ml

29

29

35

26

23

25

23

23

25

24

23

23

27

25

25

35

26

23

23

38

42

25

24

28
28

5

5

6

5

5

6

6

5

6

6

6
6

ΛΕΥΚΟ

ΡΟΖΕ

ΕΡΥΘΡΟ

VINO
SPUMANTE



Σαλάτα του καίσαρα
Με iceberg, ψητό κοτόπουλο, τραγανό μπέικον, flakes
παρμεζάνας και κρουτόν

Πράσινη σαλάτα
Με baby ρόκα, baby σπανάκι, λιαστή ντομάτα, καβουρδισμένο 
κουκουνάρι, σταφίδες, τριμμένη γλυκιά γραβιέρα, σουσάμι και
vinaigrette βαλσάμικο (+ 1.5 ψητό φιλέτο κοτόπουλο)

Style Ntakos Salad
Με τοματίνια, βαλσάμικο, βασιλικό και κατίκι δομοκού

Μπρουσκέτα σε ψωμί focaccia
Αρωματισμένη με δενδρολίβανο, τομάτα, mozzarella
και pesto βασιλικού

Μπρουσκέτα σολομού
Με κρέμα αβοκάντο και chives

Chicken taco
Με ψητό κοτόπουλο, κόκκινο λάχανο, κομμάτια αβοκάντο
και σάλτσα verde

Καπνιστοί λουκουμάδες τυριού
Με spicy chutney τομάτας 

Mini burger
Με chutney τομάτας και κρέμα τυριού

Pizza μαργαρίτα
Με σάλτσα τομάτας και mozzarella

Pizza πεπερόνι
Με σάλτσα τομάτας, mozzarella και πεπερόνι

Pizza jamon
Με σάλτσα τομάτας, mozzarella, προσούτο, flakes παρμεζάνας, 
baby ρόκα και λάδι τρούφας

Πουγκάκι μορταδέλας Bologna
Με κρέμα κρητικών τυριών και σιρόπι βαλσάμικο

Carpaccio μοσχάρι
Με spicy mayo truffle, ρόκα και παρμεζάνα

Banoffee 
(Για δύο άτομα) με κραμπλ αμυγδάλου, μπισκότο σοκολάτας, 
μπανάνα, σαντιγύ και σάλτσα καραμέλας

Cheesecake
Με γλυκό του κουταλιού βύσσινο

Πορτοκαλόπιτα
Με παγωτό βανίλια και γλυκό του κουταλιού πορτοκάλι

Σουφλέ σοκολάτας
Με παγωτό βανίλια

Profiterole
Φρεσκοψημένο choux, χειροποίητη creme patissiere, βανίλια
Μαδαγασκάρης και ganache σοκολάτα 70% bitter - 30% γάλακτος

ΣΑΛΑΤΕΣ

ΜΠΡΟΥΣΚΕΤΕΣ

TO SHARE

PIZZA

ΓΛΥΚΑ
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*Η κουζίνα μας λειτουργεί 15.00-00.00



Τηγανιτά αυγά με ψητό μπέικον

Ομελέτα απλή

Ομελέτα με επιλογή υλικών
τυρί, τομάτα, κρεμμύδι, μανιτάρια, πολύχρωμες πιπεριές,
ζαμπόν, μπέικον, γαλοπούλα (+0.30 ανά υλικό)

Αυγόφετες με λιωμένο τυρί cheddar, σαλάμι αέρος
και τηγανιτό αυγό

Καγιανάς
Καπνιστό σύγκλινο Μάνης και μπρουσκέτα με μους φέτας, 
ντοματίνια, βασιλικό και έξτρα παρθένο ελαιόλαδο
(για 2 άτομα)

Σάντουιτς σε ψωμί τσιαπάτα
με καπνιστό ζαμπόν, γραβιέρα, πράσινο μήλο, iceberg
και κρέμα μουστάρδας

Σάντουιτς σε φρεσκοψημένη φοκάτσια
με σαλάμι αέρος, ξινομυζήθρα, τομάτα, ψητή μελιτζάνα
και κρέμα ελιάς

Bagel με γαλοπούλα, λόλα, γραβιέρα και κρέμα μουστάρδας

Bagel με prosciutto, ρόκα, παρμεζάνα και κρέμα μουστάρδας

Carrot Cake χειροποίητο
με κρέμα τυριού και καρύδι
Pancakes μπισκότο, μπανάνα, φράουλα
με σοκολάτα
με σιρόπι σφενδάμου

Γιαούρτι με μέλι, granola και φρούτα εποχής 

*To brunch menu σερβίρεται 09.00-15.00

Ρωτήστε το προσωπικό μας για την χειροποίητη τάρτα
που φτιάχνουμε για το Σαββατοκύριακο.

-Όλα τα αυγά μας είναι ελευθέρας βοσκής και όλα μας

τα πιάτα συνοδεύονται από μικρή σαλάτα και ψωμί.
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