


ΤΥΡΟΠΙΤΑ ΚΑΝΤΑΪΦΙ
...................................................................€ 15                                                                                           

φύλλο κανταΐφι | φέτα | κατσικίσιο τυρί | chutney 
μανταρινιού | παστέλι                                          
CHEESE PIE KADAΪFI
puff pastry | chevre & feta cheese | 
tangerine chutney | sesame seed & honey          

ΜΟΥΣΑΚΑΣ SURREAL
...................................................................€ 17

κροκέτα μουσακά με κρούστα μπεσαμέλ | 
μαρμελάδα τομάτας  | γιαούρτι | θυμάρι                                                               
MOUSSAKA SURREAL 
moussaka croquette in béchamel crust | 
tomato jam | yogurt | thyme

ΛΑΒΡΑΚΙ CEVICHE
...................................................................€ 19

φρούτα του πάθους | λάιμ | τσίλι | 
Περουβιανή σαλάτα                                                                                            
SEA BASS CEVICHE 
passion fruit | lime | chili | Peruvian salad                                                            

ΓΑΡΙΔΕΣ ΚΟΚΤΕΙΛ
...................................................................€ 20                                                                         

πικάντικη Ιαπωνική μαγιονέζα | baby gems                                                                                      
SHRIMP COCKTAIL 
spicy Japanese mayonnaise | baby gems                                                                         

TARTARE ΒΑΣΙΛΙΚΟΥ ΚΑΒΟΥΡΙΟΥ
...................................................................€ 24                                                                           

σαλάτα από βότανα | σάλτσα σόγιας 
& τρούφας | πικάντικη μαγιονέζα                                                                                                                                   
KING CRAB TARTARE 
micro herbs salad | soya & truffle sauce | 
spicy mayonnaise   

ΣΑΛΑΤΑ GUIDO
....................................................................................€ 15

σαλάτα αντίβ | baby ρόκα | πίκλα αχλάδι | 
γκοργκοντζόλα | macadamia  | yuzu                                                       
GUIDO SALAD 
endive salad | baby rocket | pickled pear | gorgonzola | 
macadamia nuts  | yuzu        

ΣΑΛΑΤΑ ΣΠΑΝΑΚΟΠΙΤΑ
.................................................................................... € 16

baby σπανάκι | φρέσκο κρεμμυδάκι | άνηθο | χωριάτικο 
φύλλο | τριμμένη φέτα 
SPINACH PIE SALAD 
baby spinach | spring onions | dill  | 
traditional puff pastry | grated feta cheese                                                                                                                                   

ΣΑΛΑΤΑ ΚALE                                                                                                                             
....................................................................................€ 17                                                                                                       

βασιλική κινόα | ρόδι | ωσμωτικά φρούτα του δάσους | 
κολοκυθόσπορος | βινεγκρέτ εσπεριδοειδών
KALE SALAD 
royal quinoa | pomegranate | osmotic forest fruits | 
pumpkin seeds | citrus vinaigrette

VEGAN ΝΙΟΚΙ ................................................................................................................................. € 16                                                                                          
νιόκι γλυκοπατάτας | φρέσκα μυρωδικά | λάδι ρόκας | τραγανό κρεμμύδι                                                                      
VEGAN GNOCCHI
sweet potato gnocchi | fresh aromatics herbs | rocket oil | crispy onion              

ΕΛΛΗΝΙΚΟ ΡΙΖΟΤΟ ....................................................................................................................... € 16                                                                                    
“χωριάτικη σαλάτα” | μους φέτας | φρέσκος  δυόσμος                                                                                                     
GREEK RISOTTO 
“Greek salad” | feta cheese mousse | fresh mint                                             

DUMPLINGS ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΩΝ ΖΥΜΑΡΙΚΩΝ ............................................................................ € 17                                                                                     
μοσχάρι ραγκού | κατσικίσιο τυρί  | gravy | θυμάρι                                                                                                       
HANDMADE PASTA DUMPLINGS 
beef ragout | chevre cheese | gravy | thyme        

ΖΥΜΑΡΙΚΑ -ΡΙΖΟΤΟ 



ΤΣΙΠΣ ΜΕ ΤΡΟΥΦΑ | παρμεζάνα................................................................................................................€ 10                                                                         
POTATO CHIPS WITH TRUFFLE | parmesan cheese                                                         

ΚΡΟΚΕΤΕΣ OXTAIL | πικάντικο chutney..................................................................................................€ 11                                   
OXTAIL CROQUETTES | spicy chutney        

BAO BUN ΧΟΙΡΙΝΟ | πικάντικη μαγιονέζα | κόλιανδρ  | πίκλες καρότου και αγγούρι ...........€ 12
PULLED PORK BAO BUN | with spicy mayo | coriander | pickled carrots and cucumber                         

ΓΑΡΙΔΕΣ ΚΑΝΤΑΪΦΙ | σάλτσα γλυκού τσίλι..............................................................................................€ 13                                                                
SHRIMPS IN PUFF PASTRY | sweet chili sauce                                                             

BAO BUN ΓΑΡΙΔΑΣ | πικάντικη μαγιονέζα | κόλιανδρο | πίκλες καρότου και αγγούρι...........€ 15
SHRIMP BAO BUN | spicy mayo | coriander | pickled carrot and cucumber                                      

ΤΥΡΟΠΙΤΑ ΚΑΝΤΑΪΦΙ................................................................................................... € 15                                                                                                                                                     
φύλλο κανταΐφι | φέτα | κατσικίσιο τυρί | chutney μανταρινιού | παστέλι
CHEESE PIE KADAΪFI
puff pastry | chevre & feta cheese | tangerine chutney | sesame seed & honey            

MINI BURGERS (3ΤΕΜ.) ............................................................................................... € 22 
πικάντικη μαγιονέζα | τσένταρ | μανιτάρια king oyster | baby ρόκα                
MINI BURGERS (3PCS)
spicy mayonnaise | cheddar | king oyster mushrooms | baby rocket leaves       

ΕΚΛΑΙΡ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ ..................................€ 12
σοκολάτα Valrhona Gunagya 70% 
CHOCOLATE ECLAIR
Valrhona Gunagya 70% chocolate                                                            

CHEESECAKE ..............................................€ 12                                                                  
κρέμα τυριού | μπισκότο βουτύρου | 
κόκκινα φρούτα του δάσους
CHEESECAKE 
cream cheese | butter biscuit | red forest fruits

ΜΕΛΟΜΑΚΑΡΟΝΟ .....................................€ 12                                                                                                                                   
παγωτό κανέλα | μέλι | καρύδια
MELOMAKARONO
cinnamon ice cream | honey | walnut

ΛΑΒΡΑΚΙ CEVICHE
...................................................................€ 19

φρούτα του πάθους | λάιμ | τσίλι | 
Περουβιανή σαλάτα                                                                                            
SEA BASS CEVICHE 
passion fruit | lime | chili | Peruvian salad                                                            

ΓΑΡΙΔΕΣ ΚΟΚΤΕΙΛ
...................................................................€ 20                                                                         

πικάντικη Ιαπωνική μαγιονέζα | baby gems                                                                                      
SHRIMP COCKTAIL 
spicy Japanese mayonnaise | baby gems                                                                         

TARTARE ΒΑΣΙΛΙΚΟΥ ΚΑΒΟΥΡΙΟΥ
...................................................................€ 24                                                                           

σαλάτα από βότανα | σάλτσα σόγιας 
& τρούφας | πικάντικη μαγιονέζα                                                                                                                                   
KING CRAB TARTARE 
micro herbs salad | soya & truffle sauce | 
spicy mayonnaise   

ΣΑΛΑΤΑ GUIDO
....................................................................................€ 15

σαλάτα αντίβ | baby ρόκα | πίκλα αχλάδι | 
γκοργκοντζόλα | macadamia  | yuzu                                                       
GUIDO SALAD 
endive salad | baby rocket | pickled pear | gorgonzola | 
macadamia nuts  | yuzu        

ΣΑΛΑΤΑ ΣΠΑΝΑΚΟΠΙΤΑ
.................................................................................... € 16

baby σπανάκι | φρέσκο κρεμμυδάκι | άνηθο | χωριάτικο 
φύλλο | τριμμένη φέτα 
SPINACH PIE SALAD 
baby spinach | spring onions | dill  | 
traditional puff pastry | grated feta cheese                                                                                                                                   

ΣΑΛΑΤΑ ΚALE                                                                                                                             
....................................................................................€ 17                                                                                                       

βασιλική κινόα | ρόδι | ωσμωτικά φρούτα του δάσους | 
κολοκυθόσπορος | βινεγκρέτ εσπεριδοειδών
KALE SALAD 
royal quinoa | pomegranate | osmotic forest fruits | 
pumpkin seeds | citrus vinaigrette

ΒΙΟΛΟΓΙΚΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΨΗΤΟ............................................................................... €22
σάλτσα κίτρινο κάρυ | σαλάτα μαύρου ρυζιού με λαχανικά | μηλόξυδο                                                              
ORGANIC ROAST CHICKEN 
yellow curry sauce | black rice salad with vegetables | apple vinegar                          

ΛΑΒΡΑΚΙ ΣΟΤΕ .............................................................................................................. € 24                                                                                   
κρέμα φασολιών | πικάντικο κρουτόν | μους ταραμά | πούδρα αυγοτάραχο                                                                                                                       
SAUTEED SEA BASS 
bean cream | spicy croutons | fish roe mousse | bottarga powder                      

ΧΟΙΡΙΝΟ IBERICO......................................................................................................... € 26                                                          
σάλτσα hoisin πορτοκάλι | πουρές παστινάκι | φύλλα αρακά | μανιτάρια king oyster                                                                                                                                                              
IBERICO PORK 
orange hoisin sauce | parsnip puree | snow peas | king oyster mushrooms    

ΣΟΛΟΜΟΣ CRISPY SKIN.............................................................................................. € 28
γλυκόξινη σάλτσα | φασολάκια σόγιας | σύγκλινο Μάνης | μάνγκο                                                                     
CRISPY SKIN SALMON
sweet & sour sauce | edamame | traditional smoked pork ‘syglino’ | mango          

BLACK ANGUS RIB EYE STEAK (USA PRIME CUT) 300 GR .................................. € 36                                                                                                              
πατάτες Σαντορίνης | baby λαχανικά σχάρας                                                                                                                              
BLACK ANGUS RIB EYE STEAK (USA PRIME CUT) 300 GR                                                                            
Santorini potatoes | baby grilled vegetables                                                   

ΦΙΛΕΤΟ CHATEAUBRIAND (BLACK ANGUS 550-600 GR) (ΓΙΑ 2 ΑΤΟΜΑ)....... € 70                                                                                                                                                            
πατάτες τηγανητές | baby λαχανικά σχάρας | σάλτσα μπεαρνέζ            
BEEF FILLET CHATEAUBRIAND (BLACK ANGUS 550 -600 GR) (FOR 2 PERSONS)                                                                                                    
French fries | baby grilled vegetables | béarnaise sauce     

VEGAN ΝΙΟΚΙ ................................................................................................................................. € 16                                                                                          
νιόκι γλυκοπατάτας | φρέσκα μυρωδικά | λάδι ρόκας | τραγανό κρεμμύδι                                                                      
VEGAN GNOCCHI
sweet potato gnocchi | fresh aromatics herbs | rocket oil | crispy onion              

ΕΛΛΗΝΙΚΟ ΡΙΖΟΤΟ ....................................................................................................................... € 16                                                                                    
“χωριάτικη σαλάτα” | μους φέτας | φρέσκος  δυόσμος                                                                                                     
GREEK RISOTTO 
“Greek salad” | feta cheese mousse | fresh mint                                             

DUMPLINGS ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΩΝ ΖΥΜΑΡΙΚΩΝ ............................................................................ € 17                                                                                     
μοσχάρι ραγκού | κατσικίσιο τυρί  | gravy | θυμάρι                                                                                                       
HANDMADE PASTA DUMPLINGS 
beef ragout | chevre cheese | gravy | thyme        

BAR 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 
 


