
ΣΤΗΝ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ ΤΩΝ ΠΙΑΤΩΝ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΕΙΤΑΙ EXTRA ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΜΑΝΗΣ
ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΜΑΣ ΚΑΙ ΓΙΑ ΤΟ ΤΗΓΑΝΙΣΜΑ  ΤΩΝ ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΕΙΤΑΙ ΗΛΙΕΛΑΙΟ.

ΣΤΙΣ ΤΙΜΕΣ ΣΥΜΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΕΤΑΙ Φ.Π.Α. 13%, ΔΗΜΟΤΙΚΟΣ  ΦΟΡΟΣ 0,5%, 
ΤΑ ΝΟΜΙΜΑ ΠΟΣΟΣΤΑ ΣΕΡΒΙΤΟΡΩΝ ΚΑΙ ΛΟΙΠΕΣ ΝΟΜΙΜΕΣ ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ.

ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΥΠΟΧΡΕΟΥΤΑΙ ΝΑ ΤΗΡΕΙ ΔΕΛΤΙΟ ΠΑΡΑΠΟΝΩΝ
ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ:  ΣΠΥΡΙΔΟΥΛΑ ΜΑΝΩΛΙΤΣΗ 

ΟΡΕΚΤΙΚΑ  -  STARTERS

ΓΑΡΙΔΕΣ / ΡΟΖΟΛΙ ΛΕΥΚΑΔΙΤΙΚΟ ΛΙΚΕΡ / ΡΑΠΑΝΑΚΙΑ / ΜΥΡΩΝΙΑ / PIMENT D’ ESPELETTE                                                                                                                              
PRAWNS / ROSOLI LIQUEUR FROM LEFKADA / RADISHES / CHERVILS / PIMENT D’ ESPEPETTE                                                                                                                                                                            

(2)
14,00€  

 ΠΑΝΤΖΑΡΙ / CRÈME FRAICHE / ΣΧΟΙΝΟΠΡΑΣΟ / ΚΑΠΝΙΣΤΑ ΑΥΓΑ ΣΟΛΟΜΟΥ ΤΑΫΓΕΤΟΥ                                                                             
BEETROOT / CRÈME FRAICHE / CHIVES / SMOKED SALMON ROE FROM SPARTA   

(4, 7)
16,00€    

ΜΟΣΧΑΡΙ CARPACCIO / ΧΑΡΟΥΠΙ ΤΡΙΜΜΑ / ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ / ΠΙΚΛΑ ΚΡΕΜΜΥΔΙ                                                                                                                                                                  
BEEF CARPACCIO / CAROB RUSK POWDER / MUSTARD / PICKLE ONION  

(3, 10, 12)
12,50€  

ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ / ΨΗΤΟ ΑΓΓΟΥΡΙ / ΛΙΑΣΤΗ ΝΤΟΜΑΤΑ  / ΛΑΔΟΚΟΥΛΟΥΡΟ ΛΕΥΚΑΔΑΣ
/ ΤΥΡΙ ΣΦΕΛΑ (ΠΟΠ) ΜΕΣΣΗΝΙΑΣ                                                                                                                                                              

 CHERRY TOMATOES / ROASTED CUCUMBER / SUN – DRIED TOMATO /
GRATED OLIVE OIL RUSK FROM LEFKADA / SFELA CHEESE (PDO) FROM KALAMATA  

(7, 1)
11,00€   

CEVICHE ΨΑΡΙ ΗΜΕΡΑΣ / ΕΣΠΕΡΙΔΟΕΙΔΗ / ΛΑΔΙ ΣΥΚΟΥ / ΑΓΡΙΟ ΜΑΡΑΘΟ / ΠΙΠΕΡΙ TIMUT                                                                                                  
CEVICHE FISH OF THE DAY / CITRUS FRUITS / FIG OIL / WILD FENNEL / TIMUT PEPPER  

(4)
18,00€   

ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ - MAIN COURSES
ΤΕΡΙΝΑ ΑΡΝΙ / ΣΤΡΑΓΓΙΣΤΟ ΓΙΑΟΥΡΤΙ ΜΕ ΜΑΥΡΟ ΣΚΟΡΔΟ / ΠΕΤΑΛΑ ΛΕΥΚΟΥ ΚΡΕΜΜΥΔΙΟΥ / ΔΥΟΣΜΟΣ / 

ΠΙΠΕΡΙ CUBEBA ΙΑΒΑΣ                                                                                                                                                                           
  LAMB TERINE / GREEK YOGURT WITH BLACK GARLIC / WHITE ONION PETALS / SPEARMINT / 

CUBEBA - JAVA PEPPER                                                                                                                                                                           
(7)

24,00€   

ΚΑΛΑΜΑΡΙ / ΣΑΛΤΣΑ ROMESCO / ΨΗΤΟ ΚΟΛΟΚΥΘΙ / ΦΟΥΝΤΟΥΚΙ                                                                                                                                                                       
SQUID / ROMESCO SAUCE / GRILLED ZUCCHINI / HAZELNUTS  

(1, 8, 14)
21,00€

ΦΙΛΕΤΟ ΨΑΡΙΟΥ ΗΜΕΡΑΣ /  AJO BLANCO / ΦΡΕΣΚO ΚΡΕΜΜΥΔΙ ΚΑΙ ΜΑΡΟΥΛΙ ΣΩΤΕ                                                                                     
FISH OF THE DAY FILLET / AJO BLANCO / CHARRED LETTUCE AND SPRING ONIONS  

 (1, 4, 7, 8)
26,00€    

ΦΡΕΣΚΟ TAGLIOLINI / ΚΡΕΜΑ ΑΠΟ ΤΥΡΙ ΑΡΣΕΝΙΚΟ (ΠΓΕ) ΝΑΞΟΥ / ΜΑΥΡΟ ΠΙΠΕΡΙ                                                                                             
FRESH TAGLIOLINI / CREAM OF ARSENIKO CHEESE (PGI) FROM NAXOS ISLAND / BLACK PEPPER

(1, 3, 7)
17,50€

 
ΒΙΟΛΟΓΙΚΗ ΠΑΝΣΕΤΑ / ΠΕΣΤΟ ΣΕΛΙΝΟ / ΨΗΤΑ ΠΡΑΣΑ                                                                                                                                                    

PANCETTA BIO / CELERY LEAVES PESTO / GRILLED LEEKS  
(8, 9)

19,00€ 

BLACK ANGUS (USA) FLAT IRON STEAK ΣΕ ΤΑΛΙΑΤΑ / ΠΟΥΡΕΣ ΓΛΥΚΟΠΑΤΑΤΑΣ                                                                                                                                               
BLACK ANGUS (USA) FLAT IRON STEAK TAGLIATA / SWEET POTATO PUREE

(3, 7)
31,00€  

   



ΣΤΗΝ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ ΤΩΝ ΠΙΑΤΩΝ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΕΙΤΑΙ EXTRA ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΜΑΝΗΣ
ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΜΑΣ ΚΑΙ ΓΙΑ ΤΟ ΤΗΓΑΝΙΣΜΑ  ΤΩΝ ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΕΙΤΑΙ ΗΛΙΕΛΑΙΟ.

ΣΤΙΣ ΤΙΜΕΣ ΣΥΜΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΕΤΑΙ Φ.Π.Α. 13%, ΔΗΜΟΤΙΚΟΣ  ΦΟΡΟΣ 0,5%, 
ΤΑ ΝΟΜΙΜΑ ΠΟΣΟΣΤΑ ΣΕΡΒΙΤΟΡΩΝ ΚΑΙ ΛΟΙΠΕΣ ΝΟΜΙΜΕΣ ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ.

ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΥΠΟΧΡΕΟΥΤΑΙ ΝΑ ΤΗΡΕΙ ΔΕΛΤΙΟ ΠΑΡΑΠΟΝΩΝ
ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ:  ΣΠΥΡΙΔΟΥΛΑ ΜΑΝΩΛΙΤΣΗ 

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM OUR OLIVE GROVES IN MANI (PELOPONNESE) IS USED
IN THE PREPARATION OF DISHES. SUN FLOWER OIL IS USED FOR FRYING.
PRICES INCLUDE V.A.T. 13%, MUNICIPAL TAX 0,5%, THE REST OF THE LEGAL ADDITIONS
AND THE LEGAL WAITERS’ PERCENTAGE.
RESTAURANT IS OBLIGED TO HAVE COMPLAINT DOCUMENT.
MARKETING  INSPECTION OFFICER : MANOLITSI SPYRIDOULA  

ΚΑΤΑΛΟΓΟΣ ΑΛΛΕΡΓΙΟΓOΝΩΝ 

1. ΔΗΜΗΤΡΙΑΚΑ ΠΟΥ ΠΕΡΙΕΧΟΥΝ ΓΛΟΥΤΕΝΗ 
2. ΚΑΡΚΙΝΟΕΙΔΗ (ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ ΜΕ ΚΕΛΥΦΟΣ, ΚΑΒΟΥΡΙΑ, ΓΑΡΙΔΕΣ, ΑΣΤΑΚΟΙ)

3. ΑΥΓΑ & ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΑ ΑΥΓΑ
4. ΨΑΡΙΑ & ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΑ ΨΑΡΙΑ

5. ΦΙΣΤΙΚΙΑ  & ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΑ ΦΙΣΤΙΚΙΑ
6. ΣΟΓΙΑ & ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΗ ΣΟΓΙΑ

7. ΓΑΛΑ & ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ ΓΑΛΑ
8. ΚΑΡΠΟΙ ΜΕ ΚΕΛΥΦΟΣ (ΑΜΥΓΔΑΛΑ,ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΑ,ΚΑΡΥΔΙΑ,ΚΑΣΙΟΥΣ)

9. ΣΕΛΙΝΟ & ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ ΣΕΛΙΝΟ
10. ΣΙΝΑΠΙ & ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ ΣΙΝΑΠΙ

11. ΣΠΟΡΟΙ ΣΗΣΑΜΙΟΥ & ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟΥΣ ΣΠΟΡΟΥΣ ΣΗΣΑΜΙΟΥ
12. ΔΙΟΞΕΙΔΙΟ ΤΟΥ ΘΕΙΟΥ (SO2) & ΘΕΙΩΔΕΙΣ ΕΝΩΣΕΙΣ

13. ΛΟΥΠΙΝΟ & ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ ΛΟΥΠΙΝΟ
14. ΜΑΛΑΚΙΑ & ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΑ ΜΑΛΑΚΙΑ

LIST OF ALLERGENS
1.CEREALS CONTAINING GLUTEN
2. CRUSTACEANS (SHELLFISH, CRUBS, SHRIMPS, LOBSTERS)
3. EGGS & PRODUCTS BASED ON EGGS 
4.FISH & PRODUCTS BASED ON FISH 
5.PEANUTS & PRODUCTS BASED ON PEANUTS 
6.SOYA & PRODUCTS BASED ON SOYA 
7.MILK & PRODUCTS BASED ON MILK 
8.NUTS (ALMONDS,HAZELNUTS, WALNUTS, CASHEWS) 
9.CELERY & PRODUCTS BASED ON CELERY 
10.MUSTARD & PRODUCTS BASED ON MUSTARD 
11.SESAME SEEDS & PRODUCTS BASED ON SESAME SEEDS 
12.SULPHUR DIOXIDE (SO2) & SULPHITES 
13.LUPIN & PRODUCTS BASED ON LUPIN 
14.MOLLUSCS & PRODUCTS BASED ON MOLLUSCS

ΟΡΕΚΤΙΚΑ  -  STARTERS

ΓΑΡΙΔΕΣ / ΡΟΖΟΛΙ ΛΕΥΚΑΔΙΤΙΚΟ ΛΙΚΕΡ / ΡΑΠΑΝΑΚΙΑ / ΜΥΡΩΝΙΑ / PIMENT D’ ESPELETTE                                                                                                                              
PRAWNS / ROSOLI LIQUEUR FROM LEFKADA / RADISHES / CHERVILS / PIMENT D’ ESPEPETTE                                                                                                                                                                            

(2)
14,00€  

 ΠΑΝΤΖΑΡΙ / CRÈME FRAICHE / ΣΧΟΙΝΟΠΡΑΣΟ / ΚΑΠΝΙΣΤΑ ΑΥΓΑ ΣΟΛΟΜΟΥ ΤΑΫΓΕΤΟΥ                                                                             
BEETROOT / CRÈME FRAICHE / CHIVES / SMOKED SALMON ROE FROM SPARTA   

(4, 7)
16,00€    

ΜΟΣΧΑΡΙ CARPACCIO / ΧΑΡΟΥΠΙ ΤΡΙΜΜΑ / ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ / ΠΙΚΛΑ ΚΡΕΜΜΥΔΙ                                                                                                                                                                  
BEEF CARPACCIO / CAROB RUSK POWDER / MUSTARD / PICKLE ONION  

(3, 10, 12)
12,50€  

ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ / ΨΗΤΟ ΑΓΓΟΥΡΙ / ΛΙΑΣΤΗ ΝΤΟΜΑΤΑ  / ΛΑΔΟΚΟΥΛΟΥΡΟ ΛΕΥΚΑΔΑΣ
/ ΤΥΡΙ ΣΦΕΛΑ (ΠΟΠ) ΜΕΣΣΗΝΙΑΣ                                                                                                                                                              

 CHERRY TOMATOES / ROASTED CUCUMBER / SUN – DRIED TOMATO /
GRATED OLIVE OIL RUSK FROM LEFKADA / SFELA CHEESE (PDO) FROM KALAMATA  

(7, 1)
11,00€   

CEVICHE ΨΑΡΙ ΗΜΕΡΑΣ / ΕΣΠΕΡΙΔΟΕΙΔΗ / ΛΑΔΙ ΣΥΚΟΥ / ΑΓΡΙΟ ΜΑΡΑΘΟ / ΠΙΠΕΡΙ TIMUT                                                                                                  
CEVICHE FISH OF THE DAY / CITRUS FRUITS / FIG OIL / WILD FENNEL / TIMUT PEPPER  

(4)
18,00€   

ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ - MAIN COURSES
ΤΕΡΙΝΑ ΑΡΝΙ / ΣΤΡΑΓΓΙΣΤΟ ΓΙΑΟΥΡΤΙ ΜΕ ΜΑΥΡΟ ΣΚΟΡΔΟ / ΠΕΤΑΛΑ ΛΕΥΚΟΥ ΚΡΕΜΜΥΔΙΟΥ / ΔΥΟΣΜΟΣ / 

ΠΙΠΕΡΙ CUBEBA ΙΑΒΑΣ                                                                                                                                                                           
  LAMB TERINE / GREEK YOGURT WITH BLACK GARLIC / WHITE ONION PETALS / SPEARMINT / 

CUBEBA - JAVA PEPPER                                                                                                                                                                           
(7)

24,00€   

ΚΑΛΑΜΑΡΙ / ΣΑΛΤΣΑ ROMESCO / ΨΗΤΟ ΚΟΛΟΚΥΘΙ / ΦΟΥΝΤΟΥΚΙ                                                                                                                                                                       
SQUID / ROMESCO SAUCE / GRILLED ZUCCHINI / HAZELNUTS  

(1, 8, 14)
21,00€

ΦΙΛΕΤΟ ΨΑΡΙΟΥ ΗΜΕΡΑΣ /  AJO BLANCO / ΦΡΕΣΚO ΚΡΕΜΜΥΔΙ ΚΑΙ ΜΑΡΟΥΛΙ ΣΩΤΕ                                                                                     
FISH OF THE DAY FILLET / AJO BLANCO / CHARRED LETTUCE AND SPRING ONIONS  

 (1, 4, 7, 8)
26,00€    

ΦΡΕΣΚΟ TAGLIOLINI / ΚΡΕΜΑ ΑΠΟ ΤΥΡΙ ΑΡΣΕΝΙΚΟ (ΠΓΕ) ΝΑΞΟΥ / ΜΑΥΡΟ ΠΙΠΕΡΙ                                                                                             
FRESH TAGLIOLINI / CREAM OF ARSENIKO CHEESE (PGI) FROM NAXOS ISLAND / BLACK PEPPER

(1, 3, 7)
17,50€

 
ΒΙΟΛΟΓΙΚΗ ΠΑΝΣΕΤΑ / ΠΕΣΤΟ ΣΕΛΙΝΟ / ΨΗΤΑ ΠΡΑΣΑ                                                                                                                                                    

PANCETTA BIO / CELERY LEAVES PESTO / GRILLED LEEKS  
(8, 9)

19,00€ 

BLACK ANGUS (USA) FLAT IRON STEAK ΣΕ ΤΑΛΙΑΤΑ / ΠΟΥΡΕΣ ΓΛΥΚΟΠΑΤΑΤΑΣ                                                                                                                                               
BLACK ANGUS (USA) FLAT IRON STEAK TAGLIATA / SWEET POTATO PUREE

(3, 7)
31,00€  

   

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ - DESSERTS

GANACHE ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ VALRHONA MANJARI 64% / ΚΡΕΜΑ ΚΑΡΑΜΕΛΑΣ / ΑΠΟΞΗΡΑΜΕΝΑ ΣΜΕΟΥΡΑ                                                                                                                                                                           
GANACHE CHOCOLATE VALRHONA MANJARI 64% / BUTTERSCOTCH / RASPBERRIES 

(1, 3, 7)
9,00€  

ΠΑΓΩΤΟ ΚΑΪΜΑΚΙ / CRUMBLE ΑΜΥΓΔΑΛΟΥ / AΠΟΞΗΡΑΜΕΝΑ ΑΝΘΗ                                                                                                                                                                                              
ΚΑΙΜΑΚΙ ICE CREAM / ALMOND CRUMBLE / DRIED FLOWERS

 (1, 3, 7, 8)
8,00€

 ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ  ΚΡΑΣΙΩΝ  -  WINE SIDE DISHES

 ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΟΣ ΓΑΥΡΟΣ ΜΑΡΙΝΑΤΟΣ / ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΑ ΜΠΡΟΥΣΚΕΤΑ / ΦΡΕΣΚΙΑ ΡΙΓΑΝΗ                                                                                                                     
MARINATED ANCHOVY FROM LEFKADA / SOURDOUGH BRUSCHETTA / FRESH OREGANO 

(1, 4)
7,00€  

ΣΑΛΑΜΙ ΑΕΡΟΣ ΛΕΥΚΑΔΑΣ / ΑΓΓΟΥΡΑΚΙ ΤΟΥΡΣΙ / ΚΡΑΚΕΡΣ                                                                                                                                          
AIR – DRIED SALAMI FROM LEFKADA / PICKLED CUCUMBER / CRACKERS 

(1, 6, 7)
6,00€

ΑΒΓΟΤΑΡΑΧΟ ΛΕΥΚΑΔΑΣ / ΚΟΛΟΚΥΘΙ ΣΧΑΡΑΣ / ΞΥΣΜΑ ΛΕΜΟΝΙΟΥ                                                                                                               
BOTTARGA FROM LEFKADA / GRILLED ZUCCHINI / LEMON ZEST  

(4)
9,00€ 

ΨΩΜΙ ΚΑΙ ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ / ΑΤΟΜΟ 
BREAD / PERSON  

(1, 5, 8, 11) 
 2,00


