
Mozzarella di Buffala αρωματισμένη με λάδι τρούφας, ντοματίνια, 
baby ρόκα & focaccia με δενδρολίβανο

TO SHARE !

αρωματική κρέμα τυριών & κονφί ντοματίνι
Μπρουσκέτες με focaccia, salsa αβοκάντο, προσούτο,

Μπρουσκέτες με focaccia, Πόρτο μάυο, σαλάμι Βαrolo & Βολάκι Τήνου

κρέμα παρμεζάνας

flakes μαύρης τρούφας

Φρέσκια Παπαρδέλλα Alfredo με κοτόπουλο, πάστα δενδρολίβανου &

Μοσχαρίσια μπιφτέκια με κιμά black Angus, χειροποίητη bbq sauce &
crispy πατάτα

Mini Burger με μπιφτέκι black Angus, kale & χειροποίητη bbq sauce 

V

9,50€

13,50€

7,50€

8,00€

18,00€

13,00€

“Ριζότο Fregola”  με τριλογία μανιταριών, πάστα ταρτουφάτας & 13,50€
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Πράσινη σαλάτα με φιλέτο κοτόπουλο, αερομάνουλο, Λαλάκι 
Μανης, δαμάσκηνο, ντοματίνια & dressing εσπεριδοειδών

10,50€

Mini Burger με μπιφτέκι black Angus, λάχανο με garlic mayo 13,00€

Μπρουσκέτες με focaccia, σάλτσα Καππαδοκίας, coppa Κερκύρας & 
Τσαλαφούτι

8,00€

Arancini μανιταριών με σάλτσα porcini & flakes παρμεζάνας 8,50€

Ραγού bolognese με φρέσκια παπαρδέλλα και ξινό Ίου 15,00€

κολοκύθας
Ταλιατέλα με πέστο κολοκυθόσπορου & flakes αποξυραμένης 13,00€

also veganΣτις τιμές συμπεριλαμβάνεται ΦΠΑ 13% 

Αγορανομικός υπεύθυνος:
Eμμανουήλ Κουτσούκος

V



Σουφλέ σοκολάτας με παγωτό βανίλια 7,50€

SWEET TOOTH

Pinsa Pepperoni 
με σάλτσα βασιλικού και mozzarella

12,00€

Pinsa tartufata  
με τριλογία μανιταριών, mozzarella, baby ρόκα & λάδι τρούφας

12,50€

Pinsa με σάλτσα βασιλικού  
με κονφί ντοματίνι, γραβιέρα Τήνου & προσούτο

13,00€

Pinsa με κόκκινη σάλτσα βασιλικού
με μοτσαρέλα buffala & coppa Κέρκυρας

13,50€

Πάβλοβα με κρέμα μασκαρπόνε & μαρμελάδα κοκκινων φρούτων 8,00€

με χειροποίητη μαρμελάδα εποχής, αποξηραμένα φρούτα & κριτσίνια

PINSA 

Μανούλι Κάσου 7,00€

Βολάκι Τήνου 7,50€

Οινοσπερίτης Ίου 8,00€
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Ποικιλία Ελληνικών αλλαντικών & τυριών 17,00€



General manager responsible upon market inspection:
Emmanouil Koutsoukos

Mozzarella di Buffala scented with truffle oil, cherry tomatoes, 
baby rocket & focaccia with rosemary

TO SHARE !

scented cream cheese & tomato confit
Bruschetta with focaccia, avocado sauce, prosciutto,

Bruschetta with focaccia, Porto mayo, Βαrolo salami & Volaki Tinos

parmezan sauce

black truffle flakes

Fresh Pappardelle Alfredo with chicken, rosemary paste &

Beef burger from black Angus, homemade bbq sauce &
crispy potatoes

Mini Burger with black Angus burger, kale & homemade bbq sauce 

V

9,50€

13,50€

7,50€

8,00€

18,00€

13,00€

“Rizzotto Fregola”  with a variety of mushrooms, tartufata paste & 13,50€
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Green Salad chicken fillet, aeromanoulo, Lalaki Mani
plums, cherry tomatoes & citrus dressing

10,50€

Mini Burger with black Angus burger, cabbage with garlic mayo 13,00€

Bruschetta with focaccia, Kappadokia sauce, coppa Corfu & 
Tsalafouti

8,00€

Mushroom Arancini  with porcini sauce &  parmezan flakes 8,50€

Ragu bolognese with fresh Pappardelle and Xino Ios 15,00€

Taglietelle with pumpkin seeds pesto  & dried pumpkin flakes 13,00€

also veganPrices include VAT 13% V



Chocolate souffle with vanilla ice cream 7,50€

SWEET TOOTH

Pinsa Pepperoni 
with basil sauce and mozzarella

12,00€

Pinsa tartufata  
with a variety of mushrooms, mozzarella, baby rocket & truffle oil

12,50€

Pinsa with basil sauce  
with tomato confit, Graviera of Tinos and prosciutto

13,00€

Pinsa with red basil sauce
with mozzarella di buffala & coppa Corfu

13,50€

Pavlova with mascarpone cream & red fruits jam 8,00€

with homemade seasonal jam, dried fruit & crissini

PINSA 

Manouli - Kasos 7,00€

Volaki - Tinos 7,50€

Oinosperitis - Ios 8,00€
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Variety of Greek cold cuts & cheese 17,00€


