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ABOUT US
Ιδρυμένο από την οικογένεια Singh, το 2014, η έμπνευση, να

αποτίσουμε φόρο τιμής στις ρίζες μας και να φέρουμε 
αναγνώριση στην πολυπολιτισμική μας χώρα, την Ινδία.

Με ένα απλό αλλά μοναδικό όραμα στο μυαλό, να σερβίρουμε 
αυθεντικό ινδικό φαγητό σε όλη την Ελλάδα και να κάνουμε την 

Ινδία γνωστή για τα χρώματα, την κουλτούρα και τη γευστική 
της κουζίνα.

Ξεκινόντας την επιχείρησή μας ως τοπικό εστιατόριο 30 
ατόμων σε τώρα, επεκτείνουμε τις επιχειρήσεις και τις 

υπηρεσίες μας σε εθνικό επίπεδο.
 
 

https://el.wiktionary.org/wiki/%CE%B9%CE%B4%CF%81%CF%85%CE%BC%CE%AD%CE%BD%CE%BF%CF%82


ΤΑΝΤΟΥΡΙ - ΨΗΤΑ

 Μασάλα                                      15.00€
Τραγανή Ινδική κρέπα με πατάτα  

Πανίρ                                           15.00€
Τραγανή Ινδική κρέπα με ινδικο τυρί πανιρ 

Κοτόπουλο                                  16.00€
Τραγανή Ινδική κρέπα με φιλέτο κοτόπουλο   

Παπανταμ                                  3.00€
Λεπτό, τραγανό ψωμί, γκοφρέτα Ινδίας, από 
αλεύρι φακής

Σαμόζα Λαχανικών                  5.00€
(2ΤΜ) Τραγανές τηγανητές πυραμίδες 
γεμιστές με πατάτες και λαχανικά

Μπάτζι Κρεμμυδιών               5.00€
(2 τεμ.) Ψιλοκομμένο κρεμμύδι 
πασπαλισμένο σε κουρκούτι και μπαχαρικά, 
τηγανισμένο μέχρι τραγανό 

Πάνι Πούρι                                7.00€
Τραγανές τηγανητές φουσκωμένες μπάλες 
γεμάτες με πατάτα, ρεβίθια, κρεμμύδια, 
μπαχαρικά, σερβιρισμένα με γλυκόξινο νερό

Σπρινγκ Ρολς                            6.00€
Τηγανητά ρολάκια περίβλημα από ριζόχαρτο 
γεμάτο με τριμμένο μείγμα λαχανικών

Νταχί Παπντί Τσάτ                  7.00€
Τηγανητές γκοφρέτες σερβιρισμένες με 
ρεβίθια, πατάτες, σάλτσα γιαουρτιού και σως 
απο ταμάρινδο και κόλιανδρο
 
Πανίρ Πακόρα                          7.00€
Ινδικό τυρί κότατζ (πανιρ) σε ένα απλό, 
καρυκευμένο κουρκούτι και τηγανισμένο έως 
τραγανό

Κοτόπουλο Πακόρα                    7.50€
Τραγανό τηγανητό ορεκτικό φτιαγμένο με 
κοτόπουλο, αλεύρι, τζίντζερ, μπαχαρικά και 
βότανα

Πακόρα Ψαριού                           8.00€
Τηγανητό ορεκτικό με φιλέτο ψαριού, 
γραμμάριο αλεύρι, τζίντζερ, μπαχαρικά και 
βότανα

Τηγανητές Γαρίδες                  9.00€
Τραγανό τηγανητό ορεκτικό φτιαγμένο με 
κοτόπουλο, αλεύρι, τζίντζερ, μπαχαρικά και 
βότανα

Κοτόπουλο Τσίλι                     9.50€
Κοτόπουλο χωρίς κόκαλα αναμεμειγμένο με 
ξηρά κόκκινα τσίλι, ψιλοκομμένο τζίντζερ και 
σκόρδο, κρεμμύδια και πιπεριές

Ποικιλία Ορεκτικών             15.00€
2 τεμ Σαμόσα Λαχανικών , 2 τμχ Μπάτζι 
Κρεμμυδιών , 4 τμχ Πανίρ Πακόρα, 4 τμχ 
Σπρινγκ Ρολλς

ΟΡΕΚΤΙΚΑ
Ταντούρι Κοτόπουλο                9.50€
Μαριναρισμένο σε γιαούρτι και καρυκευμένο 
με κόκκινα μπαχαρικά ταντούρι, αργότερα 
ψητό στο Tandoor (ινδικό φούρνο)

Κοτόπουλο Τίκα                       10.00€
Κοτόπουλο (χωρίς κόκαλα) μαριναρισμένο σε 
γιαούρτι και καρυ

Σις Κεμπάπ                                10.00€
Μικρά κομμάτια από αρνίσιο κιμά, 
καρυκευμένα με μπαχαρικά και βότανα

Κοτόπουλο Μαλάι Τίκα          10.50€
Κοτόπουλο μαριναρισμένο σε τυρί κρέμα, 
κουρκούτι από αμύγδαλο, κάρδαμο, τζίντζερ 
και πάστα σκόρδου, καρυκευμένο με ήπια 
μπαχαρικά

Κινγκ Γαρίδες Ταντούρι         15.00€
Γαρίδες (μεγάλες) μαριναρισμένες σε μείγμα 
μπαχαρικών, τζίντζερ, σκόρδο, κρεμμύδι

Πανίρ Τίκα                                 12.00€
Ινδικό τυρί πανίρ (cottage) και μανιτάρια 
μαριναρισμένα σε κόκκινα μπαχαρικά ταντούρ

Πανίρ & Μανιτάρια Τίκα       15.00€
Πιατέλα που αποτελείται από ινδικό τυρί πανίρ 
(cottage) και μανιτάρια μαριναρισμένα σε 
κόκκινα μπαχαρικά ταντούρ

Ποικιλία Ταντούρι                  16.50€
Πιατέλα που αποτελείται από μη χορτοφαγικά 
πιάτα
Σις Κεμπάπ, Ταντούρι Κοτόπουλο, Κοτόπουλο
Τίκα, Κοτόπουλο Μαλάι 

ΝΤΟΣΑ 



Πράσινη Σαλάτα                        7.00€
Αποτελείται από μαρούλι, πιπεριές, αγγούρι, 
ντοματίνια, κρεμμύδια και πράσινο μήλο με 
ελαιόλαδο και ντρέσινγκ μουστάρδας

Σπανάκι και Μανιταριών       8.00€
Αποτελείται από baby σπανάκι, αγγούρι, 
ντοματίνια, κρεμμύδια και τηγανητά μανιτάρια 
με ελαιόλαδο

Σαλάτα Φαλάφελ                      8.00€
Αποτελείται από μαρούλι, ψιλοκομμένες 
πιπεριές, αγγούρι, ντοματίνια, κρεμμύδια και 
φαλάφελ, με γλυκιά σάλτσα τσίλι  

Κοτόπουλο Τίκα Σαλάτα         9.00€
Αποτελείται από μαρούλι, πιπεριές, αγγούρι, 
ντοματίνια, κρεμμύδια και ψητό κοτόπουλο 
Τίκα με σάλτσα μέντας και μάνγκο

ΣΑΛΑΤΕΣ

ΣΟΥΠΕΣ
Λαχανικών                                  6.00€
Σούπα από λαχανικά καρυκευμένα με 
τζίντζερ, σκόρδο, φρέσκα κρεμμυδάκια, 
αλεσμένο μαύρο πιπέρι και αλάτι

Καλαμποκιού                             6.00€
Σούπα από γλυκό καλαμπόκι καρυκευμένο με 
τζίντζερ, σκόρδο, φρέσκα κρεμμυδάκια, 
αλεσμένο μαύρο πιπέρι και αλάτι

Μανιταριών                                7.00€
Σούπα από μανιτάρια καρυκευμένα με 
τζίντζερ, σκόρδο, φρέσκα κρεμμυδάκια, 
αλεσμένο μαύρο πιπέρι και αλάτι
 
Κοτόπουλου                               7.50€
Σούπα που αποτελείται από κοτόπουλο 
καρυκευμένο με τζίντζερ, σκόρδο, φρέσκα 
κρεμμυδάκια, αλεσμένο μαύρο πιπέρι και αλάτι

ΠΙΑΤΕΛΕΣ ΤΟΥ 
INDIAN CHEF
Αμπαρσαρι Κουλτσε              12.00€
Βόρειο Ινδικό βασικό κάρυ που αποτελείται 
από μαγειρεμένα ρεβίθια σε βαθιά μπαχαρικά 
σάλτσα ντομάτας και Kulcha, μαλακό ζυμωτό 
ψωμί που είναι γεμιστό με βραστές και πουρέ 
πατάτας και μπαχαρικά

Τσόλε Μπατούρε                    12.00€
Ρεβίθια σε βαθιά καρυκευμένη σάλτσα 
ντομάτας και bhature, ένα άζυμο τηγανητό 
ψωμί φτιαγμένο από λευκό αλεύρι (maida) και 
γιαούρτι.

Θαλι για Χορτοφάγους         14.00€
Παραδοσιακή ινδική πιατέλα που αποτελείται 
από πολλά διαφορετικά πιάτα για να 
δημιουργήσετε ένα τέλεια ισορρ οπημένο 
γεύμα. Αποτελείται από δύο κυρίως πιάτα, 
Κάρυ Λαχανικών, Νταλ Ταρκα και 
συνοδευτικά, Βραστό ρύζι, πίτα τσαπάτι, 
σαλάτα, γιαουρτι ραΐτα

Πιατέλα του Σεφ                    15.50€
Παραδοσιακή ινδική πιατέλα που αποτελείται 
από διαφορετικά πιάτα για να δημιουργήσετε 
ένα απόλυτα ισορροπημένο γεύμα. Επιλογή 
κρέατος: Κοτόπουλο ή Αρνί.Επιλογή 
σάλτσας:Μασάλα ή Κόρμα ή Κάρυ. 
Συνοδευτικά: Βραστό ρύζι, απλή πίτα νααν, 
σαλάτα, γιαουρτι ραΐτα

ΝΟΥΝΤΛΣ
Νουντλς Λαχανικών                8.00€
Νουντλς  με ψιλοκομμένο καρότα, λάχανο, 
κρεμμύδια, τηγανισμένα σε γλυκό τσίλι και 
σάλτσα σόγιας, καρυκευμένα με μπαχαρικά 
και βότανα

Νουντλς Κοτόπουλου             9.00€
Νουντλς με ψιλοκομμένο καρότα, λάχανο, 
κρεμμύδια και κομμάτια κοτόπουλου, 
τηγανισμένα σε γλυκό τσίλι και σάλτσα 
σόγιας, καρυκευμένα με μπαχαρικά και 
βότανα

ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ 

Αυγό Κάρυ                                  10.00€
Βάση κάρυ από κρεμμύδια, ντομάτες, τζίντζερ,
σκόρδο και μπαχαρικά, με βραστά αυγά

Κάρυ ψαριού                             12.00€
Βάση κάρυ από κρεμμύδια, ντομάτες, τζίντζερ,
σκόρδο και μπαχαρικά, με κομμάτια ψαριού

Γαρίδες Κάρυ                            14.00€
Βάση κάρυ από κρεμμύδια, ντομάτες, τζίντζερ, 
σκόρδο και μπαχαρικά, με γαρίδες



ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ
Κοτόπουλο Τίκα Μασάλα       10.00€
Κοτόπουλο μαριναρισμένο σε γιαούρτι, 
σιγοβρασμένο σε μια πλούσια, κρεμώδη 
σάλτσα με βάση ντομάτα

Κοτόπουλο Μαντράς               10.50€
Κοτόπουλο μαγειρεμένο σε σκούρα κόκκινη 
πικάντικη σάλτσα, γάλα καρύδας και 
μπαχαρικά

Κοτόπουλο Κόρμα                   10.50€
Τρυφερό κοτόπουλο μαγειρεμένο σε μια 
πλούσια κρεμώδη και σάλτσα ξηρών καρπών 
και μπαχαρικά

Κοτ Βούτυρο Μασάλα             11.00€
Ήπια γλυκιά και πλούσια κρεμώδη γεύση. 
Κομμάτια στήθους κοτόπουλου μαγειρεμένα σε
κρεμώδη σάλτσα με βάση την ντομάτα

ΑΡΝΊ
Αρνί Καρυ                                11.00€
Βάση κάρυ από κρεμμύδια, ντομάτες, τζίντζερ, 
σκόρδο και μπαχαρικά, με κομμάτια αρνιού

Αρνί Καραχί                            12.00€
Κομμάτια αρνιού, κρεμμύδια και πιπεριές σε μία
πλούσια σάλτσα με βάση την ντομάτα, πάστα 
σκόρδο, τζίντζερ και κόλιανδρο

Αρνί Βίνταλου                           12.00€
Πολύ καυτερό ινδικό πιάτο με τρυφερά κομμάτια
αρνιού μαγειρεμένα σε σάλτσα κάρυ και 
βίνταλου, φτιαγμένη από πολλά κόκκινα τσίλι, 
σκόρδο και μπαχαρικά

ΧΟΡΤΟΦΑΓΙΚΑ
Μπομπάι Αλλού                             8.00€
Πατάτες ως βασικό συστατικό, με βάση την 
ντομάτα και αρωματισμένες με ποικιλία 
μπαχαρικών και βοτάνων

Κάρυ Λαχανικών                            8.00€
Βάση κάρυ από κρεμμύδια, ντομάτες, τζίντζερ, 
σκόρδο και μπαχαρικά, από λαχανικά: καρότα, 
μπιζέλια, πράσινα φασόλια και πατάτες

Μπενγκαν Μπαρτθα                     9.50€
Κιμάς από ψητή μελιτζάνα (μπενγκαν), 
μαγειρεμένη με ντομάτα, κρεμμύδι, μυρωδικά και 
μπαχαρικά

Αλλού Γκόμπι                                  8.50€
Πιάτο που αποτελείται από πατάτες, κουνουπίδι, 
ντομάτα με μπαχαρικά και μυρωδικά

Μαλάι Κόφτα                                  9.50€
Μπαλάκια λαχανικών (κοφτά) από καρότα, 
λάχανο και κουνουπίδι, τηγανητά και σερβίρονται 
σε κρεμώδες και καρυκευμένο κάρυ με βάση την 
ντομάτα.

Κόρμα Λαχανικών                          9.00€
Κρεμώδες σάλτσα με βάση τους ξηρούς καρπούς,
αμύγδαλα, κάσιους και καρύδα, με μπαχαρικά. 
Αποτελείται από λαχανικά

Μανιτάρια Βούτυρο Μασάλα     9.50€
Μανιτάρια μαγειρεμένα και σιγοβρασμένο σε μια
πλούσια, κρεμώδη σάλτσα με βάση την ντομάτα

Μπίντι Μασάλα                              9.50€
Πιάτο με βάση τις μπάμιες, μαγειρεμένο με 
κρεμμύδια, ντομάτες, μπαχαρικά και μυρωδικά

Σαχί Πανίρ                                       9.00€
Ινδικό Τυρί Πανίρ (cottage) μαγειρεμένο σε μια 
πλούσια, κρεμώδη σάλτσα με βάση την ντομάτα, 
κρεμμύδια, γιαούρτι, ξηρούς καρπούς και 
σπόρους.

Ματαρ Πανίρ                                  9.00€
Πιάτο που αποτελείται από αρακά και πανίρ 
(ινδικό τυρί cottage) σε σάλτσα με βάση την
ντομάτα και μπαχαρικά

Παλακ Πανίρ                                   9.00€
Πανίρ (ινδικό τυρί cottage) σε πηχτή πάστα από 
πολτοποιημένο σπανάκι, παλακ

Καράχι Πανίρ                                  9.00€
Πανίρ (ινδικό τυρί cottage), κρεμμύδια και 
πιπεριές μαγειρεμένα σε πικάντικη σάλτσα 
ντομάτας κρεμμυδιού με μπαχαρικά καράχι 

ΟΣΠΡΙΑ
Νταλ Τάντκα                             8.00€
Κίτρινες φακές, μαγειρεμένες με λάδι και 
τηγανητά μπαχαρικά & μυρωδικά

Νταλ Μαχάνι                             8.50€
Καφέ φακές, μαγειρεμένες με βούτυρο, κρέμα 
και τηγανητά μπαχαρικά και βότανα

Ρατζμα                                         8.50€
Κόκκινα φασόλια σε πηχτή σάλτσα με ινδικά 
μπαχαρικά

Τσάνα Μασάλα                          8.50€
Βάση κάρυ, μπαχαρικά και ρεβίθια



ΠΙΤΕΣ
Τσαπάτι (Ταντουρι Ρότι)          2.00€
Ινδικό ψωμί ολικής αλέσεως, 
φρεσκοψημένο στο Tandoor (ινδικός 
φούρνος)

Απλό Νααν                                   2.00€
Λευκό ζυμωτό ινδικό ψωμί, φρεσκοψημένο 
στο Tandoor (ινδικό φούρνο)

Νααν Σκόρδου                             3.00€
Λευκό ζυμωτό ινδικό ψωμί με ψιλοκομμένο 
σκόρδο, κόλιανδρο και βούτυρο

Νααν με Τσίλι & Κρεμμύδι      3.00€
Λευκό ζυμωτό ινδικό ψωμί με ψιλοκομμένα 
κρεμμύδια, κόλιανδρο και πράσινα τσίλι

Νααν με Τυρι                               3.50€
Λευκό ζυμωτό ινδικό ψωμί γεμιστό με ινδικό 
τυρί cottage (πανίρ)

Πεσαβάρι Νααν                           4.00€
Λευκό ζυμωτό ινδικό γλυκό ψωμί γεμιστό με 
μείγμα από νιφάδες καρύδας, αμύγδαλα, 
σταφίδες, κάσιους και καρύδες

Νααν Κιμά                                    4.00€
Λευκό ζυμωτό ινδικό ψωμί γεμιστό με 
καρυκευμένο κιμά αρνιού

Απλό Παραθά                               4.00€
Ινδικό ψωμί ολικής αλέσεως, βουτυρωμένο 
και απλωμένο πολλές φορές, 
δημιουργώντας ένα νιφάδες ψωμί

Αλλού Παράθα                             4.00€
Ινδικά ψωμί ολικής αλέσεως, γεμιστό με 
βουτυρωμένο πουρέ πατάτας, μπαχαρικά 
και βότανα

Μεθη Παράθα                              4.00€
Ινδικά ψωμί ολικής αλέσεως με φύλλα 
μέντας, βότανα και μπαχαρικά

Αλλού Κουλτσά                           4.00€
Μαλακό ζυμωτό ψωμί που είναι γεμιστό με 
πουρέ πατάτας και μπαχαρικά

Μπατούρα                                    2.00€
Τηγανισμένο ψωμί από άζυμο αλεύρι ολικής 
αλέσεως

Πούρι                                             2.00€
Τηγανητό άζυμο πλατό ψωμί από λευκό 
αλεύρι και γιαούρτι

ΡΥΖΙ
Απλό Ρύζι Μπασμάτι                3.50€
Απλό αρωματικό ρύζι μπασμάτι

Πουλάο Ρύζι                                4.00€
Βρασμένο ρύζι μπασμάτι, ελαφρά 
αρωματισμένο με σαφράν

Ρύζι Ζήρα                                     4.00€
Ρύζι μπασμάτι μαγειρεμένο με βούτυρο, 
κύμινο, αρωματικά μπαχαρικά, γαρνιρισμένο 
με κόλιανδρο και φρέσκα κρεμμυδάκια

Ρύζι Λαχανικών                         6.00€
Τηγανητό ρύζι μπασμάτι αποτελούνταν από 
λαχανικά

Ρύζι Μανιταριών                       6.50€
Τηγανητό ρύζι μπασμάτι αποτελείται από 
μανιτάρια και γαρνίρεται με κόλιανδρο και 
φρέσκο κρεμμυδάκι

ΙνδοΚινέζικο τηγανητό ρύζι   7.00€
Ρύζι μπασμάτι μαγειρεμένο με ψιλοκομμένα 
καρότα, κρεμμύδια, λάχανο, φρέσκα 
κρεμμυδάκια, λίγο σάλτσα σόγιας, 
καρυκευμένο και γαρνιρισμένο με μπαχαρικά 
και μυρωδικά

Ζάρντα Πουλάο                          6.50€
Γλυκό κίτρινο ρύζι. Ρύζι σαφράν μαγειρεμένο 
σε γάλα καρύδας, συμπυκνωμένο γάλα, 
ξηρούς καρπούς και αποξηραμένα φρούτα

Μπιριάνι Λαχανικών                9.00€
Ρύζι καρυκευμένο με μπαχαρικά μπιριάνι, 
κρεμμύδια, τζίντζερ, σκόρδο και μαγειρεμένο 
με λαχανικά

Μπιριάνι Κοτόπουλου           10.00€
Ρύζι καρυκευμένο με μπαχαρικά μπιριάνι, 
κρεμμύδια, τζίντζερ, σκόρδο και μαγειρεμένο 
με κομμάτια κοτόπουλου

Μπιριάνι Αρνιού                     11.00€
Ρύζι καρυκευμένο με μπαχαρικά μπιριάνι, 
κρεμμύδια, τζίντζερ, σκόρδο και μαγειρεμένο 
με κομμάτια αρνιού 

Γαρίδες Μπιριάνι                    14.00€
Ρύζι σαφράν καρυκευμένο με μπαχαρικά 
μπιριάνι, κρεμμύδια, τζίντζερ, σκόρδο και 
μαγειρεμένο με γαρίδες



ΤΣΑΙ - ΚΑΦΕ

Γκουλαμπ Τζαμουν                     4.00€
 μπαλάκια ζύμης από γάλα και σιμιγδάλι σε 
γλυκό αρωματικό σιρόπι με πράσινο κάρδαμο, 
ροδόνερο, σαφράν

Χαλβάς Καρότου                         4.00€
Χαλβάς από μείγμα καρότο, γάλα, φρούτα και 
ξηρούς καρπούς

Ινδικό Τσάι                                  2.50€
Μασαλα Τσάι                               3.50€
Μαύρο Τσάι                                 2.50€
 
Πράσινο Τσάι                              2.50€
Cappuccino: ζεστό / κρύο        3.50€
Espresso: ζεστό / κρύο             3.00€

ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ 

ΑΛΚ ΠΟΤΑΛΑΣΣΙ
Απλό Λασσι                                  3.00€
Παραδοσιακό ινδικό ποτό. Κρεμώδες, αφρώδες ρόφημα
με βάση το γιαούρτι, αναμεμειγμένο με νερό

Μάνγκο Λασσι                             4.00€
Γλυκό Λασσι                                 3.00€
Αλατισμένο Λασσι                      3.00€
Μέντα Λασσι                                4.00€
Φράουλα Λασσι                           4.00€

Αναψυκτικά                                 2.20€
Φυσικό μεταλλικό νερό            2.00€

ΜΠΥΡΕΣ

Metaxa                                          6.00€
Ouzo Mini Mitinis                        4.00€
Chivas Regal                                8.00€
Jack Daniel’s                                8.00€
 
Red Label                                      6.00€
Black Label                                   7.00€
Absolut Vodka                             6.00€
Smirnoff                                        6.00€
Tequila                                          4.00€
Bacardi                                          6.00€
Bombay Sapphire                      6.00€
Bailey’s                                          4.00€
 ΚΡΑΣΙΑ
Κόκκινο 
Portes Merlot                        16.00€

Shiraz Australia                    16.00€
Cabernet Sauvignon           10.00€
 
Picollo Mondo                       12.00€
House Wine Red:
Ποτήρι                                                        3.50€
500ml                                                         7.00€

Λευκό 
Papaioannou Rose               16.00€
House Wine Rose:
Ποτήρι                                                        3.50€
500ml                                                         7.00€

Ροζέ 
Moschofilero Boutari          15.00€
Savatiano                               16.00€
Souvgnon Blanc                   10.00€
Bibliachora                            22.00€
House Wine White: 
Ποτήρι                                                        3.50€
500ml                                                         7.00€

Kingfisher   4.00€
Cobra           4.00€
Tsingtao      4.00€
Kaiser           3.50€
Fix Hellas     4.00€
Fix Dark       4.00€
Fix NonAlc   4.00€

Heineken       3.50€
Corona           5.00€
Amstel           3.50€
Kozel Dark    5.00€
Pilsner.           4.00€
Urquell          
India Pale      6.00€
Ale                   

ΓΛΥΚΑ



INDIAN CHEF
R E S T A U R A N T

F O L L O W  U S  

@INDIANCHEF_ATHENS

@INDIANCHEF

@INDIANCHEF_ATHENS

INDIANCHEFGR@GMAIL.COM



WWW.INDIANCHEF.GR

EST.2014 
F A M I L Y  R E S T A U R A N T



CATERING 

DINE IN

DELIVERY

ABOUT US
Founded by the Singh family, back in 2014, the inspiration, pay 
homage to our roots and bring recognition to our multicultural 

country, India. 
With one simple but unique vision in mind, to serve authentic 
Indian Food all around Greece and make India known for its 

colors, culture and flavorful cuisine.
First starting our business as a local 30 people seating Indian 

restaurant to now expanding our business and services 
nationally. 

 



TANDOORI 
DISHES 

Masala                                         15.00€ 
Crispy Indian Crepe filled with potato
  
Paneer                                     15.00€ 
Crispy Indian Crepe with Indian cottage cheese 
(paneer)

Chicken                                    16.00€ 
Crispy Indian Crepe filled with chicken fillet

Tandoori Chicken                     9.50€
Bony chicken marinated in yogurt and seasoned 
with red tandoori spices, later grilled in Tandoor 
(Indian oven)

Chicken Tikka                         10.00€
Boneless chicken marinated in yogurt and 
seasoned with red tandoori spices, later grilled 
in Tandoor (Indian oven)

Shish Kebab                            10.00€
Small pieces of lamb threaded, seasoned with 
spices and herbs later grilled in Tandoor (Indian 
oven)

Chicken Malai Tikka             10.50€
Boneless chicken marinated in cream cheese, 
batter of almond, cardamom, ginger and garlic 
paste, seasoned with mild spices later grilled in 
Tandoor (Indian oven)

King Prawn Tandoori           15.00€
King Prawns marinated in a mix of spices, 
ginger, garlic, onion, later grilled in Tandoor 
(Indian oven), garnished with fresh coriander

Paneer Tikka                           12.00€
Indian cottage cheese marinated in red tandoori 
spices later grilled in Tandoor (Indian oven), 
garnished with fresh coriander

Paneer & Mushroom            15.00€
Platter consisting of indian cottage cheese and 
mushrooms marinated in red tandoori spices 
later grilled in Tandoor (Indian oven), garnished 
with fresh coriander

Tandoori Mix Platter            16.50€
Platter consisting of non veg delicacies. 
Shish Kebab, Tandoori Chicken, Chicken Tikka, 
Chicken Malai 

Papadum                                  2.00€
Thin, crisp bread or wafer of India, made of 
lentil flour

Vegetable Samosa                 5.00€
(2Pcs) Crispy fried pyramids stuffed with 
potatoes and vegetables

Onion Bhaji                               5.00€
(2Pcs) Finely sliced onion smothered in a 
simple, flagrantly spiced batter and fried to 
crispy 

Pani Puri                                    7.00€
Crispy-fried puffed balls filled with potato, 
chickpeas, onions, spices, served with sweet 
and sour flavored water

Spring Rolls                              6.00€
Cylindrical casing of rice paper filled with a 
shredded mixture of vegetables, served fresh or 
deep-fried.

Dahi Papdi Chaat                   7.00€
Crispy fried-dough wafers served with 
chickpeas, boiled potatoes, yogurt sauce, and 
tamarind and coriander chutneys

Paneer Pakora                        7.00€
Indian cottage cheese (paneer smothered) in a 
simple, flagrantly spiced batter and fried to

Chicken Pakora                      7.50€
Crisp fried appetizer made with chicken, gram 
flour, ginger garlic, spice powders & herbs

Fish Pakora                              8.00€
Crisp fried appetizer made with fish filet, gram 
flour, ginger garlic, spice powders & herbs

Prawn Fry                                9.00€
Crisp fried appetizer made with prawn, gram 
flour, ginger garlic, spice powders & herbs

Chili Chicken                           9.00€
Sweet & Spicy. Boneless chicken mixed with 
dry red chilies, finely chopped ginger and garlic, 
onions and bell peppers.

Mix Veg Platter                    15.00€
Variety of veggie appetizers.
2Pcs Veg Samosa, 2Pcs Onion Bhaji, 4Pcs 
Paneer Pakora, 4Pcs Spring Rolls

APPETIZERS

DOSA



SALAD

INDIAN CHEF’S 
PLATTER

Veggie                                        6.00€
Soup consisting of carrots, peas, sweet corn, 
green beans, seasoned with ginger, garlic, 
spring onions, ground black pepper and salt

Corn                                            6.00€
Soup consisting of sweet corn seasoned with 
ginger, garlic, spring onions, ground black 
pepper and salt

Mushroom                                7.00€
Soup consisting of mushroom seasoned with 
ginger, garlic, spring onions, ground black 
pepper and salt

Chicken                                      7.50€
Soup consisting of chicken seasoned with 
ginger, garlic, spring onions, ground black 
pepper and salt
 

SOUPS

NOODLES

Veggie Noodles                       8.00€
Indian style noodles with finely chopped 
carrots, cabbage, onions, fried in sweet chili 
and soya sauce with indian spices and herbs 

Chicken Noodles                     9.00€
Indian style  noodles with finely chopped 
carrots, cabbage, onions and chicken pieces, 
fried in sweet chili and soya sauce with indian 
spices and herbs

Green Salad                              7.00€
Consists of lettuce, bell peppers, cucumber, 
cherry tomatoes, onions, green apple, topped 
with olive oil and homemade mustard dressing 

Spinach & Mushroom            8.00€
Consists of baby spinach, cucumber, cherry 
tomatoes, onions and pan fried mushrooms, 
topped with olive oil

Falafel Salad                               8.00€
Consists of lettuce, finely chopped bell 
peppers, cucumber, cherry tomatoes, onions 
and falafel, topped with homemade sweet chili 
sauce

Chicken Tikka Salad                  9.00€
Consists of lettuce, bell peppers, cucumber, 
cherry tomatoes, onions and grilled chicken 
tikka topped with mint and mango sauce

Ambarsari Kulche               12.00€
North Indian staple curry consisting of cooked 
chickpeas in a deeply spiced tomato gravy, 
and  Kulcha, soft leavened bread which is 
stuffed with boiled and mashed potatoes and 
spices

Chole Bhature                      12.00€
North Indian staple curry consisting of cooked 
chickpeas in a deeply spiced tomato gravy, 
and bhature, an unleavened deep-fried 
flatbread made from white flour (maida) and 
yogurt.

Veg Thali                               14.00€
Traditional Indian platter made up of several 
different dishes to create a perfectly balanced 
meal.Consists of two main fixed dishes, Mix 
Veg Curry, Dal Tadka and sides, Boiled Rice, 
Chapati, Salad, Raita

Chef Platter                          15.50€
Traditional Indian platter made up of several 
different dishes to create a perfectly balanced 
meal. Meat Option: Chicken OR Lamb. Gravy 
Option: Masala OR Korma OR Curry. Fixed 
Sides: Boiled Rice, Plain Naan, Salad, Raita 

 

SEAFOOD 

Egg Curry                              10.00€
Curry base made of onions, tomatoes, ginger, 
garlic and spices, consisting of boiled eggs

Fish Curry                             12.00€
Curry base made of onions, tomatoes, ginger, 
garlic and spices, consisting of fish

Prawn Curry                        14.00€
Curry base made of onions, tomatoes, ginger, 
garlic and spices, consisting of prawns 
 



Chicken Tikka Masala        10.00€
Chicken marinated in yogurt, charred and 
simmered in a rich, creamy tomato-based 
spiced sauce

Chicken Madras                   10.50€
Chicken cooked in a fairly hot curry with dark 
red spicy sauce, coconut milk and spices

Chicken Korma                     10.50€
Tender chicken cooked in a rich creamy and 
nutty based sauce with

Chicken Butter Masala       11.00€
Mildly sweet and rich creamy flavor. Chicken 
breast pieces cooked in creamy tomato-based 
sauce

LAMB

CHICKEN

Lamb Curry                           11.00€
Curry base made of onions, tomatoes, ginger, 
garlic and spices, consisting of lamb pieces.

Lamb Karahi                          12.00€
Diced lamb pieces, onions and bell peppers in 
a rich and tomato-based gravy, with lots of 
fresh ginger and coriander on top

Lamb Vindaloo                     12.00€
Red Indian curry dish of tender lamb chunks 
cooked in vindaloo sauce made with lots of red 
chillies, garlic and spices

VEGETARIAN
Bombay Aloo                            8.00€
Potatoes as its main ingredient, tomato-based 
and flavored with a variety of spices and herbs

Mix Vegetable Curry               8.00€
Curry base made of onions, tomatoes, ginger, 
garlic and spices, consisting of veggies: carrots, 
peas, green beans and potatoes. 

Baingan Bharta                       9.50€
Minced and grilled eggplant (baingan), mixed 
with tomato, onion, herbs and spices.

Aloo Gobi                                   8.50€
Dry dish consisting of potatoes, cauliflower, 
tomato-based with spices and herbs

Malai Kofta                               9.50€
Veggie balls (kofta) made of carrots, cabbage 
and cauliflower, deep fried and served with a 
creamy and spiced tomato based curry.

Vegetable Korma                    9.00€
Sauce rich in creaminess and nut-based sauce, 
almonds, cashews and coconut, with spices. 

Mushroom Butter Masala    9.50€
Mushrooms cooked and simmered in a rich, 
creamy tomato-based spiced sauce

Bhindi Masala                          9.50€
Okra-based dry dish, cooked with onions, 
tomatoes, spices and herbs 

Shahi Paneer                            9.00€
Indian Cottage cheese (Paneer) cooked in a 
rich, creamy tomato-based sauce, onions, 
yogurt, nuts and seeds.

Mutter Paneer                          9.00€
Dish consisting of peas and paneer(Indian 
cottage cheese) in a tomato based sauce and 
spices

Palak Paneer                            9.00€
Paneer (Indian cottage cheese) in a thick paste 
made from puréed spinach, called palak 

Karahi Paneer                          9.00€
Paneer (Indian cottage cheese), onions, and bell 
peppers cooked in a spicy onion tomato gravy 
flavored with freshly ground Kadai masala

LENTILS
Dal Tadka                                  8.00€
Cooked yellow lentils, tempered with oil and 
fried spices & herbs

Dal Makhani                             8.50€
Cooked lentils, tempered with butter, cream 
and fried spices & herbs

Rajma                                         8.50€
Red kidney beans in a thick gravy with 
many Indian whole spices

Chana Masala                          8.50€
Curry base made of onions, tomatoes, ginger, 
garlic and spices, consisting of chickpeas



BREAD
Chapati (Tandoori Roti)    2.00€
Indian wholewheat flatbread, freshly baked 
in the Tandoor (Indian oven)

Plain Naan                            2.00€
White leavened indian bread,freshly baked 
in the Tandoor (Indian oven)

Garlic Naan                          3.00€
Indian bread topped with minced garlic, 
coriander and butter, freshly baked in the 
Tandoor (Indian oven)

Onion Chili Naan                 3.00€
White leavened indian bread topped with 
finely chopped onions, coriander and green 
chilies

Cheese Naan                        3.50€
White leavened indian bread stuffed with 
indian cottage cheese (paneer) 

Peshwari Naan                    4.00€
White leavened indian Sweet bread stuffed 
with a mixture of coconut flakes, almonds, 
raisins, cashews and coconuts

Keema Naan                        4.00€
White leavened indian bread stuffed with 
seasoned minced lamb meat

Plain Paratha                       2.50€
Indian wholewheat flatbread, buttered and 
rolled out multiple times, creating a very 
flaky bread

Aloo Paratha                        4.00€
Indian wholewheat flatbreads stuffed with 
buttered mashed potatoes, spices & herbs 

Methi Paratha                     4.00€
Indian wholewheat flatbreads topped with 
fenugreek leaves, herbs, and spices

Aloo Kulcha                          4.00€ 
Soft leavened bread which is stuffed with 
boiled and mashed potatoes and spices

Bhatura                                  2.00€
Unleavened deep-fried flatbread made from 
white flour (maida) and yogurt

Puri                                          2.00€
Deep-fried bread made from unleavened 
whole-wheat flour 

RICE
Boiled Rice                                 3.50€
Aromatic plain basmati rice 

Pulao Rice                                 4.00€
Boiled basmati rice, lightly flavored with 
saffron, consisted of peas 

Zeera Rice                                 4.00€
Basmati rice cooked with butter, cumin, 
fragrant spices, garnished with coriander and 
spring onions

Vegetable Rice                         6.00€
Fried basmati rice consisted of veggies: carrots, 
peas, green beans and potatoes

Mushroom Rice                        6.50€
Fried basmati rice consisted of mushrooms and 
garnished with coriander and spring onions

Chinese Fried Rice                   7.00€
Basmati rice cooked with finely chopped 
carrots, onions, cabbage, spring onions, a touch 
of soya sauce, seasoned and garnished with 
spices and herbs

Zarda Pulao                             6.50€
Sweet Yellow Rice. Saffron rice cooked in 
coconut milk, condensed milk, nuts and dried 
fruits

Vegetable Biryani                  9.00€
Seasoned rice with biryani spices, onions,
ginger, garlic and cooked with vegetables

Chicken Biryani                     10.00€
 Rice seasoned with biryani spices, onions, 
ginger, garlic and cooked with chicken pieces

Lamb Biryani                         11.00€
 Rice seasoned with biryani spices, onions, 
ginger, garlic and cooked with lamb chunks 

Shrimp Biryani                      14.00€
Saffron Rice seasoned with biryani spices, 
onions, ginger, garlic and cooked with prawns
 



CHAI - COFFEE

Gulab Jamun                               4.00€
Dough made from milk solids and semolina, 
soaked in aromatic syrup with cardamom, rose 
water, saffron

Gajar Halwa                                4.00€
Halwa made up with a blended aroma of milk, 
carrots and dry fruits

Indian Tea                                    2.50€
Masala Tea                                 3.50€
Black Tea                                     2.50€
 
Green Tea                                    2.50€
Cappuccino: Warm / Iced        3.50€
Espresso: Warm / Iced             3.00€

SOFT DRINKS  

ALC DRINKS LASSI
Plain Lassi                                    3.00€
Traditional Indian drink. Creamy, frothy yogurt-
based drink, blended with water

Mango Lassi                                4.00€
Sweet Lassi                                  3.00€
Salted Lassi                                 3.00€
Mint Lassi                                     4.00€
Strawberry Shake                     4.00€

SOFT DRINK                                 2.20€
WATER                                          2.00€

BEERS

Metaxa                                          6.00€
Ouzo Mini Mitinis                        4.00€
Chivas Regal                                8.00€
Jack Daniel’s                                8.00€
 
Red Label                                      6.00€
Black Label                                   7.00€
Absolut Vodka                             6.00€
Smirnoff                                        6.00€
Tequila                                          4.00€
Bacardi                                          6.00€
Bombay Sapphire                      6.00€
Bailey’s                                          4.00€
 

WINE 
Red Wine
Portes Merlot                        16.00€

Shiraz Australia                    16.00€
Cabernet Sauvignon           10.00€
 
Picollo Mondo                       12.00€
House Wine Red:
Glass                                                           3.50€
500ml                                                         7.00€

Rose Wine
Papaioannou Rose               16.00€
House Wine Rose:
Glass                                                           3.50€
500ml                                                         7.00€

White Wine
Moschofilero Boutari          15.00€
Savatiano                               16.00€
Souvgnon Blanc                   10.00€
Bibliachora                            22.00€
House Wine White: 
Glass                                                           3.50€
500ml                                                         7.00€

Kingfisher   4.00€
Cobra           4.00€
Tsingtao      4.00€
Kaiser           3.50€
Fix Hellas     4.00€
Fix Dark       4.00€
Fix NonAlc   4.00€

Heineken       3.50€
Corona           5.00€
Amstel           3.50€
Kozel Dark    5.00€
Pilsner.           4.00€
Urquell          
India Pale      6.00€
Ale                   

DESSERT  
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