
Food Menu



Αγαπημένες γεύσεις, 
παραδοσιακές αλλά και 
μοντέρνες συνδυάζονται για 
να δημιουργήσουν μία 
ιδιαίτερη απόλαυση. 
Μεσογειακές γεύσεις που 
λησμονούνται αλλά και 
γεύσεις που ενθουσιάζουν. 
Φτιαγμένες με ολόφρεσκα 
λαχανικά, πρώτης κλάσσης 
ζυμαρικά και άλευρα, 
διαλεγμένες πρωτεϊνες και 
όσπρια, συναντώνται 
στο Mom’s. 

@mom_is_cooking
#momscooking

Γεύσεις από σπίτι!



Antipasti - Ορεκτικά

Bruschetta 5.00

Πλούσιο γευστικό μείγμα ψιλοκομμένης ντομάτας, ελαιόλαδο, pesto βασιλικού και μοτσαρέλας πάνω 

σε ψητό ψωμί.

Capresese 9.00

Γευστικα ντοματίνια, μοτσαρέλα Bufala, pesto και φρέσκα φύλλα βασιλικού.

Carpaccio di Manzo 10.00

Λεπτές φέτες μοσχαρίσιου φιλέτου. Σερβίρεται με φύλλα ρόκας, διασκορπισμένες φλούδες

παρμεζάνας και λάδι τρούφας.

Λαχανικά σχάρας 7.00

Μανιτάρια πλευρώτους, πιπεριές, κολοκυθάκια, μελιτζάνα. Σερβιρισμένα με καραμελομένο βαλσάμικο. 

Φέτα 4.00

Τυρί φέτα με ντοματίνια και πάστα ελιάς.

Τορτίγια με κοτόπουλο 7.00 

Ζουμερό φιλέτο κοτόπουλο με γλυκόξυνη sauce chilli και γιαούρτι. Σερβίρεται σε ανοιχτή τορτίγια.

Ταλαγάνι 6.50

Παραδοσιακό τυρί από αιγοπρόβειο γάλα. Σερβίρεται με παλαιωμένο βαλσάμικο φράουλας.

Μανιτάρια σωτέ 6.00

Φρέσκα λευκά μανιτάρια λεμονάτα με σκόρδο και μαϊντανό.

Σολομός 8.00

Φιλετάκια καπνιστού σολομού. Σερβρίρονται με φρέσκο βούτυρο, brick, βραστό αυγό και 

φρυγανισμένο ψωμί.

Καγιανάς με σύγκλινο Μάνης 8.50

Παραδοσιακός καγιανάς με αυγό, φέτα, ντομάτα και χοιρινό παστό καπνιστό κρέας με ελληνικά 

βότανα. 

Πλατό τυριών και αλλαντικών 2 ατόμων 12.00



Insalate - Σαλάτες Ατομική / Κανονική

Pazzanela 3.50 - 6.00

Δροσερή σαλάτα με ντοματίνια, αγγουράκι, μπουκιές ψωμιού, κρεμμύδι, ελιές, μοτσαρέλα Bufala και 

dressing  καραμελωμένου βαλσάμικου.

Ντάκος 3.50 - 6.00

Ντομάτα, ελιές, φέτα, μαιντανό και παξιμάδι ολικής άλεσης.

Σολομού 5.5 - 8.50

Μαρούλι iceberg, αγγούρι, κρεμμύδι, αβοκάντο, καπνιστό φιλέτο σολομού, μαύρο σουσάμι και sauce 

lime.

Χωριάτικη 3.50 - 6.00

Ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, ελιές, πράσινες πιπεριές και φέτα.

Γλυκόξυνη 4.00 - 6.00

Κινέζικο λάχανο, φιλέ αμυγδάλου, άνιθο, γιαούρτι και γλυκόξυνο dressing βατόμουρου και chilli.

Σπανάκι - μανιτάρι 3.50 - 5.50

Φρέσκο σπανάκι με σωτέ λευκά μανιτάρια, τραγανό κρουτόν και καραμελομένο βαλσάμικο.

Ρόκα - παρμεζάνα 3.50 - 6.00

Ρόκα, σπανάκι, ντοματίνια και dressing από καραμελομένο βαλσάμικο.

Καίσαρα 4.00 - 6.50

Μαρούλι, φιλετάκια κοτόπουλο, κρουτόν, μπέικον και vinaigrette μουστάρδας.



Risotti - Ριζότο

Al Funghi 6.50

Ριζότο με ποικιλία μανιταριών, λάδι τρούφας, ζωμό από αποξηραμένα μανιτάρια και παλαιωμένη 

παρμεζάνα.

Alle Verdure 6.00

Ριζότο με ανάμεικτα λαχανικά εποχής και φρέσκο βούτυρο.

Alla Gamberetti 8.00

Ριζότο με γαρίδες, κολοκυθάκια και φλούδες παρμεζάνας.

Al pollo e verdure 7.50

Ένας κλασσικός συνδυασμός με φιλετάκια κοτόπουλου διάφορα λαχανικά και παλαιωμένη τριμμένη 

παρμεζάνα.

Piatti alla griglia - Πιάτα σχάρας

Filetto di pollo 8.00

Φιλέτο κοτόπουλο με φρέσκα κολοκυθάκια σχάρας.

Grilled Beef Patties 8.00

Ζουμέρα νωπά μοσχαρίσια μπιφτεκάκια με πατάτες τηγανητές.

Tagliata di vitello 11.00

Φέτα μοσχαρίσιας μπριζόλας 250γρ. με φύλλα ρόκας και φλούδες παρμεζάνας.

Grilled chicken patties 7.00

Μπιφτεκια από νωπό κιμά κοτόπουλου με πατάτες τηγανητές.



Pizza 30cm - 40cm

Margherita 5.50 - 8.00 

Κλασσική Ναπολιτάνικη πίτσα με σάλτσα ντομάτας και τυρί μοτσαρέλα.

Prosciutto 6.50 - 9.00

Πίτσα με μοτσαρέλα. prosciutto di parma και φρέσκα φύλλα ρόκας.

Peperoni 8.00 - 10.00

Πίτσα με σάλτσα ντομάτας, μοτσαρέλα και πικάντικο λουκάνικο.

Bingo - bongo 8.00 - 10.00

Η πρόταση μας με γαλοπούλα, φρέσκα μανιτάρια, πιπεριές, ελιές, κίτρινη μοτσαρέλα και μαϊντανό.

Vegeteriana 6.50 - 8.00

Με σάλτσα ντομάτας, μανιτάρια, μελιτζάνα, πιπεριές, κολοκυθάκια και ντομάτα.

Πίτσα επιλογής

Δημιουργήστε την δική σας πίτσα με τα υλικά που προτιμάτε.

Ζύμη ολικής άλεσης 1.00

Στα μαγειρευτά και στις σαλάτες χρησιμοποιούμε έξτρα παρθένο ελαιόλαδο.

Στα τηγανητά χρησιμοποιούμε ηλιέλαιο.

Το σύνολο των τιμών είναι σε ευρώ (€).

Τα προϊόντα με αστερίσκο (*) είναι κατεψυγμένα.

Ευχαριστούμε για την προτίμηση!


