
PANE

Zεστή focaccia Romana, με αλάτι, δενδρολίβανο & καλωσόρισμα 3.20€

I NOSTRI PRODOTTI

Stracciatella & Paprika affumicata 9.50€

Τυρί stracciatella με ελαιόλαδο και καπνιστή πάπρικα

Straciatella Burrata con Pomodori 11.50€

Τυρί straciatella με μαριναρισμένα ντοματίνια και βασιλικό

Selezione di Salumi 16.50€

Πιατέλα με Mortadella Bologna, Salame Milano, Prosciutto

Crudo Parma, Bresaola, κριτσίνια Torino 

και μαρμελάδα κρεμμύδι

Selezione Di Formaggi 16.50€

Πιατέλα με Parmigiano, Pecorino, Gorgonzola, Caprino,

Mozzarella, κριτσίνια Torino και μαρμελάδα ντομάτα

INSALATE

Insalata Verde 13.50€

Πράσινη σαλάτα με αγελαδινή φρέσκια mozzarella, αποξηραμένα

ανάμεικτα φρούτα, φιλέτο πορτοκάλι, ρόδι, καρύδια 

και vinaigrette εσπεριδοειδών

Bufala & Pomodori 14.00€

Bουβαλίσια φρέσκια mozzarella, μαριναρισμένα ντοματίνια, κάπαρη, ελιές

και πέστο βασιλικού

Insalata di pollo 14.00€

Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα, vinaigrette μελιού με μουστάρδα, Pecorino

τριμμένο, κοτόπουλο σχάρας και φιλέ αμυγδάλου

Insalata Prosciutto 14.50€

Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα με prosciutto crudo, καραμελωμένο αχλάδι ,

gorgonzola, καρύδια, vinaigrette με μέλι και κριτσίνια Torino

Cesare 15.00€

Aνάμεικτη πράσινη σαλάτα, iceberg, λάχανο, καπνιστή πανσέτα, κοτόπουλο

σχάρας, νιφάδες παρμεζάνας, κρουτόν

και σάλτσα Cesare

ANTIPASTI

Raviolacci fritti con mascarpone 9.50€

Τηγανητά ραβιολάκια γεμιστά με μασκαρπόνε, λιαστή ντομάτα,

βασιλικό, σάλτσα San Marzano και τριμμένη παρμεζάνα

 Polpette al sugo 10.50€

 Μοσχαρίσια κεφτεδάκια γεμιστά με prosciutto, mozzarella,

βασιλικό με σάλτσα ντομάτας και πατάτες ογκραντέν με

φρεσκοτριμμένο parmigiano reggiano

 Crocchette di riso ripiene 10.50 €

Κροκέτες ρυζιού γεμιστές με καπνιστή mozzarella

και φρέσκο θυμάρι πάνω σε σάλτσα ντομάτας San Marzano

Funghi & Ricotta 11.50€

Ποικιλία μανιταριών ψημένα στην πλάκα

με τυρί ricotta και citronet λεμόνι 

 Melanzana alla Parmigiana 11.50€

      Μελιτζάνα με parmigiano , σάλτσα ντομάτα

San Marzano, τυρί mozzarella, πέστο και parmigiano reggiano

 Cannelloni fritti 11.50€

Χειροποίητο γεμιστό κανελόνι τηγανητό με καπνιστή μπεσαμέλ,

σάλτσα amatriciana και ζεστή σάλτσα τυριού pecorino  

Vitello Tonnato 15.00€

     Λεπτές φέτες μοσχαρίσιου νουά αργοψημένο σε χαμηλή

θερμοκρασία, σαλάτα βαλεριάνα, ελιές, κάπαρη, τριμμένο αυγό,

κόκκινες πιπεριές και σάλτσα vitel tonne

CROSTONI & PIZZE

Crostone Pomodoro Basilico & Burrata 10.00€

Φρυγανισμένο χειροποίητο ψωμί σε φέτες με ντομάτα, βασιλικό, σκόρδο,

ελαιόλαδο και τυρί stracciatella 

Crostone Μilano & Tartufo 11.00€

Φρυγανισμένο χειροποίητο  ψωμί σε φέτες με σαλάμι Milano, τυρί

mascarpone με άρωμα τρούφας και φρεσκοτριμμένο pecorino με πιπέρι   

Μargherita 12.50€

Σάλτσα ντομάτας San Marzano,

φρέσκια mozzarella και βασιλικός

Parma 15.50€

Σάλτσα ντομάτας San Marzano, φρέσκια ντομάτα, φρέσκια mozzarella,

prosciutto crudo Parma 24μηνης ωρίμανσης, ρόκα, φρεσκοτριμμένο

parmigiano reggiano και κρέμα μπαλσάμικο

Nduja 16.00€

Σάλτσα ντομάτας San Marzano, καυτερό φρέσκο

λουκάνικο Καλαβρίας “Νduja”, τυρί ricotta,

κίτρινα ντοματίνια και φρέσκος βασιλικός

Mortadella Bologna & Buratta 16.50€ 

Σάλτσα ντομάτας San Marzano, βουβαλίσια μπουράτα, ντοματίνια,

μορταδέλλα και φυστίκι αιγίνης

Biancaneve 16.50€

Πάστα τρούφας, μανιτάρια portobello

και φρέσκια αγελαδινή mozzarella 

 Quattro Formaggi con pollo e spinaci 16.50€

Φρέσκια mozzarella, ricotta, gorgonzola, dolce, parmigiano

Reggiano, φιλέτο από κοτόπουλο και σπανάκι

Caccio e pepe tartufato 17.00€

Κρέμα από Pecorino Romano με καψαλισμένο πιπέρι 

και flakes μαύρης τρούφας 

Estrella 17.50€

Σάλτσα ντομάτας, καπνιστό τυρί provolone, ραγού από παραδοσιακό

λουκάνικο Ιταλίας, ρόκα και καπνιστά ντοματίνια



RISOTTΙ

Gorgonzola & Amaretti 14.00€

Ριζότο με καραμελωμένο αχλάδι, μους τυριού gorgonzola, juice

μοσχάρι και τριμμένο μπισκότο amaretti

Porcini & Tartufo 16.00€

Ριζότο με μανιτάρια porcini και καλοκαιρινή μαύρη τρούφα

 

 Milanese & Ossobuco 16.50€

Ριζότο με ψαχνό από αργομαγειρεμένο μοσχαρίσιο κότσι,

σαφράν και φρεσκοτριμμένο parmigiano reggiano 

Rosa di gamberi 17.00€

Ριζότο γαρίδας με σάλτσα μπισκ

PASTA

Rigatoni al pistachio Norma & Stracciatella 14.50€

Φρέσκα ζυμαρικά ριγκατόνι με τηγανητές μελιτζάνες, σάλτσα ντομάτας San

Marzano, τυρί stracciatella και βασιλικός

Rigatoni all’ amatriciana 14.50€

Ζυμαρικά ριγκατόνι με σάλτσα ντομάτας passata,  

guanciale και φρεσκοτριμμένο pecorino

Spaghetti Carbonara & Tartufo 15.00€

Σπαγγέτι με κρόκο αυγού, φρεσκοτριμμένο parmigiano reggiano, 

guanciale και άρωμα τρούφας

 Spaghetti & Polpette al sugo 15.00€

Σπαγγέτι με μοσχαρίσια κεφτεδάκια γεμιστά με prosciutto, mozzarella και βασιλικό

με σάλτσα ντομάτας San Marzano και φρεσκοτριμμένo parmigiano reggiano

Bucatini al cacio e pepe 15.00€

Νερό παρμεζάνας, σπασμένο πιπέρι και πεκορίνο Σαρδηνίας

Tortellini Vegeteriano 15.00€

Τορτελινι γεμιστό με κρέμα πεκορίνο και φρέσκα μυρωδικά με σάλτσα 

ψητής ντομάτας με πολύχρωμα ντοματίνια

Integrale Pesto & Pollo 15.50€

Σπαγγέτι ολικής άλεσης, στήθος κοτόπουλο, pesto βασιλικού με σκόρδο, ελαιόλαδο,

κουκουνάρι και φρεσκοτριμμένο parmigiano reggiano

 

Paccheri alla Bolognese & Burrata 16.00€

Ζυμαρικά paccheri σε ρωμαϊκό παραδοσιακό ραγού με μοσχάρι, χοιρινό, 

αρνί, αργομαγειρεμένο σε κόκκινο κρασί με λαχανικά, 

φρέσκια ντομάτα και straciatella burrata

Ravioloni Porcini & Pomodorini 16.50€

Ραβιολόνι γεμιστά με βασιλομανίταρα, 

σάλτσα από ψητά ντοματίνια, juice μοσχαριού 

και φρεσκοτριμμένο Pecorino Romano

Conchiglioni Ripiene & Peperoni 17.00€

Ζυμαρικά κοχύλια γεμιστά με τυρί ricotta, κοτόπουλο και σπανάκι με σάλτσα από

γλυκές πιπεριές με φρεσκοτριμμένο parmigiano ψημένα στον ξυλόφουρνο 

Pappardelle Mare & Monti 17.50€

Ζυμαρικό παπαρδέλα με μανιτάρια porcini, γαρίδες, 

σάλτσα parmigiano και ξύσμα λεμόνι

Lasagnotto Gamberi & Parma 17.50€

Φύλλα φρέσκου ζυμαρικού με γαρίδες, σάλτσα μπισκ,  ψητά ντοματίνια, 

τυρί stracciatella και τραγανό guanciale

Pappardella Manzo & Tartufo 17.50€

Ζυμαρικό παπαρδέλα με μοσχαρίσια ψιλοκομμένα φιλετάκια, μανιτάρια 

porcini και άρωμα τρούφας  

     

SECONDI

Cotoletta di Pollo 15.00€

Φιλέτο κοτόπουλο παναρισμένο σε κρούστα παρμεζάνας. 

Συνοδεύεται με κρέμα πατάτας και πράσινο λάδι σχοινόπρασου

Pollo rustico 15.50€

Στήθος κοτόπουλο μαγειρεμένο σε χαμηλή θερμοκρασία, πουρές

πατάτας, και juice ψητού κοτόπουλου αρωματισμένο με δενδρολίβανο

Scaloppine al limone 16.00€

Φιλετάκια χοιρινά σε σάλτσα λεμονιού με κάπαρη, φρέσκο θυμάρι 

και πατάτες ογκρατέν

Straccetti & Porcini 16.00€

Φιλετάκια ψαρονέφρι ψιλοκομμένα, με μανιτάρια porcini, ντοματίνια,

τυρί stracciatella και πατάτες ογκρατέν

Filetti di maiale 17.00€

Φιλετάκια χοιρινά με μανιτάρια, γλυκό κρασί marsala, τυρί

μασκαρπόνε και νεαρές πατάτες βουτύρου με δενδρολίβανο

Salmone & Spinaci 17.50€

Φιλέτο φρέσκου σολωμού αργομαγειρεμένο στον φούρνο 

με μαύρο ρύζι σπανάκι και σάλτσα εσπεριδοειδών 

Macinata (300gr) 20.00€

Μπιφτέκι μοσχαρίσιο ωρίμανσης με πατάτες ογκρατέν 

και ψητά λαχανικά

 Manzo & Tartufo 27.00€

Μοσχαρίσιο φιλέτο ψημένο στην πλάκα με πατάτες baby βουτύρου,

ποικιλία μανιταριών, τυρί mascarpone με άρωμα τρούφα και citronet

λεμόνι

C O N T O R N I

Τηγανητές πατάτες baby                                                               5.00€

Πουρέ πατάτας                                                                             5.00€

Ψητά λαχανικά με κρέμα balsamico και μαϊντανό                     6.00€

Πατάτες ογκρατέν                                                                         6.00€

DOLCI

Semifreddo al tre cioccolati 7.50€

Τρία είδη σοκολάτας, σάλτσα από κόκκινα φρούτα και καραμελωμένα φουυντούκια

Torta alle Mele 8.50€

Μηλόπιτα με καβουρδισμένο κουκουνάρι, σταφίδες, crumble κανέλας και παγωτό βανίλια.

Duchessa 8.50€

Γλυκό σοκολάτας 70% κακάο, χωρίς αλεύρι με χτυπημένη κρέμα γάλακτος και γλυκό του κουταλιού από εσπεριδοειδή

Tiramisù 8.50€

 Κρέμα tiramisù, σαβουαγιάρ, espresso και σάλτσα ζεστής σοκολάτας

ΔΙΑΤΡΟΦΙΚΕΣ ΕΠΙΣΗΜΑΝΣΕΙΣ
ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΜΑΣ ΓΙΑ ΔΥΣΑΝΕΞΙΑ ΣΤΗ ΓΛΟΥΤΕΝΗ ΚΑΙ ΠΙΘΑΝΕΣ ΑΛΛΕΡΓΙΕΣ.
ΤΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΠΟΥ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΕΙΝΑΙ ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΑ ΠΑΡΘΕΝΟ.
ΣΤΟ ΤΗΓΑΝΙ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΗΛΙΕΛΑΙΟ. ΤΑ ΚΡΕΑΤΙΚΑ ΠΟΥ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΝΤΑΙ ΕΙΝΑΙ ΝΩΠΑ ΕΝΩ
ΠΑΡΑΓΟΝΤΑΙ ΚΑΙ ΣΥΣΚΕΥΑΖΟΝΤΑΙ ΣΕ ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΕΙΣ ΠΟΥ ΠΛΗΡΟΥΝ ΤΙΣ ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΕΣ ΚΑΙ ISO HACPP .
OΙ ΤΙΜΕΣ ΕΙΝΑΙ ΣΕ ΕΥΡΩ (€) ΚΑΙ ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΟΝΤΑΙ ΟΛΕΣ ΟΙ ΝΟΜΙΜΕΣ ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ.
Η ΔΙΑΘΕΣΗ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟΥ ΚΑΙ ΞΥΔΙΟΥ ΓΙΑ ΕΠΙΤΡΑΠΕΖΙΑ ΧΡΗΣΗ ΔΙΝΕΤΑΙ ΑΠΟΚΛΕΙΣΤΙΚΑ ΣΕ ΣΦΡΑΓΙΣΜΕΝΗ ΑΤΟΜΙΚΗ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ ΚΑΙ ΔΕΝ ΧΡΕΩΝΕΤΑΙ.

ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΔΙΑΘΕΤΕΙ ΕΓΚΕΚΡΙΜΕΝΟ ΤΕΡΜΑΤΙΚΟ ΑΠΟΔΟΧΗΣ ΚΑΡΤΩΝ POS
ΣΤΟ ΕΣΤΙΑΤΟΡΙΟ ΥΠΑΡΧΕΙ ΔΕΛΤΙΟ ΠΑΡΑΠΟΝΩΝ.

ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΤΡΟΠΟΠΟΙΗΘΟΥΝ ΧΩΡΙΣ ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ.
ΑΠΑΓΟΡΕΥΕΤΑΙ Η ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ ΟΙΝΟΠΝΕΥΜΑΤΩΔΩΝ ΠΟΤΩΝ ΚΑΤΩ ΤΩΝ 17 ΕΤΩΝ ΠΟΥ ΔΕΝ
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