
FOOD MENU



SNACKS

Ε Λ ΙΕ Σ  ΜΑΡ ΙΝΑΡ Ι ΣΜΕΝΕ Σ 
MAR INAT ED  OL I V E S 

€3,50

Κ Α Λ ΑΘ Ι  ΨΩΜΙΩΝ  /  BRE AD  BASKE T
με προζύμι ολικής, λαγάνα, φουντούκι 

και κουρκουμά / with whole wheat bread, 
greek focaccia, hazelnut & turmeric

€5,50

Α ΛΟ ΙΦΉ  /  SPRE AD
Μελιτζανοσαλάτα καπνιστή, φάβα Σαντορίνης 

και πιτάκια / Smoked eggplant spread, 
fava beans spread with capers and flatbreads

€10,00

ΣΟΥ ΠΑ  ΉΜΕΡΑ Σ 
SOUP  OF  T HE  DAY

€9,00

ΨΉ Τ Ο  CAMEMBER T  /  BAKED  CAMEMBER T 
με γλυκό του κουταλιού σταφύλι και τριμμένο 

παξιμάδι χαρουπιού  / with grape candy 
and smashed carob rusk

14,50

ΑΥ ΓΟ ΤΑΡΑ ΧΟ  ΜΕ ΣΟΛΟΓΓ ΙΟΥ 
GREEK  BO T TARGA

€20,00

APPETIZERS 

 ΜΠΡΟΥ ΣΚΕ ΤΑ  /  BRUSCHE T TA  #1
με καπνιστή μελιτζανοσαλάτα και cecina / 

with smoked eggplant spread and cecina beef cold cut
€12,50

ΜΠΡΟΥ ΣΚΕ ΤΑ  /  BRUSCHE T TA  #2
με ντομάτα κονφί, ξινομυζήθρα ‘Ιου και βασιλικό / 

with tomato confit, basil and fresh local soft goat cheese
€10,00

Σ ΑΓΑΝΑΚ Ι  /  SAGANAK I
Λαδοτύρι Μυτιλήνης με μαρμελάδα λεμόνι / 

Baked oil cheese from Lesvos island 
with lemon jam

€11,50

ΣΟΥΦΛΕ  /  SOUF F LÉ
με σπαράγγια και χωριάτικο λουκάνικο / 

with asparagus and local sausage
€14,00

ΤΑΡΑΜΑ Σ  /  F ISH  ROE
με αυγοτάραχο και κρίταμο / 

with bottarga and pickled sea greens
€16,00

Κ ΑΠΝΙ Σ Τ Ο  ΧΕ Λ Ι  ΑΡ ΤΑ Σ  /  SMOKED  EEL
με μούς pαντζαριού / with beetroot mousse

€20,00

TO SHARE

Κ Υ Κ Λ Α Δ Ι Τ ΙΚΉ  Σ Α Λ ΑΤΑ  /  C YCL AD IC  SAL AD 
με ντοματίνια, κρίταμο, παξιμάδι χαρουπιού, φρέσκια ρίγανη και ξινομυζήθρα Ίου / 

with cherry tomatoes, pickled sea greens, carob rusk and soft goat cheese from Ios and fresh oregano
€14,00

ΠΡΑ Σ ΙΝΉ  Σ Α Λ ΑΤΑ  /  M ICROGREEN  SAL AD
από φύτρες με καβούρι, τσίλι, μάνγκο και vinaigrette μοσχολέμονου / with crab, chilli, mango and lime vinaigrette

€18,00

ΖΕ Σ Τ Ή  ΠΑΤΑΤ ΟΣ Α Λ ΑΤΑ  /  BAKED  PO TAT O  SAL AD
με μπροκολίνι, πιπεριές Φλωρίνης, τραγανό κρεμμύδι, λάδι τρούφας και cecina / 

with red sweet peppers, baby broccoli, truffle oil and cecina
€15,50

Κ ΑΡΠΑΤ Σ ΙΟ  ΣΦΥ Ρ Ι Δ Α Σ  /  GROUPER  CARPACC IO
με φύλλα οξαλίδας / grouper carpaccio with sorel microgreens

€18,50

Χ Τ ΕΝ Ι Α  /  SCALLOPS
με φρέσκια ελληνικη τρούφα και μαρμελάδα chorizo / with fresh greek truffle and chorizo jam

€22,00

ΡΕΒΥΘΑΘΑ  /  T R AD I T IONAL  SLOWCOOKED  CHEEKPE AS
σιγομαγειρεμένη με κρασί malbec γαρίδες και πικάντικο λουκάνικο / 

with malbec wine, prawns and spicy local sausage
€17,00

S T E AK  ΣΕ Λ ΙΝΟΡ Ι Ζ Α Σ  /  CELERY ROO T  S T E AK
steak σελινόριζας με πουρέ γλυκοπατάτας και chimichurri κάπαρης / 
celeryroot steak with cauliflower puree and caper chimichurri sauce

€16,00

Κ ΑΡΠΑΤ Σ ΙΟ  /  BEEF  CARPACC IO
από ελληνικό μοσχάρι και μανιτάρια shimeji / from local veal and shimeji mushrooms

€18,00

ΤΑΡ ΤΑΡ  ΜΟΣ Χ ΑΡ ΙΟΥ  /  HANDCU T  BEEF  TAR TARE 
από ελληνικη μοσχίδα / with local veal

€20,00

Λ ΑΒΡΑΚ Ι  Σ Τ ΉΝ  Λ Α ΔΟΚΟΛ Α  /  SE A  BASS  EN  PAP IL LO T
σιγομαγειρεμένο με κρασί ασύρτικο, λαχανικά και lemongrass / 

seabass fillet slowcooked with assyrtiko wine, vegetables and lemongrass
€18,00

SPAGHE T T I  A L  L IMONE
με ταρτάρ γαριδας / with shrimp tartare

€21,00

ΜΟΣ Χ ΑΡΑΚ Ι  ΚΟΚΚ ΙΝ Ι Σ Τ Ο  /  S T E WED  BEEF
κοκκινιστό με ζυμαρικά paccheri / with paccheri pasta and grilled zuchini

€18,00

Ρ Ι ΖΟ Τ Ο  /  R I Z ZO T I
με μανιτάρια σιμέτζι και φρέσκια ελληνική τρούφα / with simezzi mushrooms and greek fresh truffle

€20,00

TAGL I AT TA  ΜΟΣ Χ ΑΡ Ι  /  BEEF  TAGL I AT TA 
από ελληνική μοσχίδα / with local veal

€28,00ΓΛΥΚΆ ΗΜΈΡΆΣ
DESSERTS OF THE DAY

ΚΡΈΜ ΜΠΡΟΥΛΈ
CRÈME BRÛLÉE

€8,00

ΣΈΜΙΦΡΈΝΤΟ ΣΟΚΟΛΆΤΆΣ
CHOCOLATE SEMIFREDDO 

€8,00

ΆΡΣΈΝΙΚΟ ΝΆΞΟΥ
ARSENIKO CHEESE NAXOS ISLAND

€6,50  •  100  g r.

ΜΥΖΉΘΡΆ ΚΈΦΆΛΟΝΙΆΣ  
FRESH RICOTTA CHEESE KEFALONIA ISLAND

€5,50  •  100  g r.

ΓΡΆΒΙΈΡΆ ΜΈΣΣΉΝΙΆΣ ΠΈΤΡΟΠΟΥΛΟΣ
GRUYÈRE CHEESE MESSINIA PELOPONNESE

€7,00  •  100  g r.

ΠΆΠΡΙΚΟ ΤΥΡΙ ΜΈΤΣΟΒΟΥ 
PAPRIKO CHEESE METSOVO

€8,00  •  100  g r.

ΚΥΆΝΟ ΤΥΡΙ ΘΈΣΣΆΛΟΝΙΚΉΣ 
BLUE CHEESE THESSALONIKI

€8,50  •  100  g r.

ΚΆΠΝΙΣΤΟ ΤΥΡΙ ΚΟΝΙΆΚΙ ΚΆΣΤΟΡΙΆΣ
SMOKED CHEESE KONIAKI KASTORIA

€7,50  •  100  g r.

ΤΥΡΙ STILTON ΜΈ ΜΆΝΓΚΟ ΚΆΙ ΤΖΙΝΤΖΈΡ
STILTON CHEESE WITH MANGO AND GINGER

€8,00  •  100  g r.

ΠΛΆΤΏ ΤΥΡΙΏΝ ΚΆΙ ΆΛΛΆΝΤΙΚΏΝ
CHEESE AND COLD CUT PLATTER

€16,00  •  2  ΑΤ ΌΜΩΝ  /  2  PERSONS 
€32,00  •  4  ΑΤ ΌΜΩΝ  /  4  PERSONS

Τ Υ ΡΙΆ

CHEESE


