
B U R G E R  L O U N G E



FOOD MENU

SALADS

BURGERS

APPETIZERS

Σαλάτα με κινόα, πορτοκάλι, αβοκάντο, πίκλα από ραπανάκι, ρεβύθια, καλαμπόκι, 
ψητό μαρούλι, μυρωδικά και dressing από εσπεριδοειδή 

Caesar’s με τραγανό κοτόπουλο, καρδιές μαρουλιού, προζυμένια κρουτόν με 
σκόρδο, Parmigiano Reggiano 24μηνης ωρίμανσης και Caesar’s bacon sauce

Φρέσκα φύλλα σαλάτας με καλαμπόκι, πίκλα κρεμμυδιού, αγγούρι, τοματίνια 
confit με σκόρδο, αβοκάντο και dressing από βιολογικό σταφύλι

Σαλάτα με σπανάκι, ανθότυρο Κρήτης, καραμελωμένα καρύδια, τραγανό χωριάτικο 
φύλλο και dressing από παλαιωμένο βαλσάμικο ξίδι 

Βlack Angus burger με cheddar, μαρούλι, τομάτα και μαγιονέζα με πίκλα αγγουριού

Prime Wagyu burger με μαγιονέζα BBQ, μαρούλι και τομάτα

Vegan burger με φακές, κινόα και ρεβύθια, κρέμα μπρόκολου με μοσχολέμονο, 
τομάτα και vegan mayo με κουρκουμά

Lobster* roll με Béarnaise sauce, σχοινόπρασο, coleslaw με πράσινο μήλο

Κροκέτες πατάτας με mozzarella, μαρμελάδα τομάτας με chili
και αφρό από bacon

 
Tραγανές γαρίδες* με Thousand Island sauce

Flatbread με κερκυραϊκή κόπα, Τυράκι Τήνου, άγρια μανιτάρια
με άρωμα τρούφας και τοματίνια confit 

Βlack Angus κεφτεδάκια με γλυκοκαυτερή sauce

Classic hot dog με καραμελωμένα κρεμμύδια, μαγιονέζα curry
και μαρμελάδα τομάτας

Vegan hot dog με plant-based λουκάνικο, μουστάρδα, κέτσαπ
και καραμελωμένα κρεμμύδια  
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SLIDERS
2 τμχ / 3 τμχ

SIDES

DESSERTS

Καλαμπόκι με γιαούρτι, αρωματικό βούτυρο και πικάντικη garlic sauce

Πουρές πατάτας με τρούφα  

Πατάτες τηγανητές 

Γλυκοπατάτες τηγανητές

CARROT CAKE

APPLE CRUMBLE

CHOCOLATE PIE

NEW YORK CHEESECAKE

Cake καρότου με κρέμα τυριού και μαρμελάδα κίτρου με τζίντζερ

Μηλόπιτα με τραγανό crumble, καραμέλα και παγωτό κανέλλα

Σοκολατόπιτα με παγωτό stracciatella

Ψημένο cheesecake με βανίλια Μαδαγασκάρης
και φρούτα του δάσους 

Black Angus cheeseburger με μουστάρδα, κέτσαπ και πίκλες

Black Angus burger με cheddar, μανιτάρια, μαρούλι και μαγιονέζα με τρούφα

Black Angus burger με κατσικίσιο τυρί, μαρμελάδα τομάτα με chilli
και μαγιονέζα με πίκλα αγγουριού

Healthy burger με ψητό κοτόπουλο σε ψωμάκι ολικής, guacamole sauce, 
μουστάρδα, μαρούλι και τομάτα

Burger με τραγανό κοτόπουλο, καπνιστή μαγιονέζα με τομάτα και coleslaw

Burger με φρέσκο μπακαλιάρο, tartar sauce, τομάτα και μαρούλι

Burger προβατίνας με σάλτσα από καπνιστή τομάτα, chutney αγγούρι
και σέλερι, πιπεριές και γιαούρτι με μυρωδικά

Bao bun με φρέσκο crispy σολομό, ιαπωνική BBQ,
μαγιονέζα kimchi και αβοκάντο
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Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δε λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο
(απόδειξη-τιμολόγιο).

Οι τιμές περιλαμβάνουν όλους τους φόρους. 

Το ξενοδοχείο υποχρεούται σε έκδοση λιανικών αποδείξεων. 

Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία για τη διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας.

Θα θέλαμε να σας ενημερώσουμε ότι κάποια από τα προϊόντα ενδέχεται να περιέχουν ξηρούς καρπούς ή 
άλλα αλλεργιογόνα. Αν έχετε κάποια ευαισθησία, παρακαλούμε απευθυνθείτε στο προσωπικό μας,

το οποίο θα χαρεί να σας εξυπηρετήσει. 

Χρησιμοποιούμε ελληνικό ελαιόλαδο
*Προϊόν βαθιάς κατάψυξης 



B U R G E R  L O U N G E



SALADS

BURGERS

Quinoa salad with orange, avocado, fermented radish, chickpeas, corn,
roasted lettuce, herbs and seasonal citrus dressing 

Butter lettuce Caesar’s salad with garlic sourdough crouton, crispy buttermilk 
fried chicken, flakes from 24-month aged Parmigiano Reggiano

and Ceasar’s bacon sauce

Fresh green leaves with steamed corn, pickled onions, marinated cucumber, 
garlic roasted cherry tomatoes, avocado and organic grape dressing

Spinach salad with Cretan cheese, caramelized walnuts, crispy Greek filo pastry 
and aged balsamic vinegar dressing 

Regular Black Angus burger with cheddar, pickled mayo, lettuce and tomato 

Prime Wagyu burger with BBQ mayo, lettuce and tomato

Vegan burger with lentils, quinoa and chickpeas, broccoli cream with lime, 
tomato and vegan mayo with turmeric

Lobster* roll with Béarnaise sauce, chives and coleslaw with green apple
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FOOD MENU

APPETIZERS

Potato croquettes stuffed with mozzarella cheese,
tomato chili relish and bacon foam 

Crispy prawns* with Thousand Island sauce

Flatbread with kopa from Corfu, Tyraki cheese from Tinos,
wild mushrooms with truffle and cherry tomato confit

Black Angus meatballs with honey pepper sauce

Classic hot dog with caramelized onions, curry mayo and tomato relish

Vegan hot dog with plant-based sausage, mustard, ketchup
and caramelized onions
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SLIDERS
2 pcs / 3 pcs

SIDES

Corn on the cob with yogurt, aromatic butter and spicy garlic sauce

Truffle Mashed Potatoes

French fries

Fried sweet potatoes  

Black Angus cheeseburger with mustard, ketchup and pickles
  

Black Angus burger with cheddar, mushrooms, lettuce & truffle mayo

Black Angus burger with goat cheese, tomato chili & mayo with pickled cucumber

Healthy chicken burger with rye bun, guacamole sauce, mustard,
lettuce and tomato

Crispy chicken burger with lettuce, smoky tomato mayo and coleslaw

Fresh cod patties burger with tartar sauce, tomato & lettuce

Sheep burger with smoked tomato sauce, cucumber celery chutney,
peppers and yogurt with herbs

Bao bun with fresh crispy salmon, Japanese BBQ sauce,
kimchi mayo and avocado
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DESSERTS

CARROT CAKE

APPLE CRUMBLE

CHOCOLATE PIE

NEW YORK CHEESECAKE

Spiced sponge cake with cream cheese frosting and citrus-ginger marmalade

Apple crumble pie with caramel and cinnamon ice cream  

Chocolate pie with stracciatella ice cream 

Baked vanilla cheesecake with forest fruits
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Consumer is not obliged to pay if the receipt-invoice has not been received.

Prices are inclusive of all taxes.
The hotel must issue receipts for all purchases.

Questionnaires are available. 

Please note that some of these products may contain nuts or other common allergens.
If you have any food issues please ask our staff who will be more than pleased to help.

We use extra virgin olive oil.
*Deep frozen product


