






B R U N C H

OPEN FACED SANDWICH • 14€
μοσχαρίσιο ταρτάρ, μουστάρδα dijon, πίκλες, αυγό τηγανητό και τσιπς πατάτας

MUFFIN PASTRAMI SANDWICH • 13€
παστράμι, μοτσαρέλα, τσένταρ, ντούγια & αυγό τηγανητό

CHICKEN FRENCH TOAST •  14€
παναρισμένο κοτόπουλο, τηγανητό αυγό, καπνιστός σφένδαμος & φρέσκια τρούφα

BAGEL ΣΟΛΟΜΟ • 10€
σπιτικός καπνιστός σολομός, αβοκάντο, γιαούρτι, αγγούρι & μυρωδικά

ΠΕΙΝΙΡΛΙ CARBONARA • 11€
guanciale, κρέμα καρμπονάρα, πεκορίνο & αυγό ποσέ

WAFFLE CROQUE MADAME • 10€
προβολόνε , προσούτο cotto, μπεσαμέλ & τηγανητό αυγό

STEAK SANDWICH • 17€
rump steak, english mustard, ρόκα, καραμελωμένα κρεμμύδια,

ψητά ντοματίνια & τσιπς πατάτας

VEGAN BURGER •  11€
potato bun, beyond meat, μαγιονέζα ταχίνι, πίκλα αγγούρι & κέτσαπ

 CHEESEBURGER •  13€
+ extra τηγανητό αυγό • 2€

μπιφτέκι από βοδινό dry aged κιμά, καραμελωμένα κρεμμύδια, μπέικον,
μαγιονέζα τρούφας & παλαιωμένο τσένταρ

GIANDUJA •  8€
σάλτσα Gianduja & κροκάν φουντούκι

ΤΙΡΑΜΙΣΟΥ •  9€
κρέμα μασκαρπόνε, σοκολάτα & καφέ

LEMON CREMEUX • 8€
κρέμα λεμόνι, μαρμελάδα berries & λουίζα

SWEET FRENCH TOAST •  8€
κρέμα bavaroise, μπανάνα & καραμέλα γάλακτος

S A N D W I C H

A N D  M O R E

P A N C A K E S

H E A L T H Y  B O W L S

AÇAI BOWL • 13€
μπανάνα, berries, φυστικοβούτυρο, γκρανόλα & κάσιους

YOGHURT BOWL • 7€
γιαούρτι, μέλι, κανέλα, κράνμπερι, φουντούκι & φρούτα εποχής

S A L A D S

ΠΡΑΣΙΝΗ ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΚΙΝΟΑ •  13€
σπιτικός καπνιστός σολομός, καρδιά μαρουλιού & βινεγκρέτ τζίντζερ

CAESAR’S SALAD •  12€
iceberg, κοτόπουλο, κρουτόν, παρμεζάνα & τραγανό προσούτο

P A S T A

LINGUINI AMATRICIANA •  13€
guanciale, σάλτσα ντομάτας, τσίλι & μπουράτα

CASARECCE MAC N’ CHEESE •  12€
τσένταρ, μασκαρπόνε, παρμεζάνα, crumble ψωμιού & μυρωδικά 

RIGATONI MEZZI BOLOGNESE •  13€
ελαφριά μπεσαμέλ παρμεζάνας & τηγανητό αυγό

E G G S

OMELETTE /  EGGS WHITE OMELETTE
(4 υλικά της επιλογής σας) •  11€

(κοτόπουλο / γαλοπούλα / προσούτο / παστράμι / γκούντα / παρμεζάνα 
πιπεριά / ντοματίνια / μανιτάρια)

EGGS BENEDICT ΜΕ ΠΡΟΣΟΥΤΟ
COTTO /  ΣΟΛΟΜΟ • 11€/12€

αυγά ποσέ, σάλτσα hollandaise & μυρωδικά

CROISSANT SCRAMBLED EGGS ΣΟΛΟΜΟ • 13€
αυγά scrambled & γουακαμόλε

CROISSANT SCRAMBLED EGGS ΠΡΟΣΟΥΤΟ COTTO  •  12€
αυγά scrambled & cream fresh

AVOCADO ON TOAST •  10€
αυγά scrambled, αβοκάντο, ντομάτα & μυρωδικά σε πολύσπορο ψωμί

Οι τιμές είναι σε ευρώ & περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. Οι τιμές ενδέχεται να αλλάξουν χωρίς προειδοποίηση. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δε λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο: απόδειξη ή 
τιμολόγιο. Παρακαλούμε ενημερώστε μας για αλλεργίες ή δυσανεξίες που μπορεί να έχετε. Το μενού μας μπορεί (ή είναι πιθανό) να περιέχει ίχνη από αλλεργιογόνες ουσίες οι οποίες μπορεί να σας προκαλέσουν αλλεργία ή δυσανεξία. 

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Κουρμαζόγλου Κυριακή



B R U N C H

OPEN FACED SANDWICH • 14€
beef tartare, dijon mustard, pickles, fried egg & potato chips

MUFFIN PASTRAMI SANDWICH • 13€
Greek pastrami, mozzarella, cheddar, nduja & fried egg

CHICKEN FRENCH TOAST •  14€
breaded chicken, fried egg, smoked maple syrup and fresh truffle

BAGEL SALMON • 10€
homemade smoked salmon, guacamole, yoghurt, cucumber & herbs

PEINIRLI CARBONARA • 11€
guanciale, carbonara cream, pecorino romano & poached egg

WAFFLE CROQUE MADAME • 10€
provolone, prosciutto cotto, béchamel sauce & fried egg

STEAK SANDWICH • 17€
rump steak, english mustard, arugula, caramelized onions,

roasted cherry tomatoes & potato chips

VEGAN BURGER •  11€
potato bun, beyond meat, tahini vegan mayo, pickles & ketchup

 CHEESEBURGER •  13€
+ add a fried egg •  2€

Greek dry aged beef, truffle mayo, caramelized onions,
bacon & aged cheddar 

GIANDUJA •  8€
gianduja sauce & hazelnut croquant

TIRAMISU •  9€
mascarpone cream, praline, coffee & cocoa

LEMON CREMEUX • 8€
lemon curd, mix berries jam & verbena

SWEET FRENCH TOAST •  8€
bavaroise cream, banana & butterscotch

S A N D W I C H

A N D  M O R E

P A N C A K E S

H E A L T H Y  B O W L S

AÇAI BOWL • 13€
banana, berries, peanut butter, granola & cashews

YOGHURT BOWL • 7€
yoghurt, seasonal fruits, honey, cinnamon, cranberries & hazelnuts

S A L A D S

GREEN SALAD WITH QUINOA •  13€
homemade smoked salmon, baby gem & ginger vinaigrette

CAESAR’S SALAD •  12€
fresh iceberg leaves, chicken, croutons, parmesan & crispy prosciutto

P A S T A

LINGUINI AMATRICIANA •  13€
guanciale, tomato sauce, chilli & burrata

CASARECCE MAC N’ CHEESE •  12€
cheddar, mascarpone cream, parmesan, bread crumble & herbs

RIGATONI MEZZI BOLOGNESE •  13€
light parmesan béchamel sauce & fried egg

E G G S

OMELETTE /  EGGS WHITE OMELETTE
(4 ingredients of your choice) •  11€

(chicken / turkey / pastrami / prosciutto cotto / gouda / parmesan / peppers
mushrooms / cherry tomatoes)

EGGS BENEDICT PROSCIUTTO COTTO
/ SMOKED SALMON • 11€/12€

poached eggs, hollandaise sauce & herbs

CROISSANT SCRAMBLED EGGS SMOKED SALMON • 13€
scrambled eggs & guacamole

CROISSANT SCRAMBLED EGGS PROSCIUTTO COTTO  • 12€
scrambled eggs & cream fresh

AVOCADO ON TOAST •  10€
scrambled eggs, avocado, cherry tomatoes & herbs on multigrain bread

All prices are in Euro & include all legal charges.  Prices may change without notice. Τhe consumer is not obliged to pay if he/she does not receive the legal document: proof or invoice.
Please let us know ab out any allergies or intolerances you may have. Our menu can (or is likely) to contain traces of allergenic substances that may cause you allergy or intolerance.

Purchasing Manager: Kourmazoglou Kiriaki
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mushrooms / cherry tomatoes)

EGGS BENEDICT PROSCIUTTO COTTO
/ SMOKED SALMON • 11€/12€

poached eggs, hollandaise sauce & herbs

CROISSANT SCRAMBLED EGGS SMOKED SALMON • 13€
scrambled eggs & guacamole

CROISSANT SCRAMBLED EGGS PROSCIUTTO COTTO  • 12€
scrambled eggs & cream fresh

AVOCADO ON TOAST •  10€
scrambled eggs, avocado, cherry tomatoes & herbs on multigrain bread

All prices are in Euro & include all legal charges.  Prices may change without notice. Τhe consumer is not obliged to pay if he/she does not receive the legal document: proof or invoice.
Please let us know ab out any allergies or intolerances you may have. Our menu can (or is likely) to contain traces of allergenic substances that may cause you allergy or intolerance.

Purchasing Manager: Kourmazoglou Kiriaki



C O C K T A I L S

N O L O

E A R T H Y  M A R T I N I  •  1 2 €
Star Of Bombay With Bee Pollen, 42 Botanical Liqueur, Burned Citrus Oil

4 2  G A R I B A L D I  •  1 0 €
Campari, Citrus Cordial, Plant Based Protein, Pellegrino Aranciata

B U R G U N D Y  S O U R  •  1 0 €
42 Below Vodka, Citrus, Forest fruit & Bitter Almond Shrub, Bitter

‘ M ’ E G R O N I  •  1 2 €
Star Of Bombay & Axia Dry Mastiha Infused Dried Tomato & Porcini, Martini Ambrato Riserva, Bitter Bianco

T O K U  M A R G A R I T A  •  1 3 €
Patron Silver, Spice & Spicy Syrup, Sudachi, Protein

G E N T L E M A N  &  N U T T Y  •  1 1 €
42 Below Vodka, Martini Bitter, Macadamia Cream, Citrus, Bergamot

R U M B L E  •  1 2 €
Bacardi Carta Blanca Fat Wash Butterscotch, Pineapple, Lime, Bubble

R E F I N E D  P A L O M A  •  1 2 €
Patron Silver, Herbs, Pink Grapefruit, Lime, Agave, Charred Citrus, Bubble

N o  4 2  •  1 2 €
Maker’s Mark, Metaxa 12, Citrus, Dry Curacao

T H E  R O O T S  F A S H I O N  •  1 2 €
Bacardi 8y Reserva Ocho, Bacardi Spiced, Beetroot / Green Apple & Sherry Px Cordial

F L O R E A L E  S P R I T Z  ( 1 0 %  A B V )  •  8 €
Martini Floreale, St-Germain Elderflower, Aegean tonic

C R O D I N O  •  7 €
The Italian Non-Alcoholic Aperitivo

Οι τιμές είναι σε ευρώ & περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. Οι τιμές ενδέχεται να αλλάξουν χωρίς προειδοποίηση. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δε λάβει το 
νόμιμο παραστατικό στοιχείο: απόδειξη ή τιμολόγιο. Παρακαλούμε ενημερώστε μας για αλλεργίες ή δυσανεξίες που μπορεί να έχετε. Το μενού μας μπορεί (ή είναι πιθανό) να περιέχει ίχνη από 

αλλεργιογόνες ουσίες οι οποίες μπορεί να σας προκαλέσουν αλλεργία ή δυσανεξία. 
Αγορανομικός Υπεύθυνος: Κουρμαζόγλου Κυριακή

All prices are in Euro & include all legal charges.  Prices may change without notice. Τhe consumer is not obliged to pay if he/she does not receive the legal document: proof or invoice.
Please let us know ab out any allergies or intolerances you may have. Our menu can (or is likely) to contain traces of allergenic substances that may cause you allergy or intolerance.

Purchasing Manager: Kourmazoglou Kiriaki






