
The

House





the nola house cuizine



Νew Οrleans



PIMENTO CHEESE, HOUSE PICKLES, CRACKERS 5.50Є

ΚΡΕΜΑ ΤΥΡΙ ΑΠΟ ΤΣΕΝΤΑΡ ΚΑΙ ΚΟΚΚΙΝΕΣ  

ΠΙΠΕΡΙΕΣ, ΠΙΚΛΕΣ, ΚΡΑΚΕΡΣ 

WELCOME

Νew Οrleans



THE GARDEN

SOUTHERN POTATO SALAD 9.00Є

ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΗ ΠΑΤΑΤΟΣΑΛΑΤΑ ΤΟΥ ΝΟΤΟΥ ΜΕ ΛΑΧΑΝΙΚΑ, ΑΥΓΑ, 

ΠΙΚΛΕΣ, ΝΤΡΕΣΙΝΓΚ ΜΑΓΙΟΝΕΖΑΣ ΚΑΙ ΤΣΙΠΣ ΤΑΠΙΟΚΑΣ

TEXAS CAVIAR  8.50Є

ΝΤΙΠ ΑΠΟ ΨΙΛΟΚΟΜΜΕΝΑ ΛΑΧΑΝΙΚΑ, ΦΑΣΟΛΙΑ, ΚΑΛΑΜΠΟΚΙ, 

ΑΒΟΚΑΝΤΟ, ΚΟΛΙΑΝΔΡΟ, ΛΑΙΜ ΚΑΙ ΤΣΙΠΣ ΚΑΛΑΜΠΟΚΙΟΥ

SMOKED KALE  13.00Є

ΚΑΠΝΙΣΤΗ ΛΑΧΑΝΙΔΑ, ΚΡΕΜΑ ΑΠΟ ΑΣΠΡΑ ΦΑΣΟΛΙΑ, ΠΙΚΛΑ 

ΝΤΟΜΑΤΑΣ, COUNTRY HAM & ΝΤΡΕΣΙΝΓΚ ΚΑΠΝΙΣΤΗΣ ΝΤΟΜΑΤΑΣ

CRAB SALAD  16.00Є

ΓΑΛΛΙΚΗ ΣΑΛΑΤΑ, ΜΠΛΕ ΚΑΒΟΥΡΙ,  ΠΙΚΛΑ ΣΕΛΕΡΙ,  ΚΑΛΑΜΠΟΚΙ, 

ΕΣΑΛΟΤ, COCONUT RANCH DRESSING ΚΑΙ ΚΡΟΥΤΟΝ

SOUTHERN PECAN SALAD  13.00Є

ΠΡΑΣΙΝΗ ΣΑΛΑΤΑ, ΚΑΡΥΔΙΑ ΠΕΚΑΝ, ΜΠΛΕ ΤΥΡΙ ,  ΣΤΑΦΥΛΙΑ, 

ΘΡΥΜΜΑΤΙΣΜΕΝΟ ΚΑΛΑΜΠΟΚΟΨΩΜΟ, BACON ΚΑΙ VINAIGRETTE 

ΑΠΟ ΚΑΡΥΔΙΑ ΠΕΚΑΝ & CHERRY





Louisiana



THE YARD

PULLED PORK STUFFED CORNBREAD  10.00Є

ΚΑΛΑΜΠΟΚΟΨΩΜΟ ΓΕΜΙΣΤΟ ΜΕ ΣΙΓΟΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΟ ΧΟΙΡΙΝΟ, 

ΤΥΡΙ ΚΑΙ ΠΙΠΕΡΙΕΣ ΧΑΛΑΠΕΝΙΟ

BOUDIN BALLS 9.00Є

ΚΡΟΚΕΤΕΣ ΑΠΟ ΧΟΙΡΙΝΟ, ΡΥΖΙ,  ΛΑΧΑΝΙΚΑ

ΚΑΙ ΣΑΛΤΣΑ ΡΕΜΟΥΛΑΝΤ

FRIED CHICKEN 10.00Є

ΤΗΓΑΝΗΤΟ ΜΠΟΥΤΙ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΣΕ ΚΡΟΥΣΤΑ ΜΠΑΧΑΡΙΚΩΝ, 

HOT SAUCE ΧΑΜΠΑΝΕΡΟ ΑΝΑΝΑ

JAMBALAYA  18.00Є

ΡΥΖΙ ΜΕ ΓΑΡΙΔΕΣ, ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ, ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΛΟΥΚΑΝΙΚΟ  

ANDOUILLE, ΜΠΑΜΙΑ ΤΟΥΡΣΙ ΚΑΙ ΜΥΡΩΔΙΚΑ CAJUN

GUMBO  18.00Є

ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΗ ΣΟΥΠΑ ΤΗΣ ΝΕΑΣ ΟΡΛΕΑΝΗΣ ΜΕ ΛΟΥΚΑΝΙΚΟ 

ANDOUILLE, TASSO (ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΧΟΙΡΙΝΟ), ΛΑΧΑΝΙΚΑ, 

ΚΑΡΑΒΙΔΟΨΙΧΑ ΚΑΙ ΡΥΖΙ



THE CREEK AND THE SEA

SHRIMP ‘N GRITS  18.00Є

ΧΥΛΟΣ ΑΠΟ ΒΡΑΣΤΟ ΚΑΛΑΜΠΟΚΑΛΕΥΡΟ, ΓΑΡΙΔΕΣ  

COUNTRY HAM, ΦΡΕΣΚΑ ΚΡΕΜΜΥΔΙΑ ΚΑΙ ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ

SPICY MUSSELS  12.00Є

ΜΥΔΙΑ, ΦΡΕΣΚΟ ΚΡΕΜΜΥΔΙ,  ΤΣΙΛΙ ,  ΛΟΥΚΑΝΙΚΟ ANDOUILLE  

ΚΑΙ SOUR CREAM

LOUISIANA PICKLED SHRIMP  16.00Є

ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΕΣ ΓΑΡΙΔΕΣ, ΚΡΕΜΑ ΚΑΛΑΜΠΟΚΙΟΥ, 

ΚΑΡΠΟΥΖΙ,  ΑΒΟΚΑΝΤΟ ΚΑΙ ΚΡΕΜΜΥΔΙ ΕΣΑΛΟΤ

HOT CRAWFISH* CHEESE DIP  16.00Є

ΖΕΣΤΟ ΝΤΙΠ ΚΑΡΑΒΙΔΑΣ* ΜΕ ΤΥΡΙ ΚΡΕΜΑ, ΜΕΙΓΜΑ ΜΠΑΧΑΡΙΚΩΝ 

CAJUN, CHEDDAR & MONTEREY JACK, ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΟ ΨΩΜΙ

CRAB CAKES  16.00Є

ΜΠΙΦΤΕΚΙ ΚΑΒΟΥΡΙΟΥ ΜΕ ΜΕΙΓΜΑ ΜΠΑΧΑΡΙΚΩΝ OLD BAY  

ΚΑΙ ΣΑΛΤΣΑ ΡΕΜΟΥΛΑΝΤ

SOUTHERN FRIED FISH*  15.00Є

ΤΗΓΑΝΗΤΗ ΓΛΩΣΣΑ* ΣΕ ΚΡΟΥΣΤΑ ΚΑΛΑΜΠΟΚΙΟΥ  

ΜΕ ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ ΜΑΥΡΟΥ ΣΚΟΡΔΟΥ







THE PASTURE

BONE MARROW  14.00Є

ΜΕΔΟΥΛΙ ΜΕ ΜΑΡΜΕΛΑΔΑ ΚΡΕΜΜΥΔΙ ΜΠΕΙΚΟΝ, ΜΠΛΕ  

ΤΥΡΙ ,  ΣΠΟΡΟΥΣ ΜΟΥΣΤΑΡΔΑΣ ΚΑΙ ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΟ ΨΩΜΙ

PORK BELLY  16.00Є

ΣΙΓΟΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΗ ΠΑΝΣΕΤΑ ΜΕ ΜΟΡΧΕΛΕΣ ΚΑΙ  

ΚΡΕΜΩΔΗ ΣΑΛΤΣΑ ΑΡΩΜΑΤΙΣΜΕΝΗ ΜΕ ΜΠΕΡΜΠΟΝ

SPARE RIBS  14.00Є

ΧΟΙΡΙΝΑ ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΑ ΠΑΙΔΑΚΙΑ, BBQ

ALABAMA CHICKEN  12.00Є

ΨΗΤΟ ΜΠΟΥΤΙ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΜΕ ΛΕΥΚΗ BBQ ΣΩΣ

BRISKET  17.00Є

ΣΙΓΟΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΟ ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ ΣΤΗΘΟΣ  

BLACK ANGUS, ΜΑΡΜΕΛΑΔΑ ΤΣΙΛΙ ,  SOUR CREAM

FLAT IRON STEAK  28.00Є

ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ ΧΤΕΝΙ BLACK ANGUS

RIB EYE STEAK  45.00Є

ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΑ ΜΠΡΙΖΟΛΑ BLACK ANGUS, 

ΜΕΤΑΞΥ ΤΟΥ 6ΟΥ ΚΑΙ 12ΟΥ ΘΩΡΑΚΙΚΟΥ ΣΠΟΝΔΥΛΟΥ

BEEF SHANK  80.00Є

ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ ΚΟΤΣΙ BLACK ANGUS (2,5 KG) ΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΟ  

ΓΙΑ 24 ΩΡΕΣ, ΠΑΤΑΤΕΣ ΚΑΙ ΚΑΡΟΤΑ BABY



THE STREET

PULLED PORK SANDWICH  12.00Є

ΣΙΓΟΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΟ ΞΕΨΑΧΝΙΣΜΕΝΟ ΧΟΙΡΙΝΟ ΜΕ  

COLESLAW ΠΡΑΣΙΝΟΥ ΜΗΛΟΥ ΚΑΙ BBQ SAUCE

P&L BURGER  13.00Є

ΔΙΠΛΟ ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ ΜΠΙΦΤΕΚΙ,  ΑΜΕΡΙΚΑΝΙΚΟ ΤΥΡΙ  

ΜΑΡΜΕΛΑΔΑ ΜΠΕΙΚΟΝ, PICKLE MAYO, ΜΑΡΟΥΛΙ

CRAB CAKE SANDWICH  16.00Є

ΚΑΒΟΥΡΟΨΙΧΑ ΜΠΛΕ ΚΑΒΟΥΡΙΟΥ, COLESLAW,  

ΝΤΟΜΑΤΑ, ΚΡΕΜΜΥΔΙ,  ΜΑΡΟΥΛΙ,  ΡΕΜΟΥΛΑΝΤ

CHICKEN BURGER  12.00Є

ΤΗΓΑΝHΤΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ, ΡΕΛΙΣ ΑΝΑΝΑ, RANCH, ΜΑΡΟΥΛΙ



America





SIDES  

SOUTHERN STYLE 6.00Є 

MASHED POTATOES

ΠΟΥΡΕΣ ΠΑΤΑΤΑΣ ΜΕ 

ΦΡΕΣΚΑ ΜΥΡΩΔΙΚΑ

SWEET POTATO MASH 6.00Є

ΠΟΥΡΕΣ ΓΛΥΚΟΠΑΤΑΤΑΣ

FRESH FRENCH FRIES 4.50Є

ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΗΤΕΣ

MAC N’ CHEESE 6.00Є

ΖΥΜΑΡΙΚΑ ΜΕ  

ΣΑΛΤΣΑ ΤΥΡΙΩΝ

CREAMED CORN 6.00Є

ΚΑΛΑΜΠΟΚΙ ΜΕ ΚΡΕΜΑ





THE SWEET KITCHEN

NY CHEESECAKE 8.00Є

ΜΕ BOURBON SALTED CARAMEL  

ΚΑΙ ΠΑΓΩΤΟ ΛΕΥΚΗΣ ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΗΣ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ

CHOCOLATE TONKA 8.00Є

ΥΦΕΣ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ ΜΕ TONKA  

ΚΑΙ ΠΑΓΩΤΟ ΣΟΚΟΛΑΤΑ ΓΑΛΑΚΤΟΣ VALRHONA

PEANUT BUTTER AND JELLY 8.00Є

NAMELAKA ΦΥΣΤΙΚΟΒΟΥΤΥΡΟ, ΜΑΡΜΕΛΑΔΑ  

ΚΟΚΚΙΝΩΝ ΦΡΟΥΤΩΝ ΚΑΙ PEANUT CRUMBLE

MILK ‘N’ COOKIES 8.00Є

ΑΜΕΡΙΚΑΝΙΚΟ ΜΠΙΣΚΟΤΟ ΜΕ ΜΟΥΣ  

ΒΑΝΙΛΙΑ - MASCARPONE 



ΣΤΙΣ ΣΑΛΑΤΕΣ ΚΑΙ ΤΟ ΜΑΓΕΙΡΕΜΑ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ

ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ, ΤΗΓΑΝΙΖΟΥΜΕ ΣΕ ΗΛΙΕΛΑΙΟ.

ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΕΙΝΑΙ ΣΕ ΕΥΡΩ € ΚΑΙ ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΟΝΤΑΙ

ΟΛΕΣ ΟΙ ΝΟΜΙΜΕΣ ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ ΚΑΙ ΦΟΡΟΙ.

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ 

ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ Η ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ). 

Η ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΗ ΜΑΣ ΔΙΑΘΕΤΕΙ ΕΓΚΕΚΡΙΜΕΝΟ ΤΕΡΜΑΤΙΚΟ ΑΠΟΔΟΧΗΣ ΚΑΡΤΩΝ POS.

ΤΑ ΠΡΟΙΟΝΤΑ ΜΕ ΑΣΤΕΡΙΣΚΟ ΕΙΝΑΙ ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΑ (*)

ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ

ΤΗΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΗΣ ΓΙΑ ΤΥΧΟΝ ΑΛΛΕΡΓΙΕΣ

Η ΔΥΣΑΝΕΞΙΕΣ ΠΟΥ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΕΧΕΤΕ,

ΤΟ ΜΕΝΟΥ ΜΑΣ ΜΠΟΡΕΙ (Η ΕΙΝΑΙ ΠΙΘΑΝΟ)

ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ ΙΧΝΗ ΑΠΟ ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΕΣ ΟΥΣΙΕΣ

ΟΙ ΟΠΟΙΕΣ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΣΑΣ ΠΡΟΚΑΛΕΣΟΥΝ ΑΛΛΕΡΓΙΑ Η ΔΥΣΑΝΕΞΙΑ.

ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ

ΗΛΙΑΣ ΔΡΑΚΟΠΟΥΛΟΣ

CHEF: GREGORY KALEKIS

PASTRY CHEF: KONSTANTINOS PETROGIANNAKIS



The

House





the nola house cuizine



Νew Οrleans



PIMENTO CHEESE, HOUSE PICKLES, CRACKERS 5.50Є

CHEDDAR CREAM CHEESE, RED PEPPERS, CRACKERS 

WELCOME

Νew Οrleans



THE GARDEN

SOUTHERN POTATO SALAD 9.00Є

TRADITIONAL POTATO SALAD OF THE AMERICAN SOUTH  

WITH VEGETABLES, EGGS, PICKLES, MAYONNAISE DRESSING  

& TAPIOCA CHIPS

TEXAS CAVIAR  8.50Є

CHOPPED VEGATABLES DIP, BEANS, CORN*, AVOCADO,  

CORIANDER, LIME AND CORN CHIPS

SMOKED KALE  13.00Є

SMOKED KALE, WHITE BEANS CREAM, TOMATO PICKLE,  

COUNTRY HAM AND SMOKED TOMATO DRESSING 

CRAB SALAD  16.00Є

FRENCH SALAD, BLUE CRAB, PICKLED CELERY, CORN,

SHALLOT COCONUT RANCH DRESSING & CROUTON

SOUTHERN PECAN SALAD  13.00Є

GREEN SALAD, PECAN WALNUTS, BLUE CHEESE, GRAPES,  

CRUMBLED CORNBREAD, BACON, PECAN & SHERRY VINEGRET 





Louisiana



THE YARD

PULLED PORK STUFFED CORNBREAD  10.00Є

CORNBREAD FILLED WITH SLOW COOKED PORK,  

CHEESE AND JALAPENIO PEPPER

BOUDIN BALLS 9.00Є

PORK CROQUETTES, RICE AND VEGETABLES  

WITH REMOULADE SAUCE

FRIED CHICKEN 10.00Є

FRIED CHICKEN LEG IN SPICES CRUST WITH  

HABANERO - PINEAPPLE HOT SAUCE

JAMBALAYA  18.00Є

RICE WITH SHRIMPS*,  CHICKEN, SMOKED SAUSAGE  

ANDOUILLE, PICKLED OKRA AND CAJUN SPICES

GUMBO  18.00Є

TRADITIONAL STOUT OF NEW ORLEANS WITH ANDOUILLE  

SAUSAGE, TASSO, VEGETABLES, CRAYFISH ΚΑΙ RICE



THE CREEK AND THE SEA

SHRIMP ‘N GRITS  18.00Є

CORNFLOUR PORRIDGE, SHRIMPS*,  COUNTRY HAM,  

FRESH ONIONS AND MUSHROOMS

SPICY MUSSELS  12.00Є

MUSSELS, FRESH ONIONS, CHILLI ,  ANDOUILLE SAUSAGE  

AND SOUR CREAM

LOUISIANA PICKLED SHRIMP  16.00Є

MARINATED SHRIMPS, CORN CREAM, WATERMELON,  

AVOCADO & SHALLOT ONIONS

HOT CRAWFISH* CHEESE DIP  16.00Є

WITH CREAM CHEESE, CHEDDAR & MONTEREY JACK

CRAB CAKES  16.00Є

CRAB BURGER WITH OLD BAY SPICES MIX  

AND REMOULADE SAUCE

SOUTHERN FRIED FISH*  15.00Є

DEEP FRIED SOLE* IN CORNMEAL CRUST  

WITH BLACK GARLIC MAYO







THE PASTURE

BONE MARROW  14.00Є

MARROW WITH ONION – BACON MARMELADE,  

BLUE CHEESE, MUSTARD SEEDS AND SOURDOUGH BREAD

PORK BELLY  16.00Є

SLOW COOKED PORK BELLY SLICE WITH MOREL  

MUSHROOMS & CREAM SAUCE FLAVORED WITH BOURBON

SPARE RIBS  14.00Є

PORK CHOPS WITH BBQ GLAZE

ALABAMA CHICKEN  12.00Є

ROASTED CHICKEN LEG IN WHITE BBQ SAUCE

BRISKET  17.00Є

SLOW COOCKED SMOKED BRISKET,  

CHILLI MARMELADE & SOUR CREAM

FLAT IRON STEAK  28.00Є

RIB EYE STEAK  45.00Є

BEEF SHANK  80.00Є

BEEF SHANK BLACK ANGUS (2,5 KG) SLOWLY COOKED FOR 

TWENTY FOUR HOURS WIT BABY POTATOES & CARROTS



THE STREET

PULLED PORK SANDWICH  12.00Є

SLOW COOKED PULLED PORK WITH GREEN  

APPLE COLESLAW AND BBQ SAUCE

P&L BURGER  13.00Є

DOUBLE BEEF BURGER, AMERICAN CHEESE,  

BACON MARMELADE, PICKLE MAYO AND LETTUCE

CRAB CAKE SANDWICH  16.00Є

BLUE CRAB CAKE, COLESLAW, TOMATO, ONION,  

LETTUCE AND REMOULADE SAUCE

CHICKEN BURGER  12.00Є

FRIED CHICKEN LEG IN SPICES CRUST,  

PINEAPPLE RELISH, RANCH, LETTUCE



America





SIDES  

SOUTHERN STYLE 6.00Є 

MASHED POTATOES

SWEET POTATO MASH 6.00Є

FRESH FRENCH FRIES 4.50Є

MAC N’ CHEESE 6.00Є

CREAMED CORN 6.00Є





THE SWEET KITCHEN

NY CHEESECAKE 8.00Є

WITH BOURBON SALTED CARAMEL  

AND WHITE CHOCOLATE ICE CREAM

CHOCOLATE TONKA 8.00Є

CHOCOLATE TEXTURES WITH TONKA  

AND VALRHONA MILK CHOCOLATE ICE CREAM

PEANUT BUTTER AND JELLY 8.00Є

PEANUT BUTTER NAMELAKA,  

RED FRUIT JELLY WITH PEANUT CRUMBLE 

MILK ‘N’ COOKIES 8.00Є

AMERICAN COOKIES  

WITH VANILLA - MASCARPONE MOUSSE 



WE USE IT IN SALADS AND COOKING

VIRGIN OLIVE OIL,  FRY IN SUNFLOWER OIL.

THE PRICES ARE IN EURO € AND ARE INCLUDED

ALL STATUTORY CHARGES AND TAXES.

 THE CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY, IF THE NOTICE OF PAYMENT 

 IS NOT RECEIVED (RECEIPT-INVOICE).

POS CARD TERMINAL AVAILABLE.

PRODUCTS WITH AN STAR ARE FROZEN. (*)

THE MEAT AND SEAFOOD ARE ALL FRESH.

PLEASE INFORM THE STAFF

OF THE BUSINESS FOR ANY ALLERGIES

OR INTOLERANCES YOU MAY HAVE,

OUR MENU CAN (OR IS LIKELY TO)

CONTAIN TRACES OF ALLERGENIC SUBSTANCES

WHICH CAN CAUSE YOU AN ALLERGY OR INTOLERANCE.

MARKET REGULATOR

ILIAS DRAKOPOULOS

CHEF: GREGORY KALEKIS

PASTRY CHEF: KONSTANTINOS PETROGIANNAKIS


