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tacos
al pastor  €3.5   
                                          

Χοιρινός γύρος μαριναρισμένος με Μεξικάνικα μπαχαρικά. Σερβίρεται με κρεμμύδι,
ανανά, κόλλιανδρο και salsa Verde σε tortilla από καλαμπόκι 

alambre de pollo  €3.5   
                                          

Sauté κοτόπουλου με πιπεριές, τυρί, bacon και salsa Taquera σε tortilla από αλεύρι 

GRINGA  €4   
                                          

Το νοστιμότατο Al Pastor συναντάει το λιωμένο τυρί σε tortilla από αλεύρι
cochinita pibil  €4   
                                          

Σιγοψημένο χοιρινό pulled pork style με πίκλα κρεμμυδιού, κόλλιανδρο και salsa
Habanero Verde σε tortilla από καλαμπόκι 

champinones  €3.5   
                                          

Sauté “πικάντικων” μανιταριών με τυρί και salsa Taquera σε tortilla από αλεύρι 
arrachera  €4   
                                          

Μοσχαρίσιο κρέας μαριναρισμένο σε μπύρα. Σερβίρεται με κρεμμυδακι, Guacamole
και salsa Taquera σε tortilla από καλαμπόκι 
barbacoa   €4.5   
                                          

Σιγοψημένη αρνίσια σπάλα σερβιρισμένη με κόλλιανδρο, κρεμμύδι, ραπανάκι και
salsa Morita σε tortilla από καλαμπόκι 
camarones   €4.5   
                                          

Παναρισμένες γαρίδες* με mix λάχανου-καρότου και salsa Mayocream σε tortilla από
καλαμπόκι 

vg

appetizers
salsas con totopos  €6
                                          

Φρεσκοτηγανισμένα πατατάκια καλαμποκιού με συνοδεία salsa Verde, salsa Taquera
και Pico de Gallo
nachos  €7   
                                          

Φρεσκοτηγανισμένα πατατάκια καλαμποκιού με λιωμένη cheddar sauce, sour cream,
pico de gallo, guacamole και πιπεριές Jalapeno 
nachos al pastor  €8   
                                          

Nachos μαζί με ψιλοκομμένο χοιρινό γύρο Al Pastor
nachos arrachera  €9
                                          

Nachos μαζί με ψιλοκομμένο ψητό μοσχαρίσιο κρέας Arrachera
guacamole con totopos  €7   
                                          

Φρεσκοτηγανισμένα πατατάκια καλαμποκιού με σπιτικό Guacamole
elote  €5   
                                          

Ψητό καλαμπόκι βουτηγμένο σε σάλτσα από τυρί, μαγιονέζα, chili και lime  

vvg

vg

vg

vvg

dessert
churros €5   
                                          

Μπαστουνάκια Μεξικάνικου “λουκουμά”*σερβιρισμένα με πραλίνα σοκολάτας και
κρέμα καραμέλας Cajete

Mild Spicy Medium Spicy Spicy vg Vegeterian Veganv * Frozen

di
nn

er



cochinita pibil  €4   
                                          

Σιγοψημένο χοιρινό pulled pork style με πίκλα κρεμμυδιού, κόλλιανδρο και salsa Habanero σε tortilla
από καλαμπόκι 

tacos

alambre de pollo  €3.5   
                                          

Sauté κοτόπουλου με πιπεριές, τυρί, bacon και salsa Taquera σε tortilla από αλεύρι 

arrachera  €4   
                                          

Μοσχαρίσιο κρέας μαριναρισμένο σε μπύρα. Σερβίρεται με κρεμμυδακι, guacamole και salsa Taquera
σε tortilla από καλαμπόκι 
barbacoa   €4.5   
                                          

Σιγοψημένη αρνίσια σπάλα σερβιρισμένη με κόλλιανδρο, κρεμμύδι, ραπανάκι και salsa Morita σε
tortilla από καλαμπόκι 

champinones  €3.5   
                                          

Sauté “πικάντικων” μανιταριών με τυρί και salsa Taquera σε tortilla από αλεύρι 
vg

appetizers
salsas con totopos  €6
                                          

Φρεσκοτηγανισμένα πατατάκια καλαμποκιού με συνοδεία salsa Verde, salsa Taquera και Pico de Gallo
vvg

guacamole con totopos  €7   
                                          

Φρεσκοτηγανισμένα πατατάκια καλαμποκιού με σπιτικό Guacamole
vvg

Mild Spicy Medium Spicy Spicy vg Vegeterian Veganv * Frozen

brunch dishes
Chilaquiles   €8,50
                                          

Φρεσκοτηγανισμένα πατατάκια καλαμποκιούμε με salsa, τυρί τριμμένο, 2 τηγανητά αυγά και avocado
Chilaquiles con arrachera   €10,50
                                          

Chilaquiles με μοσχαρίσιο κρέας μαριναρισμένο σε μπύρα 
Huevos rancheros   €8,50
                                          

2 τηγανητά αυγά με salsa Roja πάνω σε tortilla καλομποκιού. Σερβίρεται με φασόλια
Huevos divorciados   €9,00
                                          

2 τηγανητά αυγά, το ένα καλυμμένο από salsa Roja και το άλλο από salsa Verde πάνω σε tortillas
καλαμποκιού. Σερβίρεται με φασόλια

Taco huevo con espinaca    €3,50
                                          

Αυγά scrambled μεsauteσπανάκι, avocado και salsa verde σε tortilla από καλαμπόκι 

breakfast tacos
Taco huevo con aguacate    €3,00
                                          

Η δική μας εκδοχή του Avocado Toast με tortilla από καλαμπόκι

Taco papa con chorizo    €4,00
                                          

Λουκάνικο chorizo και πατάτες σε tortilla από καλαμπόκι

churros €5   
                                          

Μπαστουνάκια Μεξικάνικου “λουκουμά”*σερβιρισμένα με πραλίνα σοκολάτας και κρέμα καραμέλας
Cajete

dessert

coffees
single espresso €2.5                         
double espresso €3
freddo esrpesso €3.5 

single cappuccino €3                         
double cappuccino €4
freddo cappuccino €4 

americano €3              
machiatto €3.5
latte €3.5 
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Paloma Tradicional  €10
El Jimador Blanco Tequila, Maxica Silver Tequila,
Pink Grapefruit, Fresh Lime, Pink Grapefruit Soda,
Organic Agave 

Cantarito  €10
El Jimador Reposado Tequila, Maxica Gold Tequila,
Pink Grapefruit, Fresh Lime, Lemon, Orange, Pink
Grapefruit Soda

Los Altos  €12
El Jimador Blanco Tequila, Maxica Silver Tequila,
Bruxo X Mezcal, Pineapple, Splash of Soda

Mango Mezcalero  €12
El Jimador Blanco Tequila, Maxica Silver Tequila,
Bruxo X Mezcal, Fresh Lime, Mango, Splash of Soda

Mezcal Negroni  €13.5
Bruxo X Mezcal, Martini Riserva Speciale Bitter 1872,
Martini Rosso

Oaxaca Old Fashioned  €12.5
El Jimador Reposado Tequila, Maxica Gold Tequila,
Bruxo X Mezcal, Organic Agave, Bitters

tequileria cocktails 

Μ&Μ  €14
Bruxo X Mezcal, Amaro Montenegro, Chocolate
Bitters

padrecita  €14
Padrecito Premium Organic Tequila, Fresh Lime,
Organic Agave, Ginger Beer

Rest of latin america cocktails
La Zombie  €15
3*, 5*, 7* Rums, Spiced Rum, Pineapple, Passion
Fruit, Homemade Oaxaca Herbs & Spices

Pornstarita  €12
5* Rum, Passion Fruit, Vanilla, Passoã, shot of
Sparkling Rose

Daiquiri Strawberry Mint  €11
5* Rum, Strawberry, Mint
Royal Mojito  €11
3* Rum, Fresh Lime, Mint, Sparkling Rose

Old Cuban  €11
5* Rum, Fresh Lime, Mint, Bitters 

rest of the world classic cocktails
aperol spritz  €10
Aperol, Sparkling Rose, Soda

Old Fashioned €12
Maker’s Mark bourbon, sugar, bitters

Negroni €11
Gin, Campari, Vermouth

Manhattan   €12
Bulleit Rye whiskey, vermouth, bitters

moscow mule  €11
Vodka, lime juice, simple syrup, ginger beer
martini  €10
Gin or Vodka, dry vermouth

margaritas
Classic  €10   
                                          

El Jimador Blanco Tequila, Maxica Silver Tequila,
Orange Liqueur, Fresh Lime, Organic Agave

pitcher: €50 (serves 6)

Platinum  €13
El Jimador Reposado Tequila, Maxica Gold Tequila,
Orange Liqueur, Grand Marnier, Fresh Orange, Fresh
Lime, Organic Agave Syrup

Mezcalita €12
El Jimador Reposado Tequila, Maxica Gold Tequila,
Bruxo X Mezcal, Orange Liqueur, Fresh Lime, 
Organic Agave Syrup

Cucumba  €11
El Jimador Blanco Tequila, Maxica Silver Tequila,
Triple Sec, Cucumber, Fresh Lime

Pineapple Azalea  €11
El Jimador Blanco Tequila, Maxica Silver Tequila,
Triple Sec, Pineapple, Fresh Lime, Grenadine

Dos Gardenias  €11
El Jimador Blanco Tequila, Maxica Silver Tequila, 
St. Germain, Fresh Lime, Elderfl ower

Mandarin Basil  €13
El Jimador Blanco Tequila, Maxica Silver Tequila, 
Tetteris Mandarin, Mandarin, Fresh Lime, Fresh Basil

Laguna Azul  €11
El Jimador Blanco Tequila, Maxica Silver Tequila,
Orange Liqueur, Blue Curacao, Fresh Lime, Organic
Agave

La Vida Dulce  €12
El Jimador Reposado Tequila, Maxica Gold Tequila,
Bruxo X Mezcal, Triple Sec, Montenegro Amaro, 
Fresh Lime, Elderflower

Dolor de Vida  €12
El Jimador Reposado Tequila, Maxica Gold Tequila,
Bruxo X Mezcal, Orange Liqueur, Fresh Lime, Chili

Mentirosa  €13
El Jimador Blanco Tequila, Maxica Silver Tequila,
Rose, Skinos Mastiha, Grenadine, Pomegranate,
Fresh Lime 

Padrecito  €13
Padrecito Premium Organic Tequila, Orange Liqueur,
Fresh Lime, Organic Agave Syrup
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soft drinks

wine cocktails
Sangria OAXcKA Rojo  €8.5
Mentirosa’s Secret Recipe with red wine and Tequila 

Sangria Mentirosa Rosa  €8.5
Mentirosa’s Secret Recipe with white wine and Tequila 

Tinto de verano  €8.5
A lighter version of our Sangria mixed with Sprite

VODKA
MOSKVSKAYA
KETel ONE
GREY GOOSE

€9
€10
€13

global spirits
     RUMS
hAVANA CLUB 3*
hAVANA CLUB 5*
hAVANA CLUB 7* 
HAVANA MAESTROS
PLANTATION 3*
GOSLIN
MOUNT GAY
DIPLOMATICO 8Y
DIPLOMATICO 12Y
DON PAPA
SAILOR JERRY
KRAKEN 

€9
€10
€11
€14
€9
€12
€10
€11
€13
€13
€10
€10

WHISKEY/BOURBON
HAIG
BUSKER
JAMESON
DUBLINER
CARDHU
MAKER’S MARK
BULLEIT RYE

€9
€9
€9
€10
€12
€12
€11

          GIN
BOMBAY SAPHIRE
TANQUERAY
TANQUERAY 0%
HENDRICKS

€10
€10
€10
€12

         OTHER
HENNESY COGNAC
METAXA 7*
METAXA 12*
DRAMBUIE
SKINOS MASTICHA
FIREBALL

€9
€10
€12
€11
€9
€9

  JARRITOS
LIME
MANDARIN
PINEAPPLE
MANGO
GRAPEFRUIT
GUAVA
STRAWBERRY

€4
€4
€4
€4
€4
€4
€4

    OTHER
Coca Cola 
Coca Cola Zero 
Coca Cola Light  
Sprite 
Fanta/Fanta μπλε 
Tonic  
Soda 
Pink Grapefruit soda

€3.5
€3.5
€3.5
€3.5
€3.5
€3.5
€3.5
€3.5

      WATERS
ΞινO ΝερO 0.25L
ΞινO ΝερO 0.75L
S. Pellegrino 0.25l
S. Pellegrino 750ml
Ζαγορι 1L 

€3.5
€4.5
€4.5
€5.5
€3.5

beerS
MAHOO 5 ESTRELA

MAHOO 5 IPA
€5
€6

CORONA
MAHOO 0% TOSTADA

€6.5
€6

MODELO ESPECIAL
MODELO NEGRA

€8
€8

tequilas y mezcals
  blancos
maxica
el jimador
padrecito
herradura
8
curado 
patron 
padre azul
don julio
1800 
casamigos

€8
€10
€11
€11
€11
€13
€13
€13
€13
€12
€14

reposados
maxica
el jimador
herradura
8
patron 
padre azul
don julio
1800 
casamigos

€9
€11
€12
€12
€14
€15
€14
€13
€15

anejos
patron
padre azul
don julio
1800
casamigos 

€15
€17
€16
€15
€17

mezcals
ojo de dios
vida
san cosme
derrumbes NO3
BRUXO 1
BRUXO 3
BRUXO X
CASAMIGOS

€12
€13
€12
€14
€14
€15
€12
€16
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